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DELIBERAZIONE DI GIUNTA N. 102 DEL 21/12/2017

OGGETTO:Organismo di Controllo vini D.O.P.: Adeguamento della Struttura di Controllo
allart. 64 Legge n. 238 del 12/12/2016 "Testo Unico del Vino" e alla norma
UNI CEI EN ISO/IEC 17065/2012. Approvazione della Procedura di Controllo
e Certificazione dei vini Dop/lgp, dell'Organigramma, del Tariffario, delle
Istruzioni operative, elenco tecnici, della nomina del sostituto responsabile
della Struttura di Controllo vini e Regolamenti Comitato Ricorsi e Comitato di
Certificazione.

11 Presidente relaziona sull'argomento riferendo che, con Decreto del 26/06/2015 prot. n. 12740, il
Ministero delle Politiche Agricole Alimentari € Forestali ha riconfermato questa Camera quale
autorita pubblica incaricata di effettuare 1 controlli sui Vini a Denominazione di Origine Protetta
"Barletta", "Gioia del Colle", "Gravina", "Locorotondo” e "Moscato di Trani".
[ Relatore prosegue riferendo che, recentemente, l'attivita dell'Organismo di Controllo del vino ¢
stata caratterizzata da avvenimenti che hanno reso necessario apportare alcune modifiche,
finalizzate ad adeguare la documentazione della Struttura di Controllo Vini D.O.P. all'art. 64 della
legge n. 238 del 12/12/2016 "Testo Unico del vino"” ed alla norma internazionale UNI CEI EN
[SO/IEC 17065/2012. Quest'ultima, in particolare, stabilisce i1 requisiti che un Organismo di
certificazione deve soddisfare per dimostrare di operare in modo efficiente, coerente e imparziale.
Pertanto, alla luce di tali considerazioni, occorre dare esecuzione alle prescrizioni Mi.P.A.A.F. che,
con nota prot. n. 3737 del 02/03/2017, in ossequio all'art. 64 della Legge n. 238/2016 - T.U. in
materia vitivinicola ed alla norma internazionale UNI CEI EN ISO 17065/2012 , ha notificato
l'obbligo rivolto agli Organismi di Controllo di modificare la propria struttura, dando dimostrazione
di possedere:
- Requisiti strutturali idonei (personale e organizzazione);
- Requisiti di processo idonei ( procedure riguardanti ricorsi, elenchi aggiornati, valutazioni del
campionamento, composizione organi €cc.).
A ¢i0 si aggiunga che occorre procedere anche a modificare 1 seguenti documenti:
a) L'Organigramma, per renderlo maggiormente trasparente attraverso una piu chiara evidenza di
quelli che sono i rapporti gerarchici ed i ruoli degli operatori. La modifica si rende necessaria anche
per l'inserimento dei nuovi tecnici ispettori selezionati, per -la sostituzione del Presidente del
Comitato Ricorsi, del Presidente del Comitato di Certificazione e per l'inserimento del Responsabile
della Struttura di Controllo e la nomina del sostituto responsabile;
b) Modificare il Tariffario Vini D.o.p. al fine di adeguare le tariffe applicate agli operatori, ferme al
2009, a quelle di mercato applicate dagli altri Organismi di Controllo conéorrenti, tra 1 quali
Valoritalia Spa, ma anche per il rispetto della normativa sulla concorrenza in materia di tariffe

commerciali.
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Cid premesso, prosegue il Presidente, risulta opportuno approvare 1 seguenti documenti
dell'Organismo di Controllo con le relative modifiche:

1) Procedura di Controllo e Certificazione dei vini a D.O.P. e ad I.G.P. a cui sono state
apportate le seguenti variazioni in ossequio della norma internazionale 17065/2012:

- Struttura organizzativa e alta direzione (punto 5.1 della 17065/2012) che prevede la descrizione
della struttura, dei compiti, delle responsabilita e dei poteri della direzione (personale con compiti di
responsabilita delle politiche di funzionamento della struttura) , del personale di certificazione, del
funzionamento dei Comitati di Certificazione e Ricorsi e delle regole per l'assegnazione degli
incarichi;

- Requisiti per le risorse (punto 6.1 della 17065/2012) che prevede i criteri per la valutazione delle
competenze ed i ruoli svolti dal personale per ciascuna fase di processo, nonch¢ i criteri per il
programma di formazione e addestramento;

- Requisiti di processo (valutazione di cui al punto 7.4) ossia le procedure con le quali sono eseguiti
i controlli nel rispetto del Piano e del Disciplinare di Produzione(modalita estrazione degli
operatori, modalita di campionamento ecc.);

- Requisiti di processo ( punto 7.6) che prevede che nella composizione del Comitato di
Certificazione non sia coinvolto personale impiegato anche nell'iter di valutazione;

- Requisiti di processo (punti 7.7 e 7.8), documentazione riguardante la certificazione e I'elenco dei
prodotti sottoposti a certificazione;

- Requisiti di processo (punti 7.12 e 7.13) Registrazioni e Ricorsi, che descrive le procedure per
l'accessibilitd e la conservazione delle registrazioni al fine di dimostrare l'attivita di controllo e
certificazione soddisfano tutti i requisiti;

2) Organigramma modificato secondo lo schema elaborato dalla struttura e posto agli atti;

3) Tariffario, le cui voci sono state adeguate al fine di coprire i costi sostenuti dall'ODC per il
controllo delle aziende aderenti al sistema, costituiti in massima parte dal pagamento del compenso
ai tecnici, dal rimborso spese di trasferta e dagli stipendi del personale addetto all'attivita di
controllo.

Infatti, da un'analisi dei costi/ricavi effettuato dalla Segreteria dell'ufficio, posta agli atti, ¢ emerso,
che I'attuale tariffario non ¢ in linea con le tariffe di mercato e, pertanto consente la copertura delle
spese necessarie a svolgere l'attivita di controllo.

L'attuale tariffario, prosegue il Presidente, attualmente non prevede una specifica voce di entrata per
le domande di ampliamento delle superfici. Di contro, tali richieste comportano per I’Organismo di
Controllo, un costo da corrispondere al tecnico verificatore pari ad €. 100,00 + iva + rimborso spese
trasferte, secondo gli accordi economici stabiliti con Deliberazione di Giunta n. 9 del 10.02.2012,
successivamente aggiornati con Deliberazione di Giunta n. 78 del 27/10/2017.

Per tale motivo, prosegue il Relatore, ¢ necessario procedere ad una revisione delle attuali tariffe al

fine di raggiungere l'obiettivo del pareggio dei costi.
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A tal fine ¢ stato elaborato dalla Struttura uno schema riassuntivo (in atti), nel quale sono descritte
le variazioni alle voci di entrata e gli effetti sul bilancio costi/ricavi.

4) Elenco del personale amministrativo, dei membri del Comitato Ricorsi, del Comitato
Certificazione e dei tecnici ispettori corredato dai rispettivi curricula e autocertificazioni di
assenza di incompatibilita nell'espletamento delle proprie funzioni;

5) Istruzioni sulle procedure di controllo;

6) Regolamento del Comitato Ricorsi e del Comitato di Certificazione;
La Giunta
- Udita la relazione del Presidente;

- Visto il Regolamento (CE) n. 1308 del Consiglio del 17/12/2013, recante 1’Organizzazione
Comune dei Mercati agricoli e che abroga il Regolamento CE n. 1234/2007,;

- Visto il Regolamento (CE) n. 436/2009 della Commissione del 26 maggio 2009, recante
modalita di applicazione del Regolamento (CE) 479/2008 del Consiglio in ordine allo
schedario vitivinicolo alle dichiarazioni obbligatorie e alle informazioni per il controllo del
mercato, ai documenti che scortano il trasporto dei prodotti e alla tenuta dei registri del
settore vitivinicolo;

- Visto il Regolamento (CE) n. 606/2009 della Commissione del 10 luglio 2009 recante
alcune modalita di applicazione del regolamento (CE) n. 479/2008 del Consiglio per quanto
riguarda le categorie di prodotti vitivinicoli, le pratiche enologiche e le relative restrizioni;

- Visto il Regolamento (CE) n. 607/2009 della Commissione del 14 luglio 2009 recante
modalita di applicazione del regolamento (CE) n. 479/2008 del Consiglio per quanto
riguarda le denominazioni di origine protette e le indicazioni geografiche protette, le
menzioni tradizionali, |’etichettatura e la presentazione di determinati prodotti vitivinicoli;

- Vista la Legge n. 238 del 12 dicembre 2016 - disciplina organica della coltivazione della
vite e della produzione e del commercio del vino;

- Visto il Decreto ministeriale del 16 febbraio 2012, recante Sistema nazionale di vigilanza
sulle strutture autorizzate al controllo delle produzioni agroalimentari regolamentate;

- Visto il Decreto dipartimentale 12 marzo 2015, n. 271 che, in attuazione alle disposizioni di
cui all'articolo 6, commi 1 e 2, del citato decreto ministeriale del 16 febbraio 2012, ha
stabilito le modalita di funzionamento della banca dati vigilanza;

- Visto il Decreto ministeriale 20 marzo 2015, n. 293, recante disposizioni per la tenuta in
forma dematerializzata dei registri nel settore vitivinicolo, ai sensi dell’articolo 1-bis,
comma 3, del decreto legge 24 giungo 2014, n. 91, convertito con modificazioni, dalla legge
11 agosto 2014, n. 116;
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- Vista la norma internazionale UNI CEl EN ISO 17065/2012 "Requisiti per Organismi che
certificano prodotti, processi e servizi" che richiede la modifica della normativa della
Struttura di Controllo;

- Visto il Decreto Mi.P.A.A.F. del 14/06/2012 che ha approvato i nuovi schemi dei piani di
controllo e dei relativi tariffari;

- Considerato che con Deliberazione di Giunta camerale n. 143 del 30.07.2012 sono stati
approvati e trasmessi al competente Ministero i nuovi Piani di Controllo ed i tariffari relativi
alle Denominazioni di Origine per le quali questa Struttura ¢ stata autorizzata a svolgere le
funzioni di controllo;

- Visto il Decreto Mi.P.A.A.F. del 30/07/2012 con il quale la Camera di Commercio di Bari ¢
stata designata quale autorita pubblica di controllo, ai sensi dell’art. 13 del D.Lgs.
dell’08/04/2010 n. 61, per le denominazioni di origine elencate nell’allegato 1: “Gioia del
Colle”, “Gravina”, “Locorotondo” , “Moscato di Trani” , “Rosso Barletta’;

- Visto il Decreto del 26/06/2015 prot. n. 12740, il Ministero delle Politiche Agricole
Alimentari e Forestali ha riconfermato questa Camera quale autorita pubblica incaricata di
effettuare i controlli sui Vini a Denominazione di Origine Protetta "Barletta”, "Gioia del
Colle", "Gravina", "Locorotondo" e "Moscato di Trani";

- Ritenuto necessario apportare modifiche alla Procedura di Controllo e Certificazione dei
vini a D.O. e ad 1.G, alla Struttura di Controllo ed in particolare all'Organigramma (con
indicazione dei relativi nominativi € nomina del sostituto responsabile della Struttura di
Controllo, del Presidente Comitato Ricorsi e del Comitato Certificazione), nonché ai
Regolamenti del Comitato Ricorsi e del Comitato Certificazione;

- Ritenuto necessario apportare modifiche al Tariffario (le cui voci sono state adeguate a
quelle di mercato al fine di coprire i costi sostenuti dall'ODC per il controllo delle aziende
aderenti al sistema costituiti in massima parte dal pagamento del compenso ai tecnici, dal
rimborso spese di trasferta e dagli stipendi del personale addetto all'attivita di controllo),
nonché alle Istruzioni operative per l'attivita di controllo sui vini D.o.p. ed agli Elenchi del
personale amministrativo, tecnico-ispettivo e dei Comitati Certificazione e Ricorsi;

- Visto il parere favorevole del Segretario Generale in merito alla legittimita del
provvedimento;

- A voti unanimi espressi ai sensi di legge

DELIBERA

Per le motivazioni espresse in narrativa e qui da intendersi integralmente riportate:

1) di approvare i seguenti documenti aggiornati, che allegati al presente provvedimento ne
formano parte integrante:
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2)

a) Procedura di Controllo e Certificazione dei vini D.O.P./.G.P.;

b) Organigramma della Struttura di Controllo dei vini a D.O. con 1 relativi nominativi
indicati ¢ nomina del Sostituto responsabile della Struttura di Controllo nella persona
dell'avv. Vincenzo Pignataro, del Presidente Comitato di Certificazione d.ssa Vincenza
Lubelli € del Presidente del Comitato Ricorsi Avv. Celestina Barile;

¢) Regolamenti del Comitato Ricorsi € del Comitato Certificazione;

d) Tariffario per i vini Gioia del Colle, Barletta, Gravina, Moscato di Trani e Locorotondo;

e) Istruzioni operative per l'attivita di controllo sui vini D.o.p.;

f) Elenchi relativi al personale amministrativo, tecnico-ispettivo e dei Comitati Ricorsi e
Certificazione;

Di incaricare la competente Segreteria amministrativa di provvedere alla trasmissione al
Mi.P.A.AF. di tutta la documentazione aggiornata oggetto di approvazione con la presente
Deliberazione;

IL SEGRETARIO GENERALE 1If PRESIDENTE
. / | /
(Dott. sgajAn Patrizig Partipilo) (Dott,/Allgssandpd AMBROSI)
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1 Presentazione della Procedura

La presente Procedura descrive la struttura organizzativa, le procedure, i processi e le risorse
che la Camera di commercio di Bari adotta per la gestione delle attivita di controllo delle
produzioni di vini a denominazione di origine (D.0.) e ad indicazione geografica (1.G.) secondo
le disposizioni della Legge n. 238 del 12/12/2016 e del Decreto del 14 Giugno 2012 del
Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, nonché delle produzioni DOP/IGP
della provincia secondo il disposto del Regolamento (UE) n. 1151/2012.

2  Normativa di riferimento

Quanto descritto nella presente procedura e la terminologia utilizzata fanno riferimento alla
seguente normativa:

e UNI CEI EN 17065:2012 "Requisiti per organismi che certificano prodotti, processi e
servizi".
UNI CEI EN 45020:2007 “Normazione ed attivita connesse - Vocabolario generale”.
UNI EN ISO 9000:2015 “Sistemi di gestione per la qualitd. Fondamenti e vocabolario”.
UNI EN ISO 19011:2012 “Linee guida per gli audit dei sistemi di gestione”.

Per lo svolgimento delle attivita di controllo sui vini a D.O./LG. si fa riferimento alle norme di
seguito riportate:

Principale normativa di riferimento per settore vitivinicolo

[l Regolamento (UE) n. 1308 del Consiglio del 17 dicembre 2013, recante
I’Organizzazione comune dei mercati agricoli e che abroga i regolamenti (CEE)
n.922/72, (CEE) n. 234/79, (CE) n. 1037/2001 e (CE) n. 1234/2007 del Consiglio.

[l Regolamento (UE) n. 1306/2013 del Parlamento Europeo e del Consiglio del 17
dicembre 2013 sul finanziamento, sulla gestione e sul monitoraggio della politica
agricole comune e che abroga i regolamenti del Consiglio (CEE) n. 352/78, (CE)
n.165/92, (CE) n. 2799/98, (CE) n. 814/2000, (CE) n. 1290/2005 e (CE) n. 485/2008.

[] Regolamento (CE) n. 436/2009 della Commissione del 26 maggio 2009 recante
modalita di applicazione del regolamento (CE) 479/2008 del Consiglio in ordine allo
schedario vitivinicolo alle dichiarazioni obbligatorie e alle informazioni per il controllo
del mercato, ai documenti che scortano il trasporto dei prodotti e alla tenuta dei registri
del settore vitivinicolo.

[ Regolamento (CE) n. 606/2009 della Commissione del 10 luglio 2009 recante
alcune modalita di applicazione del regolamento (CE) n. 479/2008 del Consiglio per
quanto riguarda le categorie di prodotti vitivinicoli, le pratiche enologiche e le relative
restrizioni.

[l Regolamento (CE) n. 607/2009 della Commissione del 14 luglio 2009 recante
modalita di applicazione del regolamento (CE) n: 479/2008 del Consiglio per quanto
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riguarda le denominazioni di origine protette e le indicazioni geografiche protette, le
menzioni tradizionali, !’etichettatura e la presentazione di determinati prodotti
vitivinicoli.

[1 Regolamento (CE) N. 555/2008 DELLA COMMISSIONE del 27 giugno 2008
recante modalitd di applicazione del regolamento (CE) n. 479/2008 del Consiglio
relativo all’organizzazione comune del mercato vitivinicolo, in ordine ai programmi di
sostegno, agli scambi con 1 paesi terzi, al potenziale produttivo e ai controlli nel settore
vitivinicolo

[l Regolamento (UE) n. 625/2017del Parlamento Europeo del 15 marzo 2017,
relativo ai controlli ufficiali e alle altre attivita ufficiali effettuati per garantire
I’applicazione della legislazione sugli alimenti e sui mangimi, delle norme sulla salute e
sul benessere degli animali, sulla sanita delle piante nonché sui prodotti fitosanitari,
recante modifica dei regolamenti (CE) n. 999/ 2001, (CE) n. 396/2005, (CE) n.
1069/2009, (CE) n. 1107/2009, (UE) n. 1151/2012, (UE) n. 652/2014, (UE) 2016/429 ¢
(UE) 2016/2031 del Parlamento europeo e del Consiglio, dei regolamenti (CE) n. 1/
2005 e (CE) n. 1099/2009 del Consiglio e delle direttive 98/58/CE, 1999/74/CE,
2007/43/CE, 2008/119/ CE e 2008/120/CE del Consiglio, ¢ che abroga i regolamenti
(CE) n. 854/2004 e (CE) n. 882/2004 del Parlamento europeo e del Consiglio, le
direttive 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE e
97/78/CE del Consiglio e la decisione 92/438/CEE del Consiglio (regolamento sui
controlli ufficiali)

"I Legge n. 238 del 12 dicembre 2016 - disciplina organica della coltivazione della vite
e della produzione e del commercio del vino.

[l Decreto ministeriale del 16 febbraio 2012 recante Sistema nazionale di vigilanza
sulle strutture autorizzate al controllo delle produzioni agroalimentari regolamentate.

[l Decreto dipartimentale 12 marzo 2015, n. 271 che, in attuazione alle disposizioni
di cui all'articolo 6, commi 1 e 2, del citato decreto ministeriale del 16 febbraio 2012, ha
stabilito le modalita di funzionamento della banca dati vigilanza.

| Decreto ministeriale 20 marzo 2015, n. 293 recante disposizioni per la tenuta in
forma dematerializzata dei registri nel settore vitivinicolo, ai sensi dell’articolo 1-bis,
comma 5, del decreto legge 24 giungo 2014, n. 91, convertito con modificazioni, dalla
legge 11 agosto 2014, n. 116.

Decreti attuativi della Legge n. 238 del 12 dicembre 2016 - disciplina organica della
coltivazione della vite e della produzione e del commercio del vino e altre prescrizioni
comunitari e nazionali.
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Principale normativa di riferimento per settore DOP/IGP/STG

Regolamento (UE) n. 1151/2012 del Parlamento Europeo e del Consiglio del 21
novembre 2012 sui regimi di qualita dei prodotti agricoli e alimentari.

'l Regolamento UE n. 1169/2011 del Parlamento Europeo e del Consiglio relativo
alla fornitura di informazioni sugli alimenti ai consumatori.

| Regolamento delegato (UE) n. 664/2014 della commissione del 18 dicembre 2013
che integra il regolamento (UE) n. 1151/2012 del Parlamento europeo e del Consiglio
con riguardo alla definizione dei simboli dell'Unione per le denominazioni di origine
protette, le indicazioni geografiche protette e le specialitd tradizionali garantite e con
riguardo ad alcune norme sulla provenienza, ad alcune norme procedurali e ad alcune
norme transitorie supplementari
"l Regolamento UE n° 668/2014 della commissione del 13/06/2014 recante modalita
di applicazione del regolamento (UE) n. 1151/2012 del Parlamento europeo e del
Consiglio sui regimi di qualita dei prodotti agricoli e alimentari.

! Regolamento delegato (UE) n. 665/2014 della commissione dell'll marzo 2014
che completa il regolamento (UE) n. 1151/2012 del Parlamento europeo e del Consiglio
per quanto riguarda le condizioni d'uso dell'indicazione facoltativa di qualita «prodotto
di montagnay.

_ Legge 21 dicembre 1999, n. 526 - Disposizioni per l'adempimento di obblighi
derivanti dall'appartenenza dell'ltalia alle Comunita europee - legge comunitaria 1999.

71 Legge 28-1998- Legge Comunitaria 1995-97 con particolare riferimento all’art. 53
cosi come sostituito dall’art. 14 della legge 596/1999.

'] Decreto Legislativo 19 novembre 2004, n. 297 - Disposizioni sanzionatorie in
applicazione del regolamento (CEE) n. 2081/92, relativo alla protezione delle
indicazioni geografiche e delle denominazioni di origine dei prodotti agricoli e
alimentari.

T Decreto 14 ottobre 2013 recante disposizioni nazionali per 1’attuazione del Reg. Ue
1151/2012.
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3  Politica della Qualita

L attivita della Camera di commercio di Bari, come organismo dedicato alle attivita di
controllo dei vini a D.O./1.G. locali, nasce in risposta all’esigenza di qualificare le produzioni
di qualita del territorio provinciale, attraverso il controllo e la verifica del rispetto dei requisiti
previsti nei disciplinari di produzione. Le principali finalita dell’attivita di controllo della
Camera di commercio di Bari sono:

o garantire la rispondenza delle caratteristiche del prodotto ai parametri definiti nei
disciplinari e la costanza delle stesse, mediante verifiche documentali, analitiche e del
processo da cul scaturisce;

o rendere i vini a D.O./1.G. locali competitivi sul mercato interno e su quello internazionale,
grazie alle garanzie fornite dai controlli effettuati da un organismo pubblico indipendente,
imparziale e riconosciuto per la competenza tecnica e il pluralismo delle componenti che lo
costituiscono.

A tal fine la Camera di commercio di Bari ha definito una Struttura di Controllo dei vini
della provincia che si impegna, nella propria attivita, a:

e operare in conformita alla norma UNI CEI EN 17065:2012,;

o ottemperare alle prescrizioni delle autorita competenti in materia di produzioni
agroalimentari di qualita;

o assicurare ['imparzialita e [indipendenza nell’attivita di controllo delle produzioni
agroalimentari di qualita;

o garantire un costante miglioramento in materia di qualita dei servizi e addestramento e
qualificazione del personale;

o effettuare il riesame periodico delle attivita.

La Politica della Qualita é diffusa e sostenuta con attivitd di informazione e formazione al
personale.

4  Struttura organizzativa

La Camera di commercio di Bari, su mandato della Giunta Camerale, ha attivato una specifica
struttura (da ora denominata per semplicita “Struttura”) in grado di gestire le attivita di controllo
sui vini a D.O. ed 1.G., che si articola in una serie di organi costituiti da personale interno e/o
esterno (quest’ultimo con particolare riferimento all’effettuazione delle verifiche ispettive e
delle prove di laboratorio).

Il Responsabile della Struttura sovrintende all’applicazione della presente procedura. Le
modalita per effettuare I’attivitd di controllo sono definite negli specifici Piani di Controllo
approvati dall’ICQRF, cosi come i prospetti tariffari, preventivamente portati all’attenzione
della Giunta Camerale.

Il personale che opera nell’ambito della Struttura ¢ al corrente dei propri compiti e
responsabilita, avendo ricevuto una copia della procedura in forma controllata, e garantisce la
segretezza in ordine alle informazioni e ai dati acquisiti nell'esercizio dell'attivita di controllo.
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La Camera di commercio assicura una corretta gestione dell’attivita di controllo mediante un
organico adeguato alle esigenze operative. A tal fine la Struttura pud far ricorso a soggetti
esterni che abbiano le competenze necessarie allo svolgimento delle attivitd per cui sono
coinvolti. Tutti i soggetti, interni ed esterni, impegnati in una o piu fasi di controllo, non
possono svolgere consulenze o altre attivita incompatibili (di carattere commerciale, finanziario
o di altra natura) con le funzioni previste che potrebbero influenzare i risultati del processo di

controllo.

Al fine di documentare la struttura organizzativa, oltre all’organigramma della Camera di
commercio di Bari, ¢ stato definito un organigramma gerarchico-funzionale della Struttura che
illustra i rapporti tra i diversi organi. Entrambi i documenti sono di seguito riportati.
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4.1 Organigramma della Camera di commercio di Bari

CONSIGLIO
CAMERALE

v

GIUNTA
CAMERALE

v

COMITATO CERTIFICAZIONE PRESIDENTE COMITATO RICORSI
< CCIAA BARI | ] »

:

SEGRETARIO GENERALE

R «-» SETTORE AGRICOLTURA

........................................................... > RESPONSABILE STRUTTURA DI
CONTROLLO

:

RESPONSABILE PIANO DI CONTROLLO

v v

AMMINISTRAZIONE CONTABILE ATTIVITA’ DI SEGRETERIA
Ufficio Contabilitda CCIAA Bari

A
v

v a v

ISPETTORI Commissione di LABORATORIO ANALISI

Degustazione PUGLIA 3 S.A.MER.
Vedere allegato tecnici ispettori Azienda Speciale Camera di

Commercio di Bari

Legenda: Tratteggio = Rapporto funzionale
Linea = Rapporto di dipendenza
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4.2  Organigramma della Struttura di controllo attivata pressol a Camera di

commercio di Bari

La Segreteria Tecnica mantiene aggiornato un organigramma con i nomi del personale previsto
nelle diverse posizioni detla Struttura. L’organigramma nominativo ¢ verificato dal
Responsabile della Struttura.

Ogni variazione concernente il personale della struttura, la composizione del Comitato di
Certificazione e dell’Organo decidente i ricorsi sarad comunicata all’lCQREF, al fine di valutare la
compatibilitd con il mantenimento del provvedimento autorizzatorio.
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Organigramma della Struttura di controllo della Camera di
commercio di Bari

Legenda:

Rapporto di dipendenza
Rapporto funzionale — -------
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4.3 Comitato ricorsi

Contro le decisioni prese dalla Struttura, I’Azienda ha facolta di inoltrare un ricorso scritto al
Comitato ricorsi, esponendo le ragioni del dissenso.

Il Comitato ricorsi € nominato dalla Giunta della Camera di commercio di Bari. Il numero di
componenti € fissato in tre membri effettivi, compreso il Presidente e un membro supplente da
convocare in caso di assenza o impossibilitd/incompatibilita di un membro effettivo. Una volta
insediato, il Comitato ricorsi nomina il Presidente.

Non possono far parte del Comitato ricorsi coloro che, a qualsiasi titolo, siano coinvolti nelle
attivita di valutazione e controllo o che potrebbero incorrere nel conflitto di interessi con le
richieste di certificazione.

Tutti i membri del Comitato ricorsi i ricorsi sono tenuti a considerare come riservate le
informazioni di cui vengono a conoscenza in ragione del loro incarico. Al riguardo tutti i
componenti del Comitato sottoscrivono un’apposita dichiarazione di impegno (rif. al
Mod Dichiarazione di riservatezza ¢ imparzialita).

4.4 Comitato di Certificazione

1l Comitato di Certificazione & 1’organo collegiale all’interno del quale ¢ garantita la
competenza tecnica e la rappresentativita delle parti interessate.

Il numero di componenti ¢ fissato in tre membri effettivi, compreso il Presidente e tre membri
supplenti da convocare in caso di assenza o impossibilitd/incompatibilitd di uno o piu membri
effettivi.

I componenti sono nominati dalla Giunta Camerale su indicazione degli Enti appartenenti ai
seguenti ambiti di interesse:

- produttori;
- autorita di regolazione competenti nei settori di attivita della Struttura,
~ utilizzatori o utenti/consumatori dei vini a D.O./I.G. coperti dalle certificazioni.

Possono, inoltre, far parte del Comitato di Certificazione esperti del settore. Il Comitato di
certificazione dura in carica 3 (tre) anni e puo essere rinnovato.

Una volta insediato, il Comitato di Certificazione nomina il Presidente e il Segretario
verbalizzante.

Il segretario verbalizzante pud essere un membro esterno al Comitato di Certificazione ma
interno alla Struttura, la cui unica funzione consiste nella stesura del verbale della riunione del
Comitato. Tale verbale deve essere firmato da tutti i componenti del Comitato di Certificazione
che hanno partecipato alla seduta.

Le sedute del Comitato di Certificazione sono valide se & presente almeno un rappresentante per
ogni settore di interesse.

Le delibere sono assunte a maggioranza. Ciascuna delle parti esprime un solo voto. Quando una
parte ¢ rappresentata da pi membri, la decisione & presa a maggioranza e ogni parte esprime un

solo voto.

Le funzioni del Comitato di Certificazione sono:
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a) deliberare sulla conformita o non conformita degli operatori aderenti al sistema dei controlli
per i vini a D.O./L.G. e e sui fatti ad essa relativi;

b) proporre indirizzi sull’attivita di controllo e in merito alla formazione del personale addetto
alla valutazione.

Del Comitato di Certificazione non potranno far parte coloro che, a qualsiasi titolo, siano
coinvolti nelle attivita di valutazione e controllo o che potrebbero incorrere nel conflitto di
interessi con le richieste di certificazione.

Tutti i membri del Comitato di Certificazione sono tenuti a considerare come riservate le
informazioni di cui vengono a conoscenza in ragione del loro incarico, sottoscrivendo
un’apposita dichiarazione di impegno (rif. al Mod_Dichiarazione di riservatezza e imparzialita).

4.5 Responsabile della Struttura

1l Responsabile della Struttura assicura che essa operi in conformita alla normativa di
riferimento e alle prescrizioni definite nella presente procedura.

Le principali attivita svolte dal Responsabile della Struttura sono di seguito riportate:

o definisce I’assetto organizzativo della Struttura;

e approva la procedura e i Piani dei controlli predisposti dal Responsabile del Piano dei
Controlli e dispone per il successivo invio di tali documenti al MIPAAF per il rilascio
dell’autorizzazione;

e puo valutare e firmare, su delega del Comitato di Certificazione, i giudizi sugli operatori e/0
sul prodotto sulla base dei risultati sia delle verifiche documentali che delle verifiche
ispettive e analitiche; :

e approva il Piano della formazione predisposto dal Responsabile del Piano dei Controlli;

e approva le Azioni correttive (AC)/Azioni preventive (AP) predisposte dal Responsabile del
Piano dei Controlli;

e approva il piano annuale delle verifiche ispettive interne predisposto dalla Segreteria tecnica;

e cffettua il Riesame della Struttura.

[l Responsabile della Struttura & tenuto a considerare come riservate le informazioni di cui viene
a conoscenza in ragione della sua funzione, sottoscrivendo un’apposita dichiarazione di
impegno (rif. al Mod Dichiarazione di riservatezza e imparzialita).

4.6 Responsabile del Piano dei Controlli
Le principali attivita svolte dal Responsabile del Piano dei Controlli sono di seguito riportate:

assicura la corretta attuazione dei piani dei controlli;

coordina il personale della struttura di controllo;

effettua la valutazione e il monitoraggio dell’attivita ispettiva;

approva il calendario dell’attivita ispettiva pianificata/definita dalla Segreteria tecnica;

e approva le comunicazioni inerenti all’attivita di controllo indirizzate sia alle aziende sia agli
Enti preposti previsti nei Piani dei Controlli;

L I
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o cffettua, in presenza di un funzionario dell’ufficio del’ICQREF territorialmente competente €
di un funzionario della Regione Puglia, I’estrazione casuale del campione di aziende da
sottoporre a controlli ispettivi per i vinia D.O.e a 1.G;

e pianifica le attivita di addestramento del personale interno ed esterno redigendo il Piano di
formazione;

¢ procede alla valutazione dell’efficacia delle attivita formative;

e cffettua verifiche in affiancamento per i nuovi ispettori;

e controlla e approva le schede del personale dell’OdC coinvolto nelle attivita di controllo e
certificazione predisposte dalla Segreteria Tecnica;

e predispone i Piani dei Controlli e la procedura;

e mantiene aggiornati gli elenchi degli operatori assoggettati al sistema di controllo dei vini a
D.O.e LG

e verifica e presenta al Comitato di Certificazione la documentazione relativa agli esiti delle
verifiche predisposta dalla Segreteria Tecnica;

e gestisce le Non Conformita interne e quelle rilevate a carico del personale ispettivo nello
svolgimento delle proprie attivitd, e compila e verifica la chiusura delle Azioni correttive e
preventive;

e pud firmare, su delega del Comitato di certificazione, le attestazioni di conformita sugli
operatori/prodotto sulla base dei risultati sia delle verifiche documentali sia delle verifiche
ispettive e analitiche;

e gestisce gli eventuali reclami pervenuti dalle aziende, se del caso con il coinvolgimento del
Responsabile della struttura.

I1 Responsabile del Piano dei Controlli € tenuto a considerare come riservate le informazioni di
cui viene a conoscenza in ragione della sua funzione, sottoscrivendo un’apposita dichiarazione
di impegno (rif. al Mod_Dichiarazione di riservatezza e imparzialita).

4.7 Segreteria Tecnica
Le principali attivita svolte dalla Segreteria Tecnica sono di seguito riportate:

e pianifica/definisce il calendario dell’attivita ispettiva;

e gestisce la documentazione relativa all’attivita ispettiva ed all’attivita di certificazione;

e presenta al Responsabile del Piano dei Controlli la documentazione relativa agli esiti delle
verifiche;

e predispone le comunicazioni inerenti all’attivita di controllo indirizzate sia alle aziende sia
agli enti preposti previsti nei Piani dei Controlli;

e cura il data entry della Banca dati vigilanza;

¢ predispone ed aggiorna le schede del personale dell’OdC coinvolto nelle attivita di controllo
e certificazione;

e cura la parte amministrativa ed i rapporti con i clienti. In particolare, provvede a raccogliere,
archiviare e conservare tutta la documentazione relativa al piano dei controlli; raccoglie le
richieste di certificazione e valuta la documentazione allegata; risponde alle richieste
avanzate dalle aziende controllate; fornisce informazioni sul sistema;

e visualizza e gestisce la sezione riservata all’Organismo di controllo sul SIAN;

e mantiene aggiornato 1’elenco e la documentazione relativa agli ispettori ¢ I’elenco dei
laboratori esterni qualificati;

e gestisce i rapporti con gli ispettori, i laboratori di prova e le commissioni di degustazione;

e curae aggioma il fascicolo aziendale degli operatori;
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e predispone il piano annuale delle verifiche ispettive interne.

Tutti componenti della Segreteria Tecnica sono tenuti a considerare come riservate le
informazioni di cui vengono a conoscenza in ragione del loro incarico, sottoscrivendo
un’apposita dichiarazione di impegno (rif. al Mod Dichiarazione di riservatezza e imparzialita).

4.8 Amministrazione

Le  principali  attivita  svolte  dall’amministrazione  riguardano  la  gestione
amministrativo/contabile delle denominazioni. [.’amministrazione assicura la tenuta di una
gestione distinta per I’attivita di controllo sui vini a D.O./1.G. al fine di garantire trasparenza
sull’impiego di risorse. Tale attivitd & gestita dall’ufficio Ragioneria dell’Ente. Per la gestione
distinta sono utilizzate strumentazioni informatiche che permettono di ripartire i costi ed i
proventi per centri di costo e singole attivita. Cid consente di ottenere situazioni contabili
distinte per centro utilizzato o raggruppamento a livello di attivita.

4.9  Struttura d’ispezione

La Struttura si avvale di personale interno e/o esterno (ispettori) per I’effettuazione delle
verifiche ispettive presso le aziende soggette ad attivita di controllo. La selezione e la gestione
del personale da impiegare nell’attivita di verifica si articola nei seguenti punti:

a) Selezione

La selezione di personale esterno cui affidare Iattivitd di verifica avviene attraverso la
valutazione dei curricula effettuata dal Responsabile della Struttura di Controllo o del Piano dei
Controlli ed eventuale colloquio conoscitivo. Gli esiti sono riportati in un apposito
provvedimento di approvazione di un elenco (Short List) pubblicato sul sito istituzionale
dell'ente. 11 candidato dovra fornire la documentazione attestante quanto riportato nel
curriculum. La Segreteria Tecnica mantiene aggiornato 1’elenco degli ispettori.

Tale processo si rende operativo per le selezioni effettuate a partire dalla data di approvazione
della presente procedura.

b) Registrazioni
Per ogni ispettore la Segreteria Tecnica predispone e mantiene aggiornata una scheda in cui

sono riportate le informazioni relative ai titoli di studio, le qualifiche professionali, le esperienze
di lavoro, i corsi frequentati, le attivita di verifica svolte presso le aziende.

c) Riservatezza e imparzialita

Tutti gli ispettori, all’atto dell’accettazione dell’incarico, devono firmare I’impegno a rispettare
tutte le regole definite dalla Struttura, incluse quelle connesse alla riservatezza e all’imparzialita
da interessi commerciali ¢ di altra natura, precedenti e/o presenti, che possano influenzare
I’obiettivita di giudizio (rif. al Mod Dichiarazione di riservatezza e imparzialita). Tale impegno
¢ esteso anche ad accordi futuri che abbiano ad oggetto il coinvolgimento in attivitd connesse
con i processi relativi ai sistemi oggetto di valutazione, ed ¢ richiesto per due anni dal termine
dell’incarico.

d) Documentazione consegnata agli ispettori
La Segreteria tecnica, prima dell’affidamento del primo incarico, provvede a consegnare agli
ispettori la documentazione necessaria allo svolgimento delle verifiche (Piano dei Controlli,
modulistica, etc.), nonché, ove necessario, la raccolta delle disposizioni legislative di interesse
relative al settore di riferimento.
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e) Formazione in ingresso e addestramento/affiancamento nuovi ispettori
Al fine di garantire un elevato livello di professionalita e competenza nello svolgimento delle
attivita ispettive, il Responsabile del Piano dei controlli prevede per gli ispettori di nuova
assunzione degli appositi corsi di formazione in ingresso e il loro affiancamento durante la
conduzione almeno della loro prima verifica presso gli operatori.

f) Formazione in itinere e affiancamento degli ispettori qualificati

Al fine di garantire un costante aggiornamento delle competenze degli ispettori gia qualificati, il
Responsabile del Piano dei controlli organizza degli specifici corsi di formazione in occasione
di novita sostanziali introdotte dalla normativa cogente di settore.

Inoltre, per assicurare un costante livello di oggettivita delle valutazioni fornite dagli ispettori
gia qualificati in sede di verifica ispettiva, il Responsabile del Piano dei controlli, ogni qualvolta
si renda necessario, organizza degli incontri al fine di assicurare 1’aggiornamento sull’attivita di
controllo ed il mutuo scambio di esperienze e in caso di criticitd ripetute riscontrate in fase di
valutazione e monitoraggio dell’ispettore. Durante tali incontri possono essere effettuate
apposite esercitazioni su casi teorici che hanno I’obiettivo di valutare la dispersione dei giudizi
in merito alle non conformita e di intervenire per fornire criteri oggettivi di valutazione in grado
di limitare la soggettivita che determina tale dispersione.

Infine, il Responsabile del Piano dei Controlli prevede, secondo uno specifico programma, che
gli ispettori gia qualificati siano affiancati, almeno una volta nel triennio, da personale interno
della Struttura durante lo svolgimento delle loro attivita di controllo in azienda,

g) Gestione non conformitd commesse dagli ispettori

Il Monitoraggio e la valutazione dell’operato degli ispettori ¢ a cura del Responsabile del Piano
dei controlli. Nel caso in cui lo stesso rilevi che il personale ispettivo nello svolgimento
dell’attivitd di controllo e certificazione abbia commesso piu di 2 non conformita (es.
mancato/parziale/errato svolgimento dei controlli previsti dalla normativa cogente di settore) il
Responsabile della Struttura, su indicazione del Responsabile del Piano dei controlli, emettera
un richiamo scritto, potra revocare l'incarico ed organizzera una specifica sessione di
formazione sugli aspetti che hanno originato i rilievi. Se a seguito della formazione specifica il
personale ispettivo interessato commettesse 1 non conformita il Responsabile della Struttura di
controllo dispone per la sua cancellazione dall’Elenco degli ispettori.

h) Rotazione degli ispettori
La Segreteria tecnica, prima dell’affidamento dei successivi incarichi, provvede ad assicurare la
rotazione/avvicendamento del personale ispettivo garantendo che gli operatori non siano
controllati dal medesimo ispettore per pitl di tre visite ispettive consecutive.

4.10 Laboratori di prova

Per P’attivita di prova relativa alle verifiche di conformita dei vini a D.O. e 1.G., secondo quanto
previsto nei relativi piani dei controlli, la Struttura si avvale di almeno due laboratori di prova
rispondenti ai requisiti di seguito riportati:

a) il laboratorio deve essere autorizzato dal Ministero delle politiche agricole alimentari e
forestali per tutte le prove oggetto di controllo;

b) il laboratorio deve essere accreditato da ACCREDIA - o comunque da un organismo di
accreditamento che aderisca all’accordo multilaterale di mutuo riconoscimento stipulato
anche da ACCREDIA - per le prove previste nel Piano dei Controlli.
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La Segreteria Tecnica tiene aggiornato I’elenco dei laboratori esterni qualificati.

4.11 Commissioni di Degustazione camerali

La Commissione di degustazione dei vini a D.O.. della provincia di Bari ha sede presso la
Camera di commercio di Bari nominata con apposito Decreto dalla Regione Puglia. E composta
da un Presidente, un Segretario e da persone iscritte nell'Elenco regionale dei tecnici degustatori
ed esperti degustatori, istituito dalla Regione.
La Commissione di degustazione svolge I’attivita di degustazione su campioni resi anonimi.

S PERSONALE DELLA STRUTTURA DI CONTROLLO

5.1 Generalita

II Responsabile della Struttura ha determinato € messo a disposizione, per le attivitd di
certificazione di prodotto, personale competente in quantita sufficiente ad assicurare una
corretta gestione delle attivita di controllo dei vini a D.O. e 1.G., nel rispetto delle norme
applicabili. Il personale della Struttura € costituito da:

e personale dipendente della Camera di commercio,

e soggetti esterni.

1I personale possiede differenti livelli di responsabilita, compiti, formazione e competenze, a
seconda del ruolo ricoperto all’interno della Struttura.

La selezione del personale (esterno) operante nella Struttura ¢ effettuata dal Responsabile della
Struttura o dal Responsabile del Piano dei Controlli, tenendo in considerazione le competenze
necessarie per ricoprire un determinato ruolo previsto nell’organigramma. Il personale interno
viene selezionato in base all’esperienza professionale conseguita nel corso del tempo all’interno
della Camera di commercio di Bari, mentre per il personale esterno si ricorre ad una procedura
di selezione pubblica (per titoli e/o colloquio).

La matrice delle competenze, di seguito riportata, definisce le caratteristiche minime delle
diverse figure coinvolte nel processo di controllo e certificazione.

ANNI DI
FUNZIONE il ESPERIENZA COMPEEESEEIEI%I:[(E)SCENZE
LAVORATIVA
Membro del Comitato LaureaoanIorna di _ o Conqscen;a sistemi QI 'tute_la. e
. . . scuola media Almeno 2 anni valorizzazione produzioni tipiche
di Certificazione . . .
superiore agroalimentari.
. Laurea o Diploma di . . . . .
Membro del Comitato . . e Conoscenza in materia di gestione dei
. . scuola media Almeno 2 anni .y
ricorsi . contenzlosl.
superiore
e Conoscenza approfondita aspetti gestionali e
organizzativi dell’OdC.
Responsabile e Conoscenza dell’organizzazione e gestione
Struttura di Controllo Laurea Almeno 2 anni di strutture complesse
e Conoscenza di base dei Sistemi di Gestione
Aziendali e della relativa normativa (in
particolare della famiglia delle 1SO 9000)
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e Esperienza nella gestione di progetti
complessi in qualita di responsabile.

e Conoscenza dei regimi di qualitd nel settore
agroalimentare: DOP/IGP, Marchi Collettivi

. Geografici, certificazione di prodotto, ecc.
Responsabile Piano Laurea Almeno 2 anni . . . .
dei Controlli e Conoscenza dei seguenti temi legati al

settore  agroalimentare: tracciabilitd e
sicurezza igienico-sanitaria in  ambito
cogente e volontario, etichettatura e relativi
iter di riconoscimento.

e Conoscenza dei seguenti temi legati al
settore  agroalimentare: tracciabilita e
sicurezza igienico-sanitaria in  ambito
cogente e volontario, etichettatura e relativi

. . iter di riconoscimento.
Laurea o Diploma di

scuola media Almeno 6 mesi ¢ Conoscenza dei regimi di qualita nel settore
superiore agroalimentare: DOP/IGP, Marchi Collettivi
Geografici, certificazione di prodotto, ecc.

Personale della
Segreteria Tecnica

e Corsi di formazione su applicativi per la
gestione dei dati nella filiera vitivinicola

e Conoscenza dei prodotti valutati e dei
relativi processi di produzione, nonché della

normativa di settore.
Laurea o Diploma di

Struttura di Ispezione scuola media Almeno 6 mesi
superiore

e Valutatore di Sistemi di Gestione per la
Qualita

e Conoscenza delle modalitd di controllo dei
prodotti DOP/IGP nel settore di interesse e
del piano specifico.

Tutto il personale (interno ed esterno) che opera per conto della Struttura (compresi i
componenti del Comitato di Certificazione e del Comitato Ricorsi), mantiene riservate tutte le
informazioni e le evidenze emerse nel corso delle attivita di certificazione, salvo disposizioni
contrarie previste dalla legge o dallo schema di certificazione. A tal riguardo tutto il personale &
tenuto alla sottoscrizione del “Mod_Dichiarazione di riservatezza e imparzialita” resa ai sensi
del DPR 445/2000 e s.m.i.. In particolare la dichiarazione prevede i seguenti impegni:

e rispettare le procedure della Struttura e a tenere riservata ogni informazione o
documentazione di cui verra in possesso nello svolgimento dell’incarico,

e operare conformemente alle regole di riservatezza e di imparzialitd da interessi di
carattere commerciale,

e comunicare ogni eventuale rapporto di lavoro con le aziende sottoposte al controllo da
parte della Struttura,

e non svolgere consulenze e altre attivita incompatibili con I’esercizio delle funzioni
previste dal Piano dei Controlli,

e carantire che le aziende presso le quali svolge attivita libero professionale non vengano
sottoposte al controllo da parte della Struttura,
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e segnalare alla Struttura eventuali pressioni o sollecitazioni (interne e/0 esterne) ricevute
che possano minacciare I’imparzialita del lavoro,

e segnalare alla Struttura - qualora abbia fornito consulenza o sia stato impiegato
dall’azienda che presenta il reclamo/ricorso - I’impossibilita di riesaminare o approvare
la risoluzione di un reclamo o di un ricorso entro i due anni successivi alla fine della
consulenza o dell’impiego (per il solo personale dell’Organo decidente i ricorsi).

5.2  Gestione della formazione del personale coinvolto nel processo di valutazione e di
certificazione

Il Responsabile del Piano dei Controlli, congiuntamente al Responsabile della Struttura,
identifica le esigenze di formazione-addestramento necessarie per garantire il mantenimento
delle competenze delle figure presenti nell’organigramma; il processo di pianificazione ed
esecuzione delle attivita formative si sviluppa secondo le seguenti fasi:

e individuazione delle esigenze di formazione aventi ad oggetto lo sviluppo di
competenze tecnico—professionali, metodologiche o relative all’attuazione del Sistema
dei controlli valutate dal Responsabile del Piano dei Controlli e/o dal Responsabile della
Struttura;

e pianificazione annuale delle attivitd di formazione e addestramento in uno specifico
“Piano di formazione” predisposto, in base alle esigenze individuate secondo quanto
sopra specificato, dal Responsabile del Piano dei Controlli e approvato dal Responsabile
della Struttura;

e erogazione della formazione/addestramento secondo quanto pianificato o in base ad
esigenze sopravvenute e singolarmente valutate dal Responsabile del Piano dei
Controlli e/o dal Responsabile della Struttura in collaborazione con il personale
interessato;

e registrazione da parte della Segreteria tecnica della formazione e addestramento ricevuta
nella “Scheda Personale” predisposta per ogni persona (sia interna che esterna)
coinvolta nell’attivita di certificazione.

Le attivita formative e di addestramento effettuate dal personale sono sottoposte a valutazione
dell’efficacia da parte del Responsabile del Piano dei Controlli:

e tramite colloqui verbali con coloro che hanno partecipato alle attivita formative,

e aftraverso i risultati ottenuti (come il superamento di corsi se previsto, o giudizi positivi
di acquisizione di capacita pratiche nello svolgimento delle attivita),

e tramite analisi delle “ricadute” sulla prassi operativa della Struttura.
Le “Schede del personale” sono predisposte per tutto il personale (interno ed esterno) coinvolto
nelle attivita di certificazione e riportano per ogni persona le seguenti informazioni:

a) nome e indirizzo;

b) posizione lavorativa ricoperta all’interno della Struttura;

c) livello di istruzione e qualifica professionale;

d) esperienza e formazione-addestramento effettuata;

e) valutazione della competenza;

f) monitoraggio delle prestazioni;

g) abilitazioni acquisite nell’ambito della Struttura;
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h) data dell’ultimo aggiornamento delle registrazioni riportate.

Le schede, sono su supporto informatico, mentre su supporto cartaceo sono riportate le evidenze
delle attivita formative e dei titoli/abilitazioni posseduti.

5.3 Contratto con il personale

Il personale dipendente della Struttura ¢ contrattualizzato ai sensi del D. L.gs. n. 165 del 2001
(e successive modificazioni) e le relative mansioni in ordine al rapporto di lavoro, ai compiti da
svolgere e ai doveri di correttezza e imparzialita e di assenza di conflitti di interesse sono
indicate nel dettaglio all’interno del Codice di comportamento della Camera di commercio di
Bari adottato ad integrazione e specifica del Codice di comportamento dei dipendenti pubblici,
emanato con D.P.R. n. 62/2013, ai sensi dell’art. 54 del D. Lgs. n. 165/2001, e volto a definire i
doveri minimi di diligenza, imparzialita e buona condotta.

Al personale non dipendente viene conferito I’incarico di svolgere le funzioni ispettive
mediante sottoscrizione di un contratto di lavoro autonomo (disciplinato dall’ex art. 2222 del
Codice Civile) in cui sono riportati i compiti che la risorsa deve svolgere per conto della
Struttura e le responsabilita nell’esercizio delle funzioni ispettive.

Oltre a quanto sopra riportato ¢ agli obblighi di riservatezza e imparzialita richiamati, il
Responsabile della Struttura richiede a tutto il personale coinvolto nel processo di certificazione
la sottoscrizione di uno specifico accordo contrattuale con il quale esso dichiara:

* di conformarsi alle regole definite dalla Struttura (comprese quelle relative alla
riservatezza e all’indipendenza da interessi commerciali e di altro tipo);

» di non intrattenere, a qualsiasi titolo e in qualsiasi forma - alla data della sottoscrizione -
rapporti con i soggetti richiedenti o intestatari delle certificazioni e ispezioni o con altri
soggetti coinvolti nella commercializzazione dei prodotti certificati o ispezionati;

+ di comunicare tempestivamente situazioni di cui venga a conoscenza che possano creare
conflitto di interessi, compromettendo il requisito dell’imparzialita della sua attivita o
della Struttura.

6  Gestione delle attivita di controllo dei vini a D.O. e I.G.

Per ciascuno dei vini a D.O. e 1.G. oggetto di controllo e certificazione la Struttura dispone di
specifici Piani dei Controlli redatti ed adottati secondo al normativa vigente

Di seguito sono indicati i criteri coni quali sono eseguite le seguenti attivita:

VITICOLTORE:

RILEVAZIONE SESTO D’IMPIANTO, FORMA D’ALLEVAMENTO E RISCONTRO
VARIETALE; MISURAZIONE DELLE SUPERFICI VITATE.

Sesto d’impianto: la rilevazione viene effettuata con almeno 1 misurazione per vigneto
omogeneo, effettuata evitando i due filari di bordo ¢ i primi due interpali dalle testate. Per la
misurazione del sesto tra i ceppi considerare un tratto di filare di almeno 6 ceppi (5 spazi). La
tolleranza applicata tra misurazione effettuata e dato dichiarato in schedario ¢ del 10%. In caso
di vigneti con sesti irregolari si effettuano almeno 2 misurazioni e si tiene conto della media
delle misurazioni. Nel caso il vigneto sia costituito da pochi filari, o da singolo filare, procedere
alla misurazione sui filari effettivamente presenti.
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Forma d’allevamento: la rilevazione viene effettuata prendendo visione del vigneto
complessivamente durante |’effettuazione della visita ispettiva.

Riscontro varietale: il riscontro varietale viene effettuato solo quando compatibile con la
fase fenologica. Viene effettuato rilevando I’effettiva presenza significativa in vigneto della
varieta dichiarate nello schedario viticolo aziendale.

Misurazione delle superfici vitate: viene effettuata in riferimento all’intera consistenza
aziendale. La tolleranza applicabile alla misurazione delle superfici & quella prevista dalla
circolare AGEA Istruzioni generali sulla misurazione dei vigneti in Italia del 17/02/2011.

STIMA DELLA RESA MASSIMA PER ETTARO

Il campionamento avviene, per i vini DOP, contestualmente al controllo di congruenza con lo
schedario viticolo, quindi durante tutto il corso della campagna ispettiva; per 1 vini IGP,
esclusivamente per le aziende sorteggiate per la verifica del rispetto della resa massima per
ettaro.

La stima della resa uva/ettaro deve essere effettuata in prossimita della raccolta delle uve
utilizzando il seguente metodo.

Il vigneto viene suddiviso in aree omogenee; per ciascuna area si procede con le seguenti

operazioni:

1. conteggio del numero delle viti (n. filari x n. viti per filare);

2. scelta delle zone di prelievo del campione: nel corso dell’osservazione del vigneto
(conteggio del numero delle viti e identificazione varietale), devono essere individuate
delle zone ritenute rappresentative della carica media dei grappoli del vigneto;
scelta a caso n. 05 (CINQUE) viti, ritenute piu rappresentative;

4. conteggio dei grappoli di ogni vite (la loro somma, divisa per 10 dara il numero medio

di grappoli portato da ogni vite);

calcolo del numero totale dei grappoli (n. di viti x n. di grappoli);

6. prelievo casuale di n. 02 (DUE) grappoli, da collocare in una busta di plastica e loro
pesatura;

7. calcolo del peso, annotando il valore e dividendolo per 5.

8. wverifica della % di fallanze e tenuta sotto controllo nel calcolo. In alternativa le
operazioni di cui ai punti 6) e 7) possono essere effettuate, qualora siano disponibili,
utilizzando i dati ufficiali forniti da soggetti istituzionali quali Regione, Universita, etc.,
relativi al peso medio grappolo per le varieta oggetto di verifica, che verranno assunti ai
fini del calcolo di seguito riportato.

(U]

()]

Vengono quindi ottenuti i dati relativi al vigneto, necessari per il calcolo della resa/ha ovvero:

e numero di grappoli del vigneto;
e peso medio/grappolo;
e superficie del vigneto.

Per ottenere la resa per ettaro si deve applicare la formula seguente:

Resa/ha = (peso medio grappolo) x (numero di grappoli totali) / superficie. Tali operazioni si
ripetono per ciascuna area omogenea. In tal modo viene determinata la resa per ciascuna area
omogenea. Per la determinazione della resa complessiva del vigneto si applica la resa ponderata.

Evidenza dell’effettuazione delle operazioni del controllo del peso sara riporfata dall’ispettore
nel report o in un suo allegato.
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Nella stima effettuata secondo il procedimento sopra descritto deve essere considerata

un’incertezza di misura pari al £ 10% del valore ottenuto.

VINIFICATORE

RICHIESTA DI PRELIEVO: [I’azienda inoltrerd alla struttura la richiesta di prelievo
riguardante la partita di vino

VERIFICA DELLA CONFORMITA DEL CARICO: controllo documentale della
corrispondenza dei carichi e tutta la documentazione relativa alla partita di vino per cui ¢ stata
richiesta la certificazione. In caso di esito positivo del controllo la Segreteria tecnica inviera
I’ispettore per il prelievo. L’ispettore verifica in cantina il carico del vino ed esegue il prelievo.
Invece in caso di esito negativo che dia luogo ad una potenziale non conformita il Responsabile
del Piano dei controlli presenta gli esiti del controllo documentale svolto al Comitato di
Certificazione per I’adozione dei relativi adempimenti.

CERTIFICAZIONE VINI DOP

Per il campionamento della partita oggetto di richiesta di certificazione di cui all’art. 65 della
Legge 238 del 28 dicembre 2016 si applicano le disposizioni di cui al decreto applicativo 2011 e
i seguenti principi:

VINI SFUSI:

* identificare la vasca, o le vasche, il cui numero ¢ indicato sulla richiesta di
certificazione, contenente la partita da certificare;

» nel caso di masse dichiarate omogenee dalla parte procedere al prelievo dal rubinetto
prelevatore o dal chiusino superiore della vasca;

* nel caso di masse dichiarate non omogenee dalla parte (ad es. per vasche di grandi
volumi nelle quali il prodotto stoccato da tempo ¢ soggetto a processi di
“stratificazione”) far preliminarmente eseguire dal personale di cantina un rimontaggio
del prodotto contenuto nel vaso vinario. Il tempo di rimontaggio dovra essere calcolato
in funzione del volume della vasca e della portata della pompa utilizzata; in ogni caso
dovra essere sufficiente a garantire la perfetta omogeneizzazione della partita; nel caso
non sia possibile effettuare il rimontaggio, per rendere omogenea la massa formare un
campione mescolando tra loro il prodotto prelevato in tre punti distinti della massa: uno
sulla sommita, uno nella parte centrale e I’ultima in fondo. Riportare a verbale, in nota,
I’avvenuta omogeneizzazione della massa mediante rimontaggio o [’avvenuto
campionamento in tre punti Il prelievo va effettuato dal rubinetto prelevatore (nel caso
di prelievo a seguito di rimontaggio) o dal chiusino superiore della vasca (nel caso di
prelievo in tre punti);

» nel caso di prelievo dal rubinetto prelevatore il rubinetto stesso va “pulito” facendo
scorrere almeno 1 litro di prodotto prima del riempimento dei contenitori del campione;

* i contenitori del campione e tutti gli strumenti utilizzati per il prelievo vanno
preliminarmente avvinati con il prodotto da prelevare;

* vengono prelevare sei aliquote;

+ le aliquote vanno sigillate.

IMBOTTIGLIATORE

La presente modalita si applica al vino confezionato e pronto al consumo per verificare, per i
vini DOP la rispondenza alla certificazione di cui all’art. 65 della Legge 238 del 28 dicembre
2016, per i vini IGP la rispondenza con i requisiti previsti dal disciplinare per I’immissione al
consumo. Il numero aliquote da prelevare ¢ cinque.
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VINI IMBOTTIGLIATI
+ identificare la partita il cui numero di lotto ¢ indicato sulla richiesta di certificazione.

VINI FERMI
+ estrarre dalla partita un numero di bottiglie sufficiente a garantire un volume
complessivo di vino di almeno tre litri;

+ alla presenza della parte aprire le bottiglie e procedere al riempimento di 6 aliquote;
+ sigillare le aliquote.

VINI SPUMANTI
« prelevare sei aliquote a sondaggio sull’intera partita avendo cura di estrarre le aliquote
da almeno tre “cestoni” differenti; nel caso siano presenti meno di tre “cestoni” si
procede campionando solo da quelli presenti;

» sigillare le aliquote.

Destinazione delle aliquote: una rimane all’azienda, una ¢ avviata al laboratorio, una alla
commissione sensoriale, tre conservate come controcampione presso la Struttura per almeno 6
mesi dalla definizione del procedimento.

Ogni attivitd di campionamento e di prelievo va effettuata alla presenza del legale
rappresentante dell’azienda o da un suo delegato. La sottoscrizione del verbale manifesta
I’accettazione della metodica di campionamento da parte dell’azienda.

Le bottiglie utilizzate per il prelievo di vino sfuso e dei prodotti a monte del vino e le bottiglie
imbottigliate prelevate sono sigillate mediante ’applicazione sulla chiusura di un’etichetta o
sigillo antimanomissione

L’evidenza dell’attivita svolta ¢ costituita dal Verbale di prelievo.

6.1 Gestione delle verifiche documentali

La verifica di tipo documentale viene effettuata dal personale della Segreteria Tecnica sul 100%
delle aziende delle filiera a D.O. e 1.G. avvalendosi degli strumenti informatici del SIAN e,
qualora necessario, delle comunicazioni dirette degli operatori.

Di seguito si riporta in forma schematica I’iter dei controlli ispettivi svolti sugli operatori.
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6.2  Gestione delle verifiche ispettive
Flow chart iter di gestione

collaborazione con RPC)

4. Comunicazione calendario di visita
all’ispettore (ST)

5. Contatto operatori ¢ definizione orario
incontri

6. Esecuzione V.1, stesura del verbale e
consegna copia del verbale all’operatore
verificato

Wt dEe

7. Valutazione delle risultanze ad opera del
CdC della Struttura di controllo (CdC)

Sono state rilevate osservazioni dall’ispettore?
(CdC)

8.  Delibera del CdC sulla conformita (CdC)

Le Non Conformita rilevate sono gravi o
lievi? (CdC)

9. Comunicazione dell’esito delle verifiche
agli organi competenti in caso di N.C. grave
(ST)

11. Attuazione azione correttiva

12. Verifica attuazione azione correttiva

10. Richiesta di adeguamento in caso di N.C.
lieve attraverso la definizione e la trasmissione "’
all’operatore del rapporto A.C. (ST}

individuata con eventuale V.I. (ST)

e e Tt

Consegna all’ispettore
della lista degli operatori
da controllare

Responsabile| S¢rutiura di
g Ispettore O peratori Registrazioni / Note
Attivita conirollo
1. Sorteggio operatori da controllare (RPC ] ] Lista operatori da
in collaborazione con ST) | | verificare
|
2. Contatto operatori ¢ definizione | Calendario verifiche
calendario incontri : ispettive
L . . - | Comunicazione da
3. Comunicazione agli operatori sorteggiati 1 I T i tori
. inviare agli operatori
della data / periodo della V.1. e del nome ] | & . P o
dell’ispettore incaricato (ST) i | almeno 3 giorni prima
P ! I l della data della V.1.
Sono stati rilevati problemi/ impedimenti (es. | ]
ricusazione dell’ispettore da parte dell’operatore, { .LSI
altro)? | |
| I
. . R . si | I no
Ll problema / impedimento ¢ fondato? (RS in no g I
§ |
I |
] 1
| |
| |
|
I
|
|

Verbale de V.1.

Verbale di V.1, altre
registrazioni

Delibera

Verbale di V.1, altre
registrazioni

Comunicazioni esito
delle verifiche agli
organi competenti
Richiesta di
adeguamento (Mod:
Comunicazione Azioni
Correttive)
Mod_Comunicazioni
Azioni Correttive
Mod_Comunicazioni
Azioni Correttive (ed
eventuale verbale di
V.L)
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Legenda: RPC: Responsabile del Piano dei Controili; ST: Segreteria Tecnica; CdC: Comitato di Certificazione; RS:

Responsabile della Struttura
Nella tabella di seguito riportata si
Verifiche Ispettive presso gli operatori.

illustrano le modalitd esecutive per la gestione delle

1. Sorteggio operatori da
controllare

11 Responsabile del Piano dei controlli, in collaborazione con
la Segreteria tecnica, procede al sorteggio previsto per la
selezione del campione di viticoltori, intermediari uve,
vinificatori, intermediari vini sfusi ed imbottigliatori, da
controllare in verifica ispettiva, utilizzando appositi dispositivi
che diano garanzia della casualita dell’estrazione stessa.
L’estrazione & effettuata alla presenza di un funzionario della
Regione Puglia e di un funzionario dell’ufficio dell’ICQRF
territorialmente competente.

2. Contatto operatori ¢ definizione
calendario incontri

La Segreteria Tecnica pianifica/definisce con gli ispettori un
calendario delle verifiche ispettive da effettuare e lo comunica
agli ispettori.

3. Comunicazione agli operatori
sorteggiati della data / periodo
della V.I. e del nome
dell’ispettore incaricato

Sono stati rilevati problemi /
impedimenti (es. ricusazione
dell’ispettore da parte dell’operatore,
altro)?

Il problema/impedimento ¢ fondato?

La Segreteria Tecnica comunica per iscritto (fax, e-mail,
lettera, altro) agli operatori sorteggiati la data / periodo della
verifica ispettiva ed il nominativo dell’ispettore incaricato.
Tale comunicazione deve essere effettuata almeno 3 giorni
prima della data della verifica ispettiva.

Qualora siano stati rilevati dei problemi / impedimenti (es.
ricusazione dell’ispettore da parte dell’operatore, ecc.) il
Responsabile del Piano dei controlli procede ad un’analisi
della loro fondatezza.

In caso di fondatezza dei problemi / impedimenti rilevati, il
Responsabile della Struttura, di concerto con il
Responsabile del Piano dei controlli provvede a nominare un
nuovo ispettore.

4. Comunicazione calendario di
visita all’ispettore

La Segreteria Tecnica comunica, quindi, all’ispettore
incaricato il calendario di visita contenente i nominativi degli
operatori presso i quali effettuare i controlli ispettivi previsti
dal Piano dei Controlli ed il giorno concordato.

5. Contatto operatori e definizione
orario incontri

L’ispettore contatta gli operatori assegnati per definire
’orario delle verifiche ispettive da effettuare.

6. Esecuzione V.l stesura del
verbale e consegna copia del
verbale all’operatore verificato

L’ispettore procede all’esecuzione dei controlli ispettivi
finalizzati a verificare la conformitd dell’operatore alle
disposizioni del Piano dei Controlli.

Al termine della verifica, I’ispettore redige un verbale di
verifica in due copie, di cui una ¢ lasciata all’operatore, una &
inviata alla Segreteria tecnica entro 2 giorni dalla data di
esecuzione dei controlli che ne verifica la completezza e gli
esiti riportati.

7. Valutazione delle risultanze ad
opera del CdC della Struttura di
controllo

Sono state rilevate osservazioni
dall’ispettore?

Ricevuto il verbale di verifica ispettiva (ed eventuali altre
registrazioni ad esso allegate), il Comitato di Certificazione
valuta le risultanze della verifica ispettiva e, nel caso in cui
non siano state riscontrate osservazioni/criticita, provvede a
deliberare sulla conformita dell’operatore.
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Data ..............
8. Delibera del CdC sulla
conformita
Le Non Conformita rilevate sono Qualora siano state rilevate osservazioni da parte

gravi o lievi?

dell’ispettore, il Comitato di Certificazione valuta I’entita
delle non conformita riscontrate.

9. Comunicazione dell’esito delle |In caso di non conformita grave, la Segreteria Tecnica
verifiche agli organi competenti |comunica alle Autorita competenti e all’operatore Iesito della
in caso di Non Conformita grave | verifica ispettiva entro il termine previsto dalla normativa in

vigore.

10. Richiesta di adeguamento in In caso di non conformita lieve, entro il termine previsto dalla

caso di Non Conformita lieve
attraverso la definizione e la

normativa in vigore, la Segreteria Tecnica comunica |’azione
correttiva all’operatore attraverso la trasmissione del rapporto

trasmissione all’operatore del di azione correttiva”.

rapporto di azione correttiva

]11. Attuazione azione correttiva Ultimata

12. Verifica attuazione azione
correttiva individuata con

eventuale V.I. aggiuntiva

necessario, effettua una ulteriore verifica ispettiva.

I’azione correttiva da parte dell’operatore, la
Segreteria tecmica ne verifica la corretta attuazione e, se

6.3

La Segreteria Tecnica trasmette tutta la documentazione dell’istruttoria svolta (verbale di
riesame, rapporti di verifica e di prova e relative evidenze allegate) al Responsabile del Piano
dei Controlli. Quest’ultimo, dopo averne controllato la completezza e la congruita, provvede a
presentarla al Comitato di Certificazione per la delibera sulla conformita o meno dell’operato
degli operatori e/o dei prodotti sottoposti al sistema dei controlli per i vini a D.O. e [.G. e per
I’emissione degli attestati di certificazione dei prodotti per i quali ¢ stata richiesta la
certificazione.

Decisione relativa alla certificazione

Le tipologie di non conformita (con il relativo grado di gravita) che possono essere deliberate
dal Comitato di Certificazione sono quelle previste dal Piano dei Controlli dello specifico
prodotto.

Tutte le non conformita rilevate vengono caricate a cura della Segreteria Tecnica nella Banca
dati Vigilanza ai sensi del D.M. del 12 marzo 2015, n. 271.

6.4 Documentazione riguardante la certificazione

[I Responsabile della Struttura firma e dispone per I’invio all’azienda, effettuato dalla Segreteria
tecnica, dell’attestato riportante le seguenti informazioni:
b. il nome e I’indirizzo della Struttura;
c. ladata di rilascio della certificazione facendo attenzione che la stessa non sia antecedente
a quella della valutazione;
il nome e I’indirizzo dell’azienda richiedente;
e. il riferimento allo specifico Disciplinare di produzione a fronte del quale viene rilasciata
la certificazione;
f. la data di scadenza della certificazione;
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g. la denominazione del prodotto e, eventualmente, della specifica tipologia previste dal
Disciplinare di produzione;

h. la firma del Responsabile della Struttura incaricato dalla Struttura di firmare gli attestati
di idoneita.

La lettera viene archiviata a cura della Segreteria Tecnica in un apposito fascicolo aziendale e
conservato presso la sede della Struttura.

7  Elenco dei prodotti certificati

Il Responsabile del Piano dei Controlli mantiene costantemente aggiornato, in un’apposita
sezione del sito internet della Struttura, I’elenco dei vini per i quali ¢ stata autorizzata dal
MIPAAF come Organismo di controllo, la versione aggiornata dei relativi Disciplinari di
produzione, Piano dei Controlli e Tariffari. Per ciascuna filiera controllata la Segreteria Tecnica
mantiene aggiornato uno specifico elenco degli operatori aderenti al sistema dei controlli e per
ciascuno di essi indica la tipologia e la quantita di prodotto certificato.

8 Gestione della documentazione

8.1 Tipologia dei documenti

1 documenti utilizzati dalla Struttura per la gestione del servizio di controllo possono essere:

- Procedura: descrive la struttura organizzativa, le responsabilita, le prassi, le procedure, i
processi per lo svolgimento dell’attivita controllo.

- Istruziomi: definiscono le modalita di svolgimento di specifiche attivita operative.

- Moduli: sono documenti di supporto allo svolgimento delle attivita previste nei documenti.

- Tariffari: definiscono le tariffe applicate all’azienda relativamente all’attivita di controllo
effettuata dalla Struttura e sono approvati dal MIPAAF contestualmente al Piano dei
Controlli.

- Piani di Controllo: definiscono le attivita, le modalita e le frequenze di controllo, di misura
e di analisi per i diversi operatori delle filiere definite sulla base di criteri oggettivi e
verificabili, che conducono alla valutazione della conformita del prodotto alle specifiche
previste dai Disciplinari di produzione. Sono predisposti sulla base della normativa vigente.
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8.2 Emissione dei documenti

Le responsabilitd per I’approvazione dei documenti sono definite nella tabella di seguito
riportata.

| Documenti | Redazione | Approvazione |
Procedurfi . Responsabile del Piano dei Controlli Responsabile della Struttura
(e moduljstica collegata)
Tariffari Responsabile del Piano dei Controlli Responsabile della Struttura
Piani dei controlli Responsabile del Piano dei Controlli Responsabile della Struttura
Istruzioni operative Responsabile del Piano dei Controlli Responsabile della Struttura

Il responsabile della redazione, dopo avere predisposto il documento, lo discute con il
responsabile della verifica. Eventualmente vengono apportate delle modifiche. Ultimate le
correzioni, il documento € sottoposto all’approvazione, di cui si ha I’evidenza mediante
I’apposizione della firma nell’apposito campo della prima pagina del documento dove ¢
presente un cartiglio di controllo con le seguenti informazioni: data e numero di revisione (ogni
nuovo documento parte dalla revisione 1); descrizione sintetica della causa della revisione;
firma del responsabile della redazione del documento; firma del responsabile della verifica del
documento e firma del responsabile dell'approvazione del documento. Il documento pud essere
firmato digitalmente in ultima pagina dal Responsabile del Piano dei Controlli e della Struttura.

La Segreteria Tecnica predispone e mantiene aggiornato I’elenco dei documenti utilizzati dalla
Struttura con il relativo stato di revisione.

Ogni pagina dei documenti, compresi i moduli, prevede nell’intestazione informazioni quali il
logo della Camera di commercio di Bari, il titolo del documento, la data ed il numero di
revisione; nel pi¢ di pagina informazioni quali il nome del file ed il numero di pagina con il
numero totale delle stesse.

8.3 Modifiche alla documentazione

Le modifiche alla documentazione sono eseguite dalle stesse funzioni previste per ’emissione
dei documenti. Le parti modificate della documentazione sono evidenziate rispetto alla revisione
precedente con una barra laterale. 1 documenti modificati incrementano di un’unita il loro
numero di revisione. La Segreteria Tecnica aggiorna lo stato revisionale del documento
nell’elenco dei documenti.

8.4 Distribuzione della documentazione

I documenti trasmessi agli ispettori e alle aziende sono distribuiti in forma controllata. Il sito
internet della Struttura di Controllo riporta la documentazione nell’ultima revisione disponibile.

8.5 Gestione informatica della documentazione
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Il file in cui ¢ salvato un documento € identificato con il codice del documento stesso seguito
dalla sigla “Rev.” che sta per revisione e dal numero di revisione del documento. Il sistema
documentale della Struttura su base informatica ¢ archiviato in un’apposita cartella, che ¢
accessibile solo al personale abilitato. Le copie di back up sono eseguite su supporti informatici
e conservate in ambienti sicuri. La Segreteria Tecnica aggiorna periodicamente le copie di back
up ed ogni volta sostituisce i file relativi ai documenti che sono stati modificati.

9  Registrazioni

Di seguito si riportano le tipologie dei documenti di registrazione specifici dell’attivita di
controllo, il luogo e la responsabilita della conservazione.

Tutta la documentazione ¢ mantenuta in archivio per un periodo minimo di 5 anni.

Documentazione del rapporto con le aziende
La documentazione di cui si tratta & la seguente:

e domande di adesione e relativi allegati;
rapporti di verifica ispettiva;
e comunicazioni da parte dell’operatore verso 1’0OdC e viceversa;
e delibere dei vari Comitati,
e cvidenze di valutazione e monitoraggio.

Tale documentazione ¢ riservata e la visione al di fuori delle necessita della certificazione pud
essere autorizzata solo dal Responsabile della Struttura,

10 Reclami e ricorsi

10.1 Reclami

[’Azienda pud presentare reclami solo in forma scritta sull’operato della Struttura. La
Segreteria Tecnica li registra sul modulo reclami disponibile sul sito della Struttura.

Se il reclamo viene presentato in via informale colui che lo riceve provvede a formalizzarlo.
Il modello pud essere consegnato o inoltrato alla Struttura:

® amano,

¢ mediante lettera raccomandata,

e posta elettronica,

e PEC.

Il modulo reclamo riporta le seguenti informazioni:

= nominativo e dati generali dell’Azienda;

* numero identificativo del reclamo e data di presentazione (box in fondo al modulo);

*  oggetto del reclamo: in questo campo viene descritto il tipo di reclamo e,
nell’eventualitd che si tratti di un reclamo scritto, viene riportato il riferimento della
documentazione relativa al reclamo;

= documentazione allegata al reclamo;

s proposta di risoluzione;
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» data e sigla della Segreteria Tecnica a risoluzione del reclamo avvenuta.

Il modulo pervenuto alla Struttura viene protocollato dalla Segreteria Tecnica, che ne valuta
’entita e lo rimette, se del caso, all’analisi del Responsabile Piano dei Controlli/Responsabile
della Struttura.

La Segreteria Tecnica, una volta valutata I'ammissibilita del reclamo, sottopone i contenuti
all’attenzione della funzione della Struttura interessata con il cui contributo vengono individuate
le azioni da intraprendere per la risoluzione. Le azioni da intraprendere e il responsabile per
’esecuzione delle azioni vengono registrate sul modulo reclamo e portate all’approvazione
finale del Responsabile del Piano dei Controlli. La Segreteria Tecnica procede a inoltrare
all’azienda una notifica avente per oggetto I’avvenuta ricezione del reclamo e le tempistiche di
gestione (entro 15 giorni lavorativi dalla data di ricezione).

Ad accettazione da parte dell’azienda, il Responsabile del Piano dei Controlli dispone affinché
la proposta di risoluzione sia attuata, incaricando nel merito la Segreteria Tecnica, la quale, a
completamento della stessa valutera I’efficacia di quanto messo in atto.

E cura della Segreteria Tecnica comunicare all’azienda che ha inoltrato il reclamo la fondatezza
o meno dello stesso, e, in caso di accoglimento dello stesso, ’eventuale trattamento posto in
essere per la sua risoluzione.

Tutta la documentazione relativa ai reclami viene conservata dalla Segreteria Tecnica all’interno
di un apposito faldone.

10.2 Ricorsi

L’Azienda che intenda proporre il ricorso contro i provvedimenti della Struttura deve
presentare, entro il termine previsto dalla normativa di riferimento vigente, una richiesta scritta
in cui espone e motiva le ragioni del dissenso. Il rispetto del suddetto termine di presentazione
del ricorso € perentorio a pena di inammissibilita dello stesso.

Il ricorso puo essere consegnato a mano alla Segreteria Tecnica della Struttura, oppure inoltrato
tramite raccomandata con avviso di ricevimento o posta elettronica certificata al seguente
indirizzo: cciaa@ba.legalmail.camcom.it.

Il Comitato ricorsi, ricevuti i ricorsi dalla Segreteria Tecnica, convoca una riunione decidendo,
se del caso, di avvalersi di consulenti tecnici ¢/o giuridici, i quali potranno intervenire alle
sedute con esclusiva funzione consultiva. Le sedute del Comitato ricorsi sono valide se ¢
presente almeno la maggioranza dei membri in carica, mentre le decisioni sono valide se prese a
maggioranza dei membri presenti, verbalizzando eventuali opinioni dissenzienti.
II Comitato, se riconosce che il ricorso non poteva essere proposto o se € stato proposto fuori
termini, lo dichiara inammissibile. Se riconosce infondato il ricorso, lo respinge.
La decisione deve contenere;

* Pindicazione delle parti e la relativa qualificazione;

* Pesposizione dei fatti,

* ladecisione ¢ dei motivi della decisione;

* il luogo, la data della decisione ¢ la firma da parte del Presidente dell’Organo.

II Comitato ricorsi formula il suo giudizio, lo comunica al Responsabile della Struttura e, per
conoscenza, al Responsabile del Piano dei Controlli. La Segreteria Tecnica provvedera a
trasmettere il giudizio all’azienda ricorrente.

La decisione del Comitato ricorsi ¢ inappellabile all’interno della Struttura di controllo.

Gli eventuali contenziosi che dovessero insorgere tra la Struttura di controllo e gli operatori
possono essere presentati presso il Foro Competente.
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11 Verifiche ispettive interne e riesami da parte della direzione

11.1 Verifiche ispettive interne

II Responsabile della Struttura assicura che siano sottoposte a verifica tutte le attivita svolte
dalla Struttura stessa nell’ambito dei controlli sui vini a D.O. e 1.G.. La frequenza e ’estensione
delle verifiche ispettive interne devono garantire, almeno una volta [’anno, I’esame completo di
tutta la Struttura. A tal fine la Segreteria Tecnica predispone uno specifico programma
approvato dal Responsabile della Struttura. Le verifiche sono condotte da personale esterno
designato dall’Ente che abbia le competenze e I’esperienza indicate nella norma UNI EN [SO
19011 e nella norma UNI CEI EN 17065, in modo da rispettare il criterio dell’indipendenza,
oppure da personale interno adeguatamente formato che non ha fatto parte dell’iter di
certificazione o del settore oggetto di verifica.

La verifica ispettiva deve appurare l’adeguatezza delle attivitd svolte dalla Struttura, la
conformita della documentazione alla normativa di riferimento e alla norma UNI CEl EN
17065. La verifica ¢ condotta principalmente mediante interviste ed esami documentali, sulla
base di apposite liste di riscontro.

Durante la verifica i valutatori incaricati devono compilare la lista di riscontro ed indicarvi il
risultato, riportando gli estremi dei documenti visionati a supporto dei rilievi e gli interlocutori
presenti al momento del riscontro delle eventuali non conformita.

I risultati sono registrati nel rapporto di verifica ispettiva che riporta tra I’altro le non conformita
riscontrate con il riferimento ai documenti visionati ed il nominativo del personale della
Struttura di controllo intervistato. Il rapporto € quindi discusso in una riunione indetta dal
Responsabile della Struttura, cui partecipano tutte le funzioni coinvolte nell’attivita e durante la
quale vengono discusse le proposte di azioni necessarie per riportare a conformita le attivita e
viene definita la data per la loro attuazione. II Responsabile della Struttura, alla data prevista per
I’attuazione delle azioni correttive, effettua una nuova verifica sulle aree/attivita risultate carenti
per accertarsi che le azioni correttive previste siano state attuate e siano risultate efficaci.

11.2 Riesami da parte della Direzione

Il Responsabile della Struttura, almeno una volta I’anno, effettua il riesame dell’andamento
della Struttura. Tale riesame puo prendere in considerazione i seguenti argomenti:

a) questioni sorte dal precedente riesame;

b) rapporti sulle visite di Enti di vigilanza;

c) rapporti sulle VI eseguite eventualmente da altri;

d) risultati di VI interne svolte dopo I’ultima revisione;

e) risultati di rilievi dell’incertezza “di misura” degli ispettori;

f) risultati di controlli;

g) dettagli di eventuali reclami ricevuti da clienti;

h) eventuale necessita di una revisione della documentazione (compresa la procedura);
i) opportunita di miglioramento;

J) adeguatezza delle risorse ed apparecchiature;

k) futuri piani e stime per nuovi lavori, personale aggiunto, nuove strumentazioni, ecc.;
1) addestramento de] nuovo personale e aggiornamento del personale esistente;

m) gestione del trattamento delle non conformita rilevate sul personale ispettivo.

Il riesame, cui partecipano il Responsabile della Struttura, il Responsabile del Piano dei
Controlli e altro personale della Struttura, ¢ documentato mediante un verbale.
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I risultati del riesame sono portati all’attenzione della Giunta della Camera di commercio che, in
caso di criticita riscontrate, procede all’adozione delle azioni di miglioramento necessarie.

12 Non conformita, azioni correttive e preventive interne

12.1 Non conformita interne
Le non conformita riscontrate:

e nei servizi forniti nell’ambito dell’attivita di controllo sui vini a D.O./1.G.;
e nel funzionamento della Struttura;

e nei documenti;

e negli approvvigionamenti

sono riportate, da chiunque le rilevi, sull’apposito rapporto, consegnato al Responsabile del
Piano dei Controlli. Il Responsabile del Piano dei Controlli concorda con il Responsabile della
funzione dove si ¢ verificata la non conformita, le modalita e i tempi di attuazione per la sua
risoluzione. La conclusione del provvedimento adottato ¢ registrata dal Responsabile del Piano
dei Controlli sullo stesso modulo del rapporto. Per le azioni correttive che riguardano I’operato
del Responsabile del Piano dei Controlli, le sue funzioni sono assunte dal Responsabile della
Struttura.

12.2  Azioni correttive e preventive interne

Le azioni correttive sono messe in atto per eliminare le cause di non conformita, difetti o altre
situazioni indesiderate, al fine di prevenirne il ripetersi. Le azioni preventive sono definite per
eliminare le cause di potenziali non conformita, difetti o altre situazioni indesiderate, al fine di
prevenirne il verificarsi.

Le azioni possono scaturire da:
¢ non conformita di sistema,;
e analisi delle non conformita ripetitive;
e reclami e ricorsi;
eritorni dal campo: osservazioni degli ispettori e delle aziende;
e verifiche ispettive;
e riesame;
e non conformita in approvvigionamento.

II Responsabile del Piano dei Controlli compila il rapporto dell’azione correttiva/preventiva e
individuando la responsabilita per la sua attuazione, definendo modalita e tempi d’attuazione.
Le azioni correttive e preventive sono approvate dal Responsabile della Struttura. La chiusura
del provvedimento ¢ verificata dal Responsabile del Piano dei Controlli.

13 Uso delle licenze, dei certificati e dei marchi di conformita

L’attivita di controllo sui vini a D.O. e 1.G. non prevede la concessione dell’uso del marchio
dell’ente di controllo sui prodotti certificati.

Procedura di controllo e certificazione della CCIAA Bari rev_0.doc
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1 Scopo e campo di applicazione

Il presente documento definisce i criteri, le modalita e le responsabilita con le quali vengono
gestiti i ricorsi presentati dalle Aziende alla Camera di Commercio di Bari avverso 1’operato
della Struttura di controllo.

1l presente documento si applica esclusivamente alle attivita di controllo nel settore
vitivinicolo svolte dalla Camera di Commercio di Bari per le DOC/DOP “Gioia del Colle”,
“Gravina”, Locorotondo”, “Moscato di Trani” e “Barletta”.

2 Nomina del Comitato Ricorsi

La Consulta per i ricorsi € nominata dalla Camera di Commercio di Bari. Il numero massimo
di componenti ¢ fissato in tre, compreso il Presidente e un membro supplente da convocare in
caso di assenza o impossibilitd/incompatibilita di un membro effettivo. Una volta insediata, la
Consulta per i ricorsi nomina il Presidente.

3  Funzioni del Comitato Ricorsi

La Consulta per i ricorsi svolge la funzione di organo di riesame avverso le decisioni assunte
dalla Struttura di controllo autorizzata nei confronti degli operatori della filiera vitivinicola. In
particolare, assume decisioni in ordine a ricorsi che dovessero originarsi circa il rilascio, la
sospensione e la revoca della certificazione, nonché circa le modalitad di conduzione e gli esiti
delle verifiche ispettive condotte presso le Aziende.

[.’Azienda che intenda proporre il ricorso contro i provvedimenti adottati dalla Struttura di
Controllo deve presentare, entro e non oltre trenta giorni dalla data della notifica del
provvedimento, una richiesta scritta alla Struttura di Controllo in cui espone e motiva le
ragioni del dissenso. Il rispetto del termine di presentazione del ricorso ¢ a pena di
inammissibilita dello stesso.

Il ricorso puo essere consegnato a mano all’Ufficio protocollo della Camera di Commercio,
oppure inoltrato per posta ordinaria tramite raccomandata con avviso di ricevimento o posta
elettronica certificata al seguente indirizzo: cciaa@ba.legalmail.camcom.it.

La Segreteria tecnica provvede a dare riscontro della ricezione del ricorso con una
comunicazione scritta inviata all’Azienda. La Consulta per i ricorsi valuta il ricorso presentato
(secondo quanto previsto nel successivo § 4) e ne comunica il giudizio entro trenta giorni dal
ricevimento dello stesso.

4 Modalita di funzionamento del Comitato Ricorsi

La Segreteria tecnica mette a disposizione della Consulta per i ricorsi il fascicolo che contiene
la documentazione dell’iter di verifica dell’Azienda ricorrente e i1 verbali del Comitato di
certificazione in merito alla decisione contestata. Le decisioni della Consulta per i ricorsi
devono prendere in considerazione la correttezza dell’iter procedurale e le valutazioni
espresse dal personale ispettivo, riportate nella documentazione dell’iter di valutazione.
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La Consulta per i ricorsi, ricevuti i ricorsi dalla Segreteria Tecnica, convoca una riunione
decidendo, se del caso, di avvalersi di consulenti tecnici e/o giuridici, i quali potranno
intervenire alle sedute con esclusiva funzione consultiva. Le sedute della Consulta per i ricorsi
sono valide se € presente almeno la maggioranza dei membri in carica (ovviamente cid non
vale per gli organi monocratici).

Le decisioni della Consulta per i ricorsi sono valide se prese a maggioranza dei membri
presenti, verbalizzando eventuali opinioni dissenzienti.

In caso di ricorsi per le D.O. “Locorotondo”, “Barletta”, "Gravina", "Moscato di Trani", Gioia
del Colle".

Trascorsi 7 giorni dal ricevimento della richiesta senza che tale parere sia espresso, la Camera
di Commercio di Bari potra assumere la decisione sulla base dei agli esistenti.

Nel caso in cui il ricorso sia riferito a Non conformita “gravi” (che richiedono la notifica
anche agli Organi competenti), il Comitato Ricorsi deve comunicare alle Autoritd competenti
(ICQRF, Regione, ecc.) ’oggetto del ricorso e le decisioni assunte, al fine di assicurare
deliberazioni condivise con le Autorita stesse.

5 Formulazione ¢ comunicazione della decisione

La Consulta per i ricorsi, se riconosce che il ricorso non poteva essere proposto o se ¢ stato
proposto fuori termini, lo dichiara inammissibile. Se riconosce infondato il ricorso, lo
respinge.
La decisione deve contenere:

* [’indicazione delle parti e la relativa qualificazione;

* |’esposizione dei fatti;

= |a decisione e dei motivi della decisione;

* il luogo, la data della decisione e la firma da parte del Comitato.

La Consulta per i ricorsi formula il suo giudizio, lo comunica al Responsabile della Struttura
e, per conoscenza, al Responsabile dei piano dei controlli. La Segreteria tecnica provvedera a
trasmettere il giudizio all’Azienda ricorrente. La decisione dell’Organo ¢ inappellabile.

Nel caso in cui il ricorso dovesse essere avverso la rilevazione di non conformita gravi, la
Struttura di controllo provvede ad inoltrare, anche in via informatica, all’ICQRF competente e
alla Regione o Provincia competente, la copia del ricorso presentato dall’Azienda ricorrente
insieme alla decisione emessa dall’Organo decidente i ricorsi.

In caso di fondatezza del ricorso, la Struttura di controllo trasmette copia del ricorso
presentato dal ricorrente e la decisione di fondatezza del ricorso della Consulta per i ricorsi al
Comitato di certificazione il quale si esprime al riguardo.

La Struttura di controllo deve trasmettere, entro quindici giorni dalla conclusione dell’iter,
alPICQRF competente e alla Regione o Provincia competente la decisione assunta dal
Comitato di certificazione unitamente alla copia dei documenti giustificativi o del ricorso
avverso presentato dall’ Azienda ricorrente.
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1. Scopo e campo di applicazione

[l presente regolamento illustra i compiti del Comitato di Certificazione, i criteri per la nomina
dei suoi membri e le modalita di funzionamento. Per quanto non specificato in questo
documento, vale quanto disposto dal Comitato di Certificazione nelle proprie linee di
indirizzo.

Il presente documento si applica esclusivamente alle attivita di controllo nel settore
vitivinicolo svolte dalla Camera di Commercio di Bari per le DOC/DOP “Gioia del Colle”,
“Gravina”, “Locorotondo”, “Moscato di Trani” e “Barletta”.

2. Nomina del Comitato

11 Comitato di Certificazione ¢ nominato dalla Camera di Commercio di Bari su indicazione
degli enti appartenenti ai seguenti ambiti di interesse:

- produttori;

- autorita di regolazione competenti nei settori di attivita dell’ Organismo;

- utilizzatori o utenti/consumatori dei prodotti coperti dalle certificazioni.

Possono, inoltre, far parte del Comitati di certificazione esperti del settore. Il Comitato di
certificazione dura in carica 3 (tre) anni e pud essere rinnovato. Una volta insediato, il
Comitato nomina il Presidente nella prima riunione utile.

Del Comitato di certificazione non potranno far parte coloro che, a qualsiasi titolo, siano
coinvolti nelle attivita di valutazione e controllo o che potrebbero incorrere nel conflitto di
interessi con le richieste di certificazione.

Tutti i membri del Comitato di certificazione sono tenuti a considerare come riservate le
informazioni di cui vengono a conoscenza in ragione del loro incarico, sottoscrivendo
un’apposita dichiarazione di impegno.

3. Funzioni del Comitato

11 Comitato di Certificazione ha la funzione di:
a. formulare e supervisionare gli indirizzi politici e finanziari relativamente agli aspetti di
indipendenza, imparzialitad e competenza tecnica della Struttura di controllo;
b. supervisionare |’attuazione di tali indirizzi;
c. deliberare sulla conformitd (o non conformita) degli operatori rispetto a quanto
previsto nel Piano dei Controlli. In caso di non conformita:

o stabilire, in relazione a quanto definito nel Piano dei controlli delle singole
denominazioni, la gravita delle eventuali non conformita rilevate,

o individuare, in relazione a quanto definito nel Piano dei controlli delle singole
denominazioni, le azioni correttive da mettere in atto da parte degli operatori
interessati;

d. decidere in merito a non conformita non previste nel Piano stesso, stabilendone:
gravita, trattamento ed azione correttiva;

e. proporre indirizzi sull’attivita di controllo e in merito alla formazione del personale
addetto alla valutazione.
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4. Modalita di funzionamento del Comitato

Il Comitato si riunisce con periodicita almeno annuale, a condizione che non vi siano
situazioni di non conformita tali da richiedere una convocazione urgente. All’inizio di ogni
anno viene fissato un calendario orientativo delle riunioni approvato dal Presidente del
Comitato di Certificazione.

In prossimita della riunione, la Segreteria tecnica contatta i membri da convocare e predispone
un rapporto sulle attivita svolte a partire dall’ultima riunione del Comitato. Nella prima
riunione dall’insediamento sono oggetto di delibera le attivita svolte dalla Struttura di
controllo a partire dall’emanazione del decreto di autorizzazione. Il rapporto sulle attivita
svolte riporta almeno le seguenti informazioni: dati anagrafici delle aziende, esiti dell’attivita
di verifica, proposta di delibera.

Le sedute del Comitato di Certificazione sono valide se € presente almeno un rappresentante
per ogni settore di interesse.

Le delibere sono assunte a maggioranza. Ciascuna delle parti esprime un solo voto. Quando
una parte € rappresentata da piu membri, la decisione € presa a maggioranza € ogni parte
esprime un solo voto. Vanno comunque verbalizzate le opinioni del membro eventualmente
dissenziente.

Per le attivitd che riguardano i piani in solido e condivisi, ¢ facolta consentire la
partecipazione di rappresentanti della Camera di Commercio coinvolta nelle decisioni assunte.

S. Deleghe del Comitato

II Comitato di certificazione puo attivare delle deleghe relativamente alle attivita di cui alle
lettere ¢ e d del precedente p.to 3 del presente documento. I soggetti delegati sono il
Responsabile del piano dei controlli o il Responsabile della Struttura. Le decisioni del
Responsabile del piano o della Struttura sono verbalizzate e portate alla ratifica del Comitato
di certificazione nella successiva riunione utile.
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1 Prospetto tariffario
Il pagamento sara effettuato direttamente alla Camera di Commercio di Bari da parte degli
utilizzatori della denominazione: viticoltori, centri di intermediazione delle uve destinati alla
vinificazione, vinificatori, intermediari di vini sfusi destinati alla D.O. o certificati a D.O,,
vinificatori,imbottigliatori, per ognuna delle funzioni svolte.
Tuttavia, nel caso di denominazioni di origine rappresentate da un Consorzio di tutela riconosciuto ai
singoli soggetti utilizzatori possono autorizzare la struttura di controllo a fatturare direttamente al
Consorzio di tutela a condizione che la fattura riporti in allegato il dettaglio degli oneri spettanti ai
soggetti medesimi, per ciascuna delle funzioni svolte.
Analoga modalita potra essere eseguita nel caso di cantine cooperative.
La fatturazione sara effettuata:
- per i produttori d*uva sui quantitativi rivendicati a D.O.;
- per i centri di intermediazione delle uve destinate alla vinificazione sui quantitativi di uve
destinate a D.O. venduti;
- per i vinificatori sui quantitativi di prodotto per i quali viene richiesta la certificazione alla
D.O.
- per gli intermediari di vini sfusi destinati alla D.O. e/o certificati alla D.O., sui quantitativi di
prodotto destinati alla D.O. o certificati alla D.O venduti;

- per gli imbottigliatori sui quantitativi di prodotto destinato alla D.O. e a D.O. imbottigliato.

La struttura di controllo quantifica le tariffe come sopra differenziate per ciascun soggetto
immesso nel sistema di controllo sulla base delle diverse voci di spesa comprensiva degli oneri
di gestione ed amministrativi con riferimento anche agli esami chimico fisici ed organolettici.

A tal riguardo la struttura di controllo deve esplicitare, nella documentazione allegata al piano di
controllo e al prospetto tariffario della singole D.O., 1’analisi delle voci di spesa che hanno
determinato le tariffe sotto riportate suddivisa per ciascuna categoria di soggetti immessi nel

sistema di controllo.
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PROSPETTO TARIFFARIO VINO Rev. 2

D.O. “BARLETTA” Data 21/12/2017

Per il piano controlli sono proposte le seguenti tariffe:

'n

Dettaglm voci di spesa sostenute per lo svolgimento delle attivita di verifica documentali,

:i d‘peratore QIR ispettive ed analitiche (valori espressi in €al netto dell’ iV waitie SIS |
B 2 m Pl i N v D s e I A¥ TOT* i \ Y i AR BN L
Viticoltori 0,20 € 0,20 - €.0,40 per ogni 100 kg d1 uva rlvendlcata
Centri di
intermediazione | ¢ 54 | g9 - €.0,40 | per ogni 100 kg di uva destinati alla D.O. venduta

delle uve destinate
alla vinificazione

per ogni 100 | di vino di cui ¢ richiesta la

Vinificatori €0,10 | €040 | €.0,10 | €0,60 certificazione alla D.O.
Intermediari di vini
sfusi destinati alla - per ogni 100 | vino destinato alla D.O o certificato a
D.O. o certificati €.0,10 1 €0.40 | €010 | €060 D.O. venduto
alla D.O

Imbottigliatori €.0,10 | €0,40 | €.0,10 €. 0,60 | per ogni 100 1di vino a D.O. imbottigliato

* [ costi sopra esplicitati sono comprensivi di:
e spese generali,
e  oneri di gestione amministrativa e contabile per le attivita di controllo documentale, ispettivo e analitico.
Le tariffe, definite per ciascuna categoria di soggetti immessi nel sistema di controllo, sono state predisposte tenendo in
considerazione almeno i seguenti aspetti:
o costi per i controlli documentali (comprensivi dei costi necessari per ’acquisizione e la gestione dei dati);
costi per ’attivita ispettiva in campo e per ['attivita analitica;
dimensioni produttive delle D.O. e volumi di prodotto rivendicati, vinificati ed imbottigliati;
numero delle aziende iscritte alla D.O.;
economie di scala realizzate per il controllo della D.O..

Per la copertura delle spese di certificazione sono dovute le seguenti tariffe:

ATTIVITA COSTO RIFERITO A
Quota fissa per quantitativo di vino
Prelievo campioni € 25,00 atto per il quale viene chiesta la
certificazione alla D.O..
Laboratorio €. 35,001 vini fermi ogni campione sottoposto ad analisi
SAMER - BARI €. 35,00 gli spumanti presso il laboratorio

Quota proporzionale ogni 100 lt. di
vino per il quale viene richiesta la

Commissioni di Degustazione €. 0,30 - X
certificazione.

Si precisa, inoltre, che:

» Le spese per la certificazione dei parametri chimico fisici, di cui al disciplinare di
produzione dei prodotti vitivinicoli a D.O., sono quantificate tenuto conto delle tariffe dei
singoli laboratori scelti. Il laboratorio utilizzato per le prove chimico-fisiche ¢ la
SAMER di Bari accreditato ed inserito nell’elenco tenuto dal Mi.P.A.A.F..

» Le spese per la ripetizione delle analisi nei casi di campioni rivedibili di cui all’art. 4 comma

7 del decreto ministeriale 11 novembre 2011 sono a carico del soggetto richiedente il quale
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dovra individuare, alla C.C.I.LA.A. di Bari il laboratorio, presso il quale saranno eseguite le
analisi, scegliendolo tra quelli autorizzati dal Ministero.

» Le spese per il funzionamento delle Commissioni di degustazione che sono poste a carico
dei soggetti che richiedono la certificazione.

» Le spese per il funzionamento dell’Organo decidente i ricorsi e quelle per le analisi di

revisione sono poste a carico della parte soccombente.

Tali tariffe scaturiscono da una valutazione inerente alle quantita rivendicate, al numero degli operatori e alle
percentuali di controllo. Il confronto tra le quantita rivendicate, il vino da certificare ed imbottigliare
consente di fare alcune considerazioni in merito ai ricavi attesi e i costi da sostenere per i controlli ispettivi e
per le certificazioni di prodotto.

Per il calcolo dei costi ¢ indispensabile fare una valutazione in merito al numero di giornate di verifica
necessarie per controllare gli operatori sorteggiati, la tariffa giornaliera da riconoscere all’ispettore e il
numero massimo di operatori che possono essere ispezionati per giornata. Da tutti questi elementi si ricava il
costo complessivo dell’attivitd. A cid va aggiunto il costo del personale interno coinvolto nelle attivita di
verifica documentale e di gestione delle comunicazioni con gli operatori e gli altri soggetti coinvolti
(autorita, Consorzi, laboratori).

Per quanto concerne I’importo relativo alle prove chimico-fisiche, esso discende dalle offerte ricevute dalla
Samer. Per il prelievo si € tenuto conto delle spese di trasporto che si sosterranno per recarsi fisicamente
presso I’azienda richiedente. In alcuni casi tale costo potra essere ammortizzato, nell’ipotesi che si riescano
ad effettuare diversi prelievi in aree non troppo distanti tra loro. In altri casi, non essendovi simultaneamente
piu richieste e dovendo rispettare i tempi massimi previsti dal decreto 11 novembre 2011 per il rilascio della
certificazione, il prelevatore dovra spostarsi per una sola richiesta, sostenendo spese vive superiori
all’importo richiesto all’azienda per il prelievo.

Analogamente, I’importo richiesto per la certificazione pari a 0,15 euro/hl consentira in alcuni casi - per
partite di volumi considerevoli - di ripagare i costi sostenuti per riunire i membri della Commissione di
degustazione, in altri per partite dai volumi piu ridotti di non coprire tali costi. In relazione al costo di ogni
seduta di una Commissione di degustazione € da tenere presente che maggiore ¢ il numero di campioni
degustati e minore sara il costo unitario per campione. D’altro canto vanno comunque rispettate le
prescrizioni del decreto 11 novembre 2011 relativamente ai tempi entro i quali Uintero iter di certificazione
deve essere improrogabilmente chiuso. Da cio discende che in alcuni periodi dell’anno le Commissioni di
degustazione andranno convocate, pur con un esiguo numero di campioni, comportando in tal caso una spesa

significativa, talora superiore, rispetto ai ricavi collegati alla certificazione.
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In conclusione ¢ prevedibile che vi sara una compensazione dei costi nei periodi di picco di richieste di

certificazione con i costi dei periodi in cui le richieste di certificazione sono in numero limitato,

raggiungendo I’obiettivo del pareggio tra costi e ricavi.
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CCIAA di BARI D.0. “MOSCATO DI TRANI” Data 21/12/2017

1 Prospetto tariffario
Il pagamento sara effettuato direttamente alla Camera di Commercio di Bari da parte degli
utilizzatori della denominazione: viticoltori, centri di intermediazione delle uve destinati alla
vinificazione, vinificatori, intermediari di vini sfusi destinati alla D.O. o certificati a D.O.,
vinificatori,imbottigliatori, per ognuna delle funzioni svolte.
Tuttavia, nel caso di denominazioni di origine rappresentate da un Consorzio di tutela riconosciuto ai
singoli soggetti utilizzatori possono autorizzare la struttura di controllo a fatturare direttamente al
Consorzio di tutela a condizione che la fattura riporti in allegato il dettaglio degli oneri spettanti ai
soggetti medesimi, per ciascuna delle funzioni svolte.
Analoga modalita potra essere eseguita nel caso di cantine cooperative.
La fatturazione sara effettuata:
- per i produttori d‘uva sui quantitativi rivendicati a D.O.;
- per i centri di intermediazione delle uve destinate alla vinificazione sui quantitativi di uve
destinate a D.O. venduti;
- per i vinificatori sui quantitativi di prodotto per i quali viene richiesta la certificazione alla
D.O.
- per gli intermediari di vini sfusi destinati alla D.O. e/o certificati alla D.O., sui quantitativi di
prodotto destinati alla D.O. o certificati alla D.O venduti;

- per gli imbottigliatori sui quantitativi di prodotto destinato alla D.O. e a D.O. imbottigliato.

La struttura di controllo quantifica le tariffe come sopra differenziate per ciascun soggetto
immesso nel sistema di controllo sulla base delle diverse voci di spesa comprensiva degli oneri
di gestione ed amministrativi con riferimento anche agli esami chimico fisici ed organolettici.

A tal riguardo la struttura di controllo deve esplicitare, nella documentazione allegata al piano di
controllo e al prospetto tariffario della singole D.O., I’analisi delle voci di spesa che hanno
determinato le tariffe sotto riportate suddivisa per ciascuna categoria di soggetti immessi nel

sistema di controllo.
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Per il piano controlli sono proposte le seguenti tariffe:

Dettaglio voci d

o e

i spesa sostenute per lo svolgimento delle attivita di verifica documentali,
' i espressi in € al netto dell’ iva) s 1

- ~ispettive ed analitiche (valor o i
[ o A R A Nl [ (O Vot e o T ARSI
Viticoltori 0,20 €0,20 - €. 0,40 | per ogni 100 kg di uva rivendicata
Centri di
intermediazione . . .
delle uve destinate €.0,20 | €.0,20 - €.0,40 | per ogni 100 kg di uva destinati alla D.O. venduta
alla vinificazione
Vinificatori €.0,10 | €040 | €0,10 | €060 | Per ogni 100 1 di vino di cui & richiesta la
certificazione alla D.O.
Intermediari di vini
sfusi destinati alla per ogni 100 | vino destinato alla D.O o certificato a
D.O. o certificati €.0,10 | €040 | €010 | € 0,60 D.O. venduto
alla D.O ] B
Imbottigliatori €.0,10 | €040 €0,10 | €060 | per ogni 100 1di vino a D.O. imbottigliato

* [ costi sopra esplicitati sono comprensivi di:

®  spese generali,

e oneri di gestione amministrativa e contabile per le attivita di controllo documentale, ispettivo e analitico.
Le tariffe, definite per ciascuna categoria di soggetti immessi nel sistema di controllo, sono state predisposte tenendo in
considerazione almeno i seguenti aspetti:
e costi per i controlli documentali (comprensivi dei costi necessari per I’acquisizione e la gestione dei dati);

costi per I'attivita ispettiva in campo e per l'attivita analitica;
dimensioni produttive delle D.O. e volumi di prodotto rivendicati, vinificati ed imbottigliati;
numero delle aziende iscritte alla D.O.;

economie di scala realizzate per il controllo della D.O..

Per la copertura delle spese di certificazione sono dovute le seguenti tariffe:

ATTIVITA COSTO RIFERITO A
Quota fissa per quantitativo di vino
Prelievo campioni € 25,00 atto per il quale viene chiesta la

certificazione alla D.O..

Laboratorio

SAMER - BARI

€. 35,00 1 vini fermi
€. 35,00 gli spumanti

ogni campione sottoposto ad analisi
presso il laboratorio

Commissioni di Degustazione

€.0,30

Quota proporzionale ogni 100 It. di
vino per il quale viene richiesta la
certificazione.

Si precisa, inoltre, che:

» Le spese per la certificazione dei parametri chimico fisici, di cui al disciplinare di

produzione dei prodotti vitivinicoli a D.O., sono quantificate tenuto conto delle tariffe dei

singoli laboratori scelti. Il laboratorio utilizzato per le prove chimico-fisiche ¢ la

SAMER di Bari accreditato ed inserito nell’elenco tenuto dal Mi.P.A.A.F..

» Le spese per la ripetizione delle analisi nei casi di campioni rivedibili di cui all’art. 4 comma

7 del decreto ministeriale 11 novembre 2011 sono a carico del soggetto richiedente il quale
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dovra individuare, alla C.C.I.A.A. di Bari il laboratorio, presso il quale saranno eseguite le
analisi, scegliendolo tra quelli autorizzati dal Ministero.

> Le spese per il funzionamento delle Commissioni di degustazione che sono poste a carico
dei soggetti che richiedono la certificazione.

> Le spese per il funzionamento dell’Organo decidente i ricorsi e quelle per le analisi di

revisione sono poste a carico della parte soccombente.

Tali tariffe scaturiscono da una valutazione inerente alle quantita rivendicate, al numero degli operatori e alle
percentuali di controllo. Il confronto tra le quantita rivendicate, il vino da certificare ed imbottigliare
consente di fare alcune considerazioni in merito ai ricavi attesi ¢ i costi da sostenere per i controlli ispettivi e
per le certificazioni di prodotto.

Per il calcolo dei costi ¢ indispensabile fare una valutazione in merito al numero di giornate di verifica
necessarie per controllare gli operatori sorteggiati, la tariffa giornaliera da riconoscere all’ispettore e il
numero massimo di operatori che possono essere ispezionati per giornata. Da tutti questi elementi si ricava il
costo complessivo dell’attivita. A cid va aggiunto il costo del personale interno coinvolto nelle attivita di
verifica documentale e di gestione delle comunicazioni con gli operatori e gli altri soggetti coinvolti
(autorita, Consorzi, laboratorti).

Per quanto concerne I’importo relativo alle prove chimico-fisiche, esso discende dalle offerte ricevute dalla
Samer. Per il prelievo si € tenuto conto delle spese di trasporto che si sosterranno per recarsi fisicamente
presso I’azienda richiedente. In alcuni casi tale costo potra essere ammortizzato, nell’ipotesi che si riescano
ad effettuare diversi prelievi in aree non troppo distanti tra loro. In altri casi, non essendovi simultaneamente
piu richieste e dovendo rispettare i tempi massimi previsti dal decreto 11 novembre 2011 per il rilascio della
certificazione, il prelevatore dovra spostarsi per una sola richiesta, sostenendo spese vive superiori
all’importo richiesto all’azienda per il prelievo.

Analogamente, I’importo richiesto per la certificazione pari a 0,15 euro/hl consentira in alcuni casi - per
partite di volumi considerevoli - di ripagare i costi sostenuti per riunire i membri della Commissione di
degustazione, in altri per partite dai volumi piu ridotti di non coprire tali costi. In relazione al costo di ogni
seduta di una Commissione di degustazione ¢ da tenere presente che maggiore ¢ il numero di campioni
degustati e minore sara il costo unitario per campione. D’altro canto vanno comunque rispettate le
prescrizioni del decreto 11 novembre 2011 relativamente ai tempi entro i quali I’intero iter di certificazione
deve essere improrogabilmente chiuso. Da cio discende che in alcuni periodi dell’anno le Commissioni di
degustazione andranno convocate, pur con un esiguo numero di campioni, comportando in tal caso una spesa

significativa, talora superiore, rispetto ai ricavi collegati alla certificazione.
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In conclusione & prevedibile che vi sara una compensazione dei costi nei periodi di picco di richieste di

certificazione con i costi dei periodi in cui le richieste di certificazione sono in numero limitato,

raggiungendo I’obiettivo del pareggio tra costi e ricavi.
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1 Prospetto tariffario
Il pagamento sard effettuato direttamente alla Camera di Commercio di Bari da parte degli
utilizzatori della denominazione: viticoltori, centri di intermediazione delle uve destinati alla
vinificazione, vinificatori, intermediari di vini sfusi destinati alla D.O. o certificati a D.O.,
vinificatori,imbottigliatori, per ognuna delle funzioni svolte.
Tuttavia, nel caso di denominazioni di origine rappresentate da un Consorzio di tutela riconosciuto ai
singoli soggetti utilizzatori possono autorizzare la struttura di controllo a fatturare direttamente al
Consorzio di tutela a condizione che la fattura riporti in allegato il dettaglio degli oneri spettanti ai
soggetti medesimi, per ciascuna delle funzioni svolte.
Analoga modalita potra essere eseguita nel caso di cantine cooperative.
La fatturazione sara effettuata:
- peri produttori d‘uva sui quantitativi rivendicati a D.O.;
- per i centri di intermediazione delle uve destinate alla vinificazione sui quantitativi di uve
destinate a D.O. venduti;
- per i vinificatori sui quantitativi di prodotto per i quali viene richiesta la certificazione alla
D.O.
- per gli intermediari di vini sfusi destinati alla D.O. e/o certificati alla D.O., sui quantitativi di
prodotto destinati alla D.O. o certificati alla D.O venduti;

- per gli imbottigliatori sui quantitativi di prodotto destinato alla D.O. e a D.O. imbottigliato.

La struttura di controllo quantifica le tariffe come sopra differenziate per ciascun soggetto
immesso nel sistema di controllo sulla base delle diverse voci di spesa comprensiva degli oneri
di gestione ed amministrativi con riferimento anche agli esami chimico fisici ed organolettici.

A tal riguardo la struttura di controllo deve esplicitare, nella documentazione allegata al piano di
controllo e al prospetto tariffario della singole D.O., I’analisi delle voci di spesa che hanno
determinato le tariffe sotto riportate suddivisa per ciascuna categoria di soggetti immessi nel

sistema di controllo.
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Per il piano controlli sono proposte le seguenti tariffe:

ﬁl):ttaghq voci di spesa sostenute per lo svolglmEnto@elle attivita di venﬁca do é ntah,
L) T ispettive ed analitiche (valori espress: in € aI netin’e lva) -!“
. ~p* | 1* | A* | TOT* e L T e
Viticoltori 0,20 €0,20 - €.0,40 | per ogni 100 kg di uva rlvendlcata
Centri di
intermediazione . . N
delle uve destinate €.0,20 | €.0,20 - €.0,40 | per ogni 100 kg di uva destinati alla D.O. venduta
alla vinificazione
Vinificatori €010 | €040 | €010 | €060 per ogni 100 | di vino di cui & richiesta la

certificazione alla D.O.

Intermediari di vini

sfusi destinati alla per ogni 100 1 vino destinato alla D.O o certificato a
D.O. o certificati €.0,10 1 €0,40 | €0,10 | € 0,60 D.O. venduto
alla D.O

| Imbottigliatori €.0,10 [ €040 ] €0,10 | €060 | perogni 100 Idi vino a D.O. imbottigliato

* [ costi sopra esplicitati sono comprensivi di:
®  spese generali,
e oneri di gestione amministrativa e contabile per le attivita di controllo documentale, ispettivo e analitico.
Le tariffe, definite per ciascuna categoria di soggetti immessi nel sistema di controllo, sono state predisposte tenendo in
considerazione almeno i seguenti aspetti:
e costi per i controlli documentali (comprensivi dei costi necessari per ’acquisizione e la gestione dei dati);
costi per [’attivita ispettiva in campo e per [’attivita analitica;
dimensioni produttive delle D.O. e volumi di prodotto rivendicati, vinificati ed imbottigliati;
numero delle aziende iscritte alla D.O.;
economie di scala realizzate per il controllo della D.O..

Per la copertura delle spese di certificazione sono dovute le seguenti tariffe:

ATTIVITA COSTO RIFERITO A
‘ Quota fissa per quantitativo di vino
Prelievo campioni € 25,00 atto per il quale viene chiesta la
certificazione alla D.O..
Laboratorio €. 35,00 i vini fermi ogni campione sottoposto ad analisi
SAMER - BARI €. 35,00 gli spumanti presso il laboratorio

Quota proporzionale ogni 100 It. di
vino per il quale viene richiesta la

Commissioni di Degustazione €.0,30 : X
certificazione.

Si precisa, inoltre, che:

» Le spese per la certificazione dei parametri chimico fisici, di cui al disciplinare di
produzione dei prodotti vitivinicoli a D.O., sono quantificate tenuto conto delle tariffe dei
singoli laboratori scelti. Il laboratorio utilizzato per le prove chimico-fisiche ¢ la
SAMER di Bari accreditato ed inserito nell’elenco tenuto dal Mi.P.A.A.F..

> Le spese per la ripetizione delle analisi nei casi di campioni rivedibili di cui all’art. 4 comma

7 del decreto ministeriale 11 novembre 2011 sono a carico del soggetto richiedente il quale
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dovra individuare, alla C.C.ILA.A. di Bari il laboratorio, presso il quale saranno eseguite le
analisi, scegliendolo tra quelli autorizzati dal Ministero.

> Le spese per il funzionamento delle Commissioni di degustazione che sono poste a carico
dei soggetti che richiedono la certificazione.

> Le spese per il funzionamento dell’Organo decidente i ricorsi e quelle per le analisi di

revisione sono poste a carico della parte soccombente.

Tali tariffe scaturiscono da una valutazione inerente alle quantita rivendicate, al numero degli operatori e alle
percentuali di controllo. Il confronto tra le quantita rivendicate, il vino da certificare ed imbottigliare
consente di fare alcune considerazioni in merito ai ricavi attesi e i costi da sostenere per i controlli ispettivi e
per le certificazioni di prodotto.

Per il calcolo dei costi ¢ indispensabile fare una valutazione in merito al numero di giornate di verifica
necessarie per controllare gli operatori sorteggiati, la tariffa giornaliera da riconoscere all’ispettore e il
numero massimo di operatori che possono essere ispezionati per giornata. Da tutti questi elementi si ricava il
costo complessivo dell’attivita. A cid va aggiunto il costo del personale interno coinvolto nelle attivita di
verifica documentale e di gestione delle comunicazioni con gli operatori e gli altri soggetti coinvolti
(autoritd, Consorzi, laboratorti).

Per quanto concerne I’importo relativo alle prove chimico-fisiche, esso discende dalle offerte ricevute dalla
Samer. Per il prelievo si € tenuto conto delle spese di trasporto che si sosterranno per recarsi fisicamente
presso I’azienda richiedente. In alcuni casi tale costo potra essere ammortizzato, nell’ipotesi che si riescano
ad effettuare diversi prelievi in aree non troppo distanti tra loro. In altri casi, non essendovi simultaneamente
pit richieste e dovendo rispettare i tempi massimi previsti dal decreto 11 novembre 2011 per il rilascio della
certificazione, il prelevatore dovra spostarsi per una sola richiesta, sostenendo spese vive superiori
all’importo richiesto all’azienda per il prelievo.

Analogamente, I’importo richiesto per la certificazione pari a 0,15 euro/hl consentira in alcuni casi - per
partite di volumi considerevoli - di ripagare i costi sostenuti per riunire i membri della Commissione di
degustazione, in altri per partite dai volumi piu ridotti di non coprire tali costi. In relazione al costo di ogni
seduta di una Commissione di degustazione ¢ da tenere presente che maggiore ¢ il numero di campioni
degustati e minore sara il costo unitario per campione. D’altro canto vanno comunque rispettate le
prescrizioni del decreto 11 novembre 2011 relativamente ai tempi entro i quali I’intero iter di certificazione
deve essere improrogabilmente chiuso. Da cio discende che in alcuni periodi dell’anno le Commissioni di
degustazione andranno convocate, pur con un esiguo numero di campioni, comportando in tal caso una spesa

significativa, talora superiore, rispetto ai ricavi collegati alla certificazione.
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In conclusione ¢ prevedibile che vi sara una compensazione dei costi nei periodi di picco di richieste di

certificazione con i costi dei periodi in cui le richieste di certificazione sono in numero limitato,

raggiungendo ’obiettivo del pareggio tra costi e ricavi.
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1 Prospetto tariffario
Il pagamento sara effettuato direttamente alla Camera di Commercio di Bari da parte degli
utilizzatori della denominazione: viticoltori, centri di intermediazione delle uve destinati alla
vinificazione, vinificatori, intermediari di vini sfusi destinati alla D.O. o certificati a D.O.,
vinificatori,imbottigliatori, per ognuna delle funzioni svolte.
Tuttavia, nel caso di denominazioni di origine rappresentate da un Consorzio di tutela riconosciuto ai
singoli soggetti utilizzatori possono autorizzare la struttura di controllo a fatturare direttamente al
Consorzio di tutela a condizione che la fattura riporti in allegato il dettaglio degli oneri spettanti ai
soggetti medesimi, per ciascuna delle funzioni svolte.
Analoga modalita potra essere eseguita nel caso di cantine cooperative.
La fatturazione sara effettuata:
- per i produttori d‘uva sui quantitativi rivendicati a D.O.;
- per 1 centri di intermediazione delle uve destinate alla vinificazione sui quantitativi di uve
destinate a D.O. venduti;
- per i vinificatori sui quantitativi di prodotto per i quali viene richiesta la certificazione alla
D.O.
- per gli intermediari di vini sfusi destinati alla D.O. e/o certificati alla D.O., sui quantitativi di
prodotto destinati alla D.O. o certificati alla D.O venduti,

- per gli imbottigliatori sui quantitativi di prodotto destinato alla D.O. e a D.O. imbottigliato.

La struttura di controllo quantifica le tariffe come sopra differenziate per ciascun soggetto
immesso nel sistema di controllo sulla base delle diverse voci di spesa comprensiva degli oneri
di gestione ed amministrativi con riferimento anche agli esami chimico fisici ed organolettici.

A tal riguardo la struttura di controllo deve esplicitare, nella documentazione allegata al piano di
controllo e al prospetto tariffario della singole D.O., I’analisi delle voci di spesa che hanno
determinato le tariffe sotto riportate suddivisa per ciascuna categoria di soggetti immessi nel

sistema di controllo.
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Per il piano controlli sono proposte le seguenti tariffe:

v ".q.lhfesa sostenute per lo svojgun“’ t_'o__ d'e ¢
i ttive ¢ ed an‘lltlche

6\'8]0!‘! €

-;vﬁﬁﬁ \wnhﬂiw . . e

. T  A* | TOT* 3
Viticoltori € 0,20 - €. 0,40 | per ogni 100 kg di uva rivendicata
Centri di
ntermediazione | ¢ 50 | €020 | - €.0,40 | per ogni 100 kg di uva destinati alla D.O. venduta
delle uve destinate
alla vinificazione
Vinificatori €010 | €040 | €010 | €060 |Per ogni 100 1 di vino di cui ¢ richiesta la
certificazione alla D.O.
Intermediari di vini
sfusi destinati alla per ogni 100 | vino destinato alla D.O o certificato a
D.O. o certificati €.0,10 | €040 | €.0,10 | €060 D.O. venduto
allaD.O
Imbottigliatori €.0,10 | €040 | €.0,10 | €.0,60 | perogni 100 1divino a D.O. imbottigliato

* [ costi sopra esplicitati sono comprensivi di:

e  spese generali,

e oneri di gestione amministrativa e contabile per le attivita di controllo documentale, ispettivo e analitico.
Le tariffe, definite per ciascuna categoria di soggetti immessi nel sistema di controllo, sono state predisposte tenendo in
considerazione almeno i seguenti aspetti:
e costi per i controlli documentali (comprensivi dei costi necessari per [’acquisizione e la gestione dei dati);

costi per I'attivita ispettiva in campo e per l'attivita analitica;

dimensioni produttive delle D.O. e volumi di prodotto rivendicati, vinificati ed imbottigliati;
numero delle aziende iscritte alla D.O.;
economie di scala realizzate per il controllo della D.O..

Per la copertura delle spese di certificazione sono dovute le seguenti tariffe:

ATTIVITA COSTO RIFERITO A
Quota fissa per quantitativo di vino
Prelievo campioni €25,00 atto per il quale viene chiesta la

certificazione alla D.O..

Laboratorio
SAMER - BARI

€. 35,00 i vini fermi
€. 35,00 gli spumanti

ogni campione sottoposto ad analisi
presso il laboratorio

Commissioni di Degustazione

€.0,30

Quota proporzionale ogni 100 It. di
vino per il quale viene richiesta la
certificazione.

Si precisa, inoltre, che:

» Le spese per la certificazione dei parametri chimico fisici, di cui al disciplinare di

produzione dei prodotti vitivinicoli a D.O., sono quantificate tenuto conto delle tariffe dei

singoli laboratori scelti.

Il laboratorio utilizzato per le prove chimico-fisiche ¢ la

SAMER di Bari accreditato ed inserito nell’elenco tenuto dal Mi.P.A.A.F..

> Le spese per la ripetizione delle analisi nei casi di campioni rivedibili di cui all’art. 4 comma

7 del decreto ministeriale 11 novembre 2011 sono a carico del soggetto richiedente il quale
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dovra individuare, alla C.C.ILA.A. di Bari il laboratorio, presso il quale saranno eseguite le
analisi, scegliendolo tra quelli autorizzati dal Ministero.

> Le spese per il funzionamento delle Commissioni di degustazione che sono poste a carico
dei soggetti che richiedono la certificazione.

> Le spese per il funzionamento dell’Organo decidente i ricorsi e quelle per le analisi di

revisione sono poste a carico della parte soccombente.

Tali tariffe scaturiscono da una valutazione inerente alle quantita rivendicate, al numero degli operatori e alle
percentuali di controllo. Il confronto tra le quantitd rivendicate, il vino da certificare ed imbottigliare
consente di fare alcune considerazioni in merito ai ricavi attesi e i costi da sostenere per i controlli ispettivi e
per le certificazioni di prodotto.

Per il calcolo dei costi ¢ indispensabile fare una valutazione in merito al numero di giornate di verifica
necessarie per controllare gli operatori sorteggiati, la tariffa giornaliera da riconoscere all’ispettore e il
numero massimo di operatori che possono essere ispezionati per giornata. Da tutti questi elementi si ricava il
costo complessivo dell’attivita. A cid va aggiunto il costo del personale interno coinvolto nelle attivita di
verifica documentale e di gestione delle comunicazioni con gli operatori e gli altri soggetti coinvolti
(autorita, Consorzi, laboratori).

Per quanto concerne I’importo relativo alle prove chimico-fisiche, esso discende dalle offerte ricevute dalla
Samer. Per il prelievo si ¢ tenuto conto delle spese di trasporto che si sosterranno per recarsi fisicamente
presso I’azienda richiedente. In alcuni casi tale costo potra essere ammortizzato, nell’ipotesi che si riescano
ad effettuare diversi prelievi in aree non troppo distanti tra loro. In altri casi, non essendovi simultaneamente
piu richieste e dovendo rispettare i tempi massimi previsti dal decreto 11 novembre 2011 per il rilascio della
certificazione, il prelevatore dovra spostarsi per una sola richiesta, sostenendo spese vive superiori
all’importo richiesto all’azienda per il prelievo.

Analogamente, I’importo richiesto per la certificazione pari a 0,15 euro/hl consentira in alcuni casi - per
partite di volumi considerevoli - di ripagare i costi sostenuti per riunire i membri della Commissione di
degustazione, in altri per partite dai volumi piu ridotti di non coprire tali costi. In relazione al costo di ogni
seduta di una Commissione di degustazione ¢ da tenere presente che maggiore € il numero di campioni
degustati € minore sara il costo unitario per campione. D’altro canto vanno comunque rispettate le
prescrizioni del decreto 11 novembre 2011 relativamente ai tempi entro i quali I’intero iter di certificazione
deve essere improrogabilmente chiuso. Da cio discende che in alcuni periodi dell’anno le Commissioni di
degustazione andranno convocate, pur con un esiguo numero di campioni, comportando in tal caso una spesa

significativa, talora superiore, rispetto ai ricavi collegati alla certificazione.
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In conclusione ¢ prevedibile che vi sara una compensazione dei costi nei periodi di picco di richieste di
certificazione con i costi dei periodi in cui le richieste di certificazione sono in numero limitato,

raggiungendo P’obiettivo del pareggio tra costi e ricavi.
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1 Prospetto tariffario
Il pagamento sara effettuato direttamente alla Camera di Commercio di Bari da parte degli
utilizzatori della denominazione: viticoltori, centri di intermediazione delle uve destinati alla
vinificazione, vinificatori, intermediari di vini sfusi destinati alla D.O. o certificati a D.O.,
vinificatori,imbottigliatori, per ognuna delle funzioni svolte.
Tuttavia, nel caso di denominazioni di origine rappresentate da un Consorzio di tutela riconosciuto ai
1 singoli soggetti utilizzatori possono autorizzare la struttura di controllo a fatturare direttamente al
Consorzio di tutela a condizione che la fattura riporti in allegato il dettaglio degli oneri spettanti ai
soggetti medesimi, per ciascuna delle funzioni svolte.
Analoga modalita potra essere eseguita nel caso di cantine cooperative.
La fatturazione sara effettuata:
- per i produttori d“uva sui quantitativi rivendicati a D.O.;
- per i centri di intermediazione delle uve destinate alla vinificazione sui quantitativi di uve
destinate a D.O. venduti;
- per i vinificatori sui quantitativi di prodotto per i quali viene richiesta la certificazione alla
D.O.
- per gli intermediari di vini sfusi destinati alla D.O. e/o certificati alla D.O., sui quantitativi di
prodotto destinati alla D.O. o certificati alla D.O venduti;

- per gli imbottigliatori sui quantitativi di prodotto destinato alla D.O. e a D.O. imbottigliato.

La struttura di controllo quantifica le tariffe come sopra differenziate per ciascun soggetto
immesso nel sistema di controllo sulla base delle diverse voci di spesa comprensiva degli oneri
di gestione ed amministrativi con riferimento anche agli esami chimico fisici ed organolettici.

A tal riguardo la struttura di controllo deve esplicitare, nella documentazione allegata al piano di
controllo e al prospetto tariffario della singole D.O., I’analisi delle voci di spesa che hanno
determinato le tariffe sotto riportate suddivisa per ciascuna categoria di soggetti immessi nel

sistema di controllo.
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Per il piano controlli sono proposte le seguenti tariffe:
j_ T o g '; Iy ,Dettagho voci dl spesa sostenute per lo svolgimento delle attivita di verifica d_qcumentah,
.:t@pel:a ure : ) I _ispettive ed analitiche (valori espressn in € al netto dell’ iva)
[ 'D* I* TTLAX TOT*
Vltlcoltorl 0,20 € 0,20 - €.0,40 | per ogni 100 kg di uva rivendicata
Centri di
intermediazione . . o
delle uve destinate €.0,20 | €0,20 - €.0,40 | per ogni 100 kg di uva destinati alla D.O. venduta
alla vinificazione
Vinificatori €.0,10 | €040 | €0,10 | €060 |Per ogni 100 I di vino di cui ¢ richiesta la
certificazione alla D.O.
Intermediari di vini
sfusi destinati alla per ogni 100 1 vino destinato alla D.O o certificato a
D.O. o certificati €.0,10 1 €040 €010 | €060 D.O. venduto
alla D.O
Imbottigliatori | €.0,10 | €0,40 | €.0,10 | € 0,60 | per ogni 100 1di vino a D.O. imbottigliato

* [ costi sopra esplicitati sono comprensivi di:
o spese generali,

e  oneri di gestione amministrativa e contabile per le attivita di controllo documentale, ispettivo e analitico.
Le tariffe, definite per ciascuna categoria di soggetti immessi nel sistema di controllo, sono state predisposte tenendo in

considerazione almeno i seguenti aspetti:

o costi per i controlli documentali (comprensivi dei costi necessari per [’acquisizione e la gestione dei dati);

costi per ['attivita ispettiva in campo e per l'attivita analitica;

dimensioni produttive delle D.O. e volumi di prodotto rivendicati, vinificati ed imbottigliati;
numero delle aziende iscritte alla D.O.;

economie di scala realizzate per il controllo della D.O..

Per la copertura delle spese di certificazione sono dovute le seguenti tariffe:

ATTIVITA COSTO RIFERITO A
Quota fissa per quantitativo di vinﬁ
Prelievo campioni € 25,00 atto per il quale viene chiesta la
certificazione alla D.O..
Laboratorio €. 35,00 i vini fermi ogni campione sottoposto ad analisi
SAMER - BARI €. 35,00 gli spumanti presso il laboratorio

Commissioni di Degustazione €.0,30

Quota proporzionale ogni 100 It. di
vino per il quale viene richiesta la
certificazione.

Si precisa, inoltre, che:

» Le spese per la certificazione dei parametri chimico fisici, di cui al disciplinare di

produzione dei prodotti vitivinicoli a D.O., sono quantificate tenuto conto delle tariffe dei

singoli laboratori scelti. Il laboratorio utilizzato per le prove chimico-fisiche & la

SAMER di Bari accreditato ed inserito nell’elenco tenuto dal Mi.P.A.A.F..

» Le spese per la ripetizione delle analisi nei casi di campioni rivedibili di cui all’art. 4 comma

7 del decreto ministeriale 11 novembre 2011 sono a carico del soggetto richiedente il quale
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dovra individuare, alla C.C.ILA.A. di Bari il laboratorio, presso il quale saranno eseguite le
analisi, scegliendolo tra quelli autorizzati dal Ministero.

> Le spese per il funzionamento delle Commissioni di degustazione che sono poste a carico
dei soggetti che richiedono la certificazione.

» Le spese per il funzionamento dell’Organo decidente i ricorsi e quelle per le analisi di

revisione sono poste a carico della parte soccombente.

Tali tariffe scaturiscono da una valutazione inerente alle quantita rivendicate, al numero degli operatori e alle
percentuali di controllo. Il confronto tra le quantita rivendicate, il vino da certificare ed imbottigliare
consente di fare alcune considerazioni in merito ai ricavi attesi e i costi da sostenere per i controlli ispettivi e
per le certificazioni di prodotto.

Per il calcolo dei costi ¢ indispensabile fare una valutazione in merito al numero di giornate di verifica
necessarie per controllare gli operatori sorteggiati, la tariffa giornaliera da riconoscere all’ispettore e il
numero massimo di operatori che possono essere ispezionati per giornata. Da tutti questi elementi si ricava il
costo complessivo dell’attivita. A cid va aggiunto il costo del personale interno coinvolto nelle attivita di
verifica documentale e di gestione delle comunicazioni con gli operatori e gli altri soggetti coinvolti
(autorita, Consorzi, laboratori).

Per quanto concerne I’importo relativo alle prove chimico-fisiche, esso discende dalle offerte ricevute dalla
Samer. Per il prelievo si € tenuto conto delle spese di trasporto che si sosterranno per recarsi fisicamente
presso I’azienda richiedente. In alcuni casi tale costo potra essere ammortizzato, nell’ipotesi che si riescano
ad effettuare diversi prelievi in aree non troppo distanti tra loro. In altri casi, non essendovi simultaneamente
piu richieste e dovendo rispettare i tempi massimi previsti dal decreto 11 novembre 2011 per il rilascio della
certificazione, il prelevatore dovra spostarsi per una sola richiesta, sostenendo spese vive superiori
all’importo richiesto all’azienda per il prelievo.

Analogamente, I’importo richiesto per la certificazione pari a 0,15 euro/hl consentira in alcuni casi - per
partite di volumi considerevoli - di ripagare i costi sostenuti per riunire i membri della Commissione di
degustazione, in altri per partite dai volumi piu ridotti di non coprire tali costi. In relazione al costo di ogni
seduta di una Commissione di degustazione ¢ da tenere presente che maggiore ¢ il numero di campioni
degustati e minore sard il costo unitario per campione. D’altro canto vanno comunque rispettate le
prescrizioni del decreto 11 novembre 2011 relativamente ai tempi entro i quali I’intero iter di certificazione
deve essere improrogabilmente chiuso. Da cio discende che in alcuni periodi dell’anno le Commissioni di
degustazione andranno convocate, pur con un esiguo numero di campioni, comportando in tal caso una spesa

significativa, talora superiore, rispetto ai ricavi collegati alla certificazione.
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In conclusione ¢ prevedibile che vi sard una compensazione dei costi nei periodi di picco di richieste di

certificazione con i costi dei periodi in cui le richieste di certificazione sono in numero limitato,

raggiungendo ’obiettivo del pareggio tra costi e ricavi.
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1. Scopo

Il presente documento definisce le azioni che I’Organismo di Controllo deve
realizzare per assicurare il corretto svolgimento delle attivita di controllo sugli
imbottigliatori aderenti al circuito della Denominazione di Origine, in conformita al
piano dei controlli e al decreto di autorizzazione. Di seguito vengono riportati il
prospetto del piano dei controlli previsto dall’allegato 2 del D.M. 14 giugno 2012 per
’imbottigliatore e le modalita operative per lo svolgimento dei controlli.

Istruzione operativa gestione controlli imbottigliatori_rev_0.doc
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2. Piano dei controlli imbottigliatori

1 2 3 4 5 6 7 H] 9 10
Fasedi v Asquisizione dosiimentazions {anche = Tipo | Enotidel Non couformita Gravita della Azions
. Rexpusiti ; o Amivata di controflo . oontmllo -
Sogpstio processo per via telemalica) di controllo berRng NC NC Cowrettiva
Iscrizione Invio da parte del destinatanio della Verifica della rispondenza D 100% Carenza documentazione Lieve Richiesta di adeguamento con presentazione
all’Organismo di copia docurento di trasporto dei vini | quantitativa (carichi) dei vini a DO o ¢/o integrazione della documentazione relativa
controllo aDOe atti alla DO commercializzati | atti alla DO delle partite di vino da Errori formali relativi alla al carico di vino o errori formali, o quant’altro
sfusi e delle comunicazioni delle imbottighare comunicazione di imbottigliamento necessario alla risoluzione della N.C. nilevata
Rispetto movimentazoni e pratiche ed alla documentazione di carico di con verifica di riscontro documentale
delle regole del enologiche sul vino a DO e atto alla prodotti vitivinicoli a DO o atti alla
disciplinare di DO in grado di modificame 1 carichi DO
produzione (tagh, assemblagg;, riclassificazion,
declassamenty, ecc.) Non rispondenza del carico contabile
relativo ai quantitativi di prodotti
) Comumcazione delle operazioni di oggetto di imbottigliamento
e} imbottighamento dei vini a D.O. e am
e allaD.O. Non confornita gia considerate lievi, | Grave
‘= che non sono state risolte con azioni
> correttive
g E Mancata comunicazione delle Lieve Richiesta di adeguamento con presentazione
= £ operazioni di imbottigliamento se la e/o integrazione della documentazione relativa
E g non conformita € rilevata prima della alla comunicazione di imbottighamento, o
.| ‘] cessione del prodotto; quant’altro necessario alla risoluzione della
2 < N.C. nlevata con verifica di riscontro
I: 3 Carenza delle infonnazioni di base documentale
(=, ° previste dal decreto ministeriale per | Grave
g E la comunicazione delle operaziom di
b E imbottigliamento
k=i Non conformita gia considerate lievi,
_§ che non sono state risolte con azions
= correttive
Rispetto Per i vini imbottigliati atti alla DO, Controllo ai fini della rispondenza 1A 100% Non rispondenza del carico contabile | Lieve Richiesta di adeguainento con presentazione
delle regole del richiesta di prelievo per unlizzo della | quantitativa dei prodotti oggetto d relativo ai quantitativi di prodotti e/o integrazione della docunentazione relativa
disciplinare di DO prelevamento; oggetto di prelevamento, al carico di vino o errori formali, o quant’altro
produzione necessario alla risoluzione della N.C. rilevata
Effettuazione del prelevamento e Non conformita gia considerate lievi, con verifica di riscontro docwinentale
inoltro delle aliquote alle che non sono state risolte con azioni Grave
commissioni di degustazione di cui cormettive
all’ant. 15 comma 3 del D.lgsvo 8 - - — - -
aprile 2010 n. 61 e ad uno dei Nqn rispondenza ai requisiti chimico Non ce_mﬁcgznone del prodotto e/o
laboratori autorizzati dal Mipaaf per ﬁ_sw_l eq organ_olemm dicui al riclassificazione dello stesso
disciplinare di produzione all’esame
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I’analisi chimico fisica.

di prima istanza e di revisione

confezionato destiito al consurno con la
certificazione di cuy al decreto ministeriale 11
novembre 201 1..

| relativi esami chinico fisici saranno eseguiti
dallo stesso laboratorio che ha emesso 1l
rapporto allegato alla certificazione, gli esami
organolettici saranno eseguiti dalla
commussione di degustazione di cwi al
decreto ministeriale 11 novembre 201] .

seguito degh esiti delle analisi di
revisione ¢/o del giudizio della
Comimissione di degustazione di cui
al decreto ministeriale 11 novembre 2011
diversa da quella che ha escuito 1 controlli
di cui alla colonna 5., eventualmente
richieste dall’interessato

Rispetto delle Acquisizione della Verifica ispettiva annuale presso Je 15% Non rispondenza del carico contabile | Lieve Richiesta di adeguarnento con presentazione
regole del documentazione necessaria ai aziende imbottigliatrici, per accertare relativo ai quantitativi di prodotti e/o integrazione della documentazione relativa
disciplinare di fini della verifica ispettiva la corrispondenza quantitativa del detenuti al carico di vino o errori fornali, o quant’altro
produzione e della prodotto detenuto con riscontro ai necessario alla risoluzione della N.C. rilevata
normativa relativi documenti ¢ registri di con verifica di riscontro documentale
nazionale e cantina
comunitaria relativa
all’etichettatura dei Verifica del corretto uso della DO net Non conformita gia considerate lievi, Grave
prodotti vitivinicoli sistemi di chiusura e di etichettatura, che non sono state risolte con azioni
nonché verifica dell’ utilizzo di correttive
Rispetto delta recipienti ammessi dal disciplinare di
nonmativa produzione ¢ dalla normativa Non rispondenza dei contenitori Grave
nazionale e nazionale e comunitaria utilizzati per I'imbottighamento,
comunitaria sui chiusure e etichette
documenti di
trasporto ¢ sulla
tenuta dei registri di
cantina
Rispetto Acquisizione della Prelievi a campione da effettuarsi sul vino a 5% Differenze chimico fisiche e/o Grave
delle regole del documentazione necessaria ai DO imbottighiato non oltre 1 3 mesi organolettiche rispetto alla
disciplinare di fini della verifica ispettiva successivi dalla data di imbottigliamento per certificazione di cui al decreto
produzione verificare la nisponderza del prodotto ministenale 11 novembre 2011.., anche a

Istruzione operativa gestione controlli imbottigliatori rev_0.doc
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3. Modalita operative per lo svolgimento dei controlli

Schede
del PdC

Requisito da controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

IMBOTTIGLIATORE

Imbottigliatore
scheda 1

(carichi) dei vinia D.O o
atti alla D.O. delle partite
di vino a D.O. da
imbottigliare

- Rispondenza quantitativa

L’0dC verifica che il 100% degli imbottigliatori che hanno inviato comunicazione prima dell’inizio di imbottigliamento dei vini
atti e dei prodotti certificati a D.O., siano regolarmente notificati ed iscritti nell’elenco degli imbottigliatori per la D.O. specifica.
L’OdC, inoltre, verifica la rispondenza quantitativa dei vini atti e di quelli certificati a D.O. da imbottigliare, con le dichiarazioni di
giacenza dei vini a D.O. al 31 luglio, nonché con le copie dei documenti di trasporto dei vini a D.O. commercializzati sfusi.

Le aziende imbottigliatrici sono tenute al pagamento delle tariffe per le attivitd di controllo della D.O. al momento della
comunicazione della data di fine imbottigliamento sulla base dei quantitativi effettivamente imbottigliati.

Devono essere verificati tutti i documenti di trasporto relativi al vino commercializzato sfuso e tutte le dichiarazioni di giacenza,

Le non conformita rilevabili in questa fase possono essere gravi o lievi € sono dovute con prevalenza a:

carenza nella documentazione quali ad esempio la mancata acquisizione della copia del DDT, la mancata o parziale
comunicazione di acquisto di vino a D.O. o atto a D.O. commercializzato sfuso da imbottigliare o la omessa o irregolare
tenuta della contabilitd obbligatoria di cantina, in caso di violazione ad uno degli obblighi previsti dalla normativa
comunitaria e nazionale relativa alla tenuta dei registri di cantina. (NC lieve/grave);

errori formali relativi alla documentazione di carico dei prodotti vitivinicoli a D.O. o atti alla D.O. quali ad esempio la
errata compilazione del DDT, la errata comuntcazione di acquisto di vino a D.O. o atto a D.O. commercializzato sfuso da
imbottigliare (NC lieve);

non rispondenza del carico contabile relativo ai quantitativi di prodotti oggetto di imbottigliamento (N.C.live/grave);
mancata comunicazione delle operazioni di imbottigliamento se la non conformita ¢& rilevata prima della cessione del
prodotto (N.C. lieve/ grave);

carenza delle informazioni di base previste dal D.M. 14/06/2012 per la comunicazione delle operazioni di
imbottigliamento (N.C. lieve/ grave);

non conformita gia considerate lievi che non sono state risolte con azioni correttive (NC grave).

Input documentali

Elenco
imbottigliatori
Comunicazione
imbottigliamento
Documenti di
trasporto

Output documentali

Non conformita
Azioni correttive in
caso di NC lieve
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Schede
del PdC

Requisito da controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

IMBOTTIGLIATORE

Imbottigliatore
scheda 1

- Rispondenza quantitativa
(carichi) dei vinia D.O o
atti alla D.O. delle partite
di vinoa D.O. da
imbottigliare

Input documentali

Le non conformita gravi dovranno essere notificate entro 15 giorni lavorativi dalla data dell’accertamento documentale al soggetto
presso il quale ¢ stato fatto il rilievo, nonché alla Regione, all’ICQ e alla Provincia autonoma a seconda del caso, come previsto
dall’art. 4 del D.M. 14/06/2012. Le non conformita lievi dovranno essere notificate all’azienda per richiedere ’adeguamento [°
attraverso |’attuazione dell’azione correttiva individuata (es.: richiesta di adeguamento con presentazione €/o integrazione della
documentazione relativa al carico di vino o quant’altro necessario alla risoluzione della NC rilevata).

Elenco
imbottigliatori
Comunicazione
imbottigliamento
Documenti di
trasporto

Per il controllo dell’effettiva attuazione dell’azione correttiva, ’OdC dovra effettuare un’ulteriore valutazione documentale.

Output documentali

Non conformita
Azione correttiva in
caso di NC lieve

Istruzione operativa gestione controlli imbottigliatori_rev_0.doc

6dill




CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sugli imbottigliatori

del

Rev0

Schede
del PdC

Requisito da controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

IMBOTTIGLIATORE

imbottigliatore
scheda 2

- Rispondenza quantitativa
dei prodotti oggetto di
prelevamento

L’OdC verifica, attraverso ispettori appositamente incaricati, il 100% degli imbottigliatori che hanno presentato richieste di
prelievo per I'utilizzo della D.O.

Sulle aziende, I’OdC effettua le verifiche ispettive, su tutte le partite di vino imbottigliato (oggetto di prelievo), detenute presso le
aziende che hanno fatto richiesta di certificazione, volte ad accertare la corrispondenza tra i quantitativi di vino imbottigliato atto
alla D.O. in giacenza comunicati all’OdC, i quantitativi caricati nel registro telematico e quelli effettivamente detenuti in cantina.
Inoltre, I’ispettore dovra visionare sul registro telematico tutte le operazioni di imbottigliamento relative alla D.O. oggetto della
richiesta di prelievo; in particolare, per ciascuna operazione di imbottigliamento deve essere indicata: a) la data di effettuazione; b)
descrizione dell’operazione; ¢) quantita e categoria del prodotto oggetto di imbottigliamento; d) indicazione dei recipienti nei quali
erano contenuti i prodotti prima dell’operazione; ) numero di bottiglie riempite e la loro capacita; f) il nome e I’indirizzo
dell’imbottigliatore se effettuato per conto terzi. (ex art 41 Reg. CE 436/2009).

La tipologia di non conformita che possono essere rilevate in questa fase sono la “non rispondenza del carico contabile relativo ai
quantitativi dei prodotti oggetto di prelevamento” la cui gravita ¢ potenzialmente sia lieve che grave e le “non conformita gia
considerate lievi, che non sono state risolte con azioni correttive”. Le non conformita gravi (che non possono essere risolvibili con
azioni correttive e/o che hanno effetti sulla materia prima e/o sul prodotto finito) dovranno essere notificate (entro 20 giomi
tavorativi dalla data dell’accertamento ispettivo) al soggetto presso il quale ¢ stato fatto il rilievo, nonché alla Regione e all’lCQRF.
Le non conformita lievi, dovranno essere notificate all’azienda per richiedere I’adeguamento attraverso |’attuazione dell’azione
correttiva individuata (es.: richiesta di adeguamento con presentazione ¢/o integrazione della documentazione relativa al carico di
vino o quant’altro necessario alla risoluzione della NC rilevata). Per il controllo dell’effettiva attuazione dell’azione correttiva,
1’0OdC dovra effettuare una successiva valutazione documentale.

Input documentali

Richiesta di prelievo
Registri di cantina
Comunicazione
imbottigliamento

Output documentali

Verbale di prelievo
Non conformita
Azione correttiva
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CCIAA DI BARI

Rev0

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sugli imbottigliatori del

Schede
del PdC

Requisito da controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

IMBOTTIGLIATORE

Imbottigliatore
scheda 2

- Prelievo ed inoltro delle
aliquote alle commissioni
di degustazione e ad uno
de laboratori autorizzati
dal Mipaaf per I’analisi
chimico-fisica

L’OdC effettua presso le aziende richiedenti la certificazione a D.O. un prelievo di campioni di vino gia imbottigliato per verificare
la rispondenza del prodotto confezionato ai requisiti chimico fisici ed organolettici previsti dal disciplinare di produzione. Il

Input documentali

prelievo di campioni dovra interessare tutti i prodotti imbottigliati per i quali ¢ stata effettuata la richiesta di prelievo da parte
dell’imbottigliatore. In sede di effettuazione di prelievo possono presentarsi due casi: a) il prodotto oggetto di prelievo & contenuto [
in recipienti aventi tutti la stessa capacita, in questo caso I’ispettore effettuerd il prelievo a random ( scelta casuale delle bottiglie); [*
b) il prodotto oggetto di prelievo ¢ contenuto in recipienti aventi diversa capacitd, in questo caso I’ispettore dovra prelevare
bottiglie (6 campioni) di capacita diversa in maniera da effettuare un prelicvo rappresentativo dell’intera partita.

Richiesta di prelievo
Registri di cantina
Comunicazione
imbottigliamento

Dei 6 campioni prelevati uno resta in custodia all’azienda, un secondo viene trasmesso dall’OdC al laboratorio per lo svolgimento
dell’esame chimico fisico, un terzo viene trasmesso alla Commissione di degustazione per I’esame organolettico di cui all’art. 15,
comma 3 del D.Igs. 6172010, uno & conservato per I’eventuale esame d’appello della commissione di appello e i restanti 2 sono
conservati dall’OdC per almeno sei mesi per eventuali ulteriori esami chimico-fisici e organoiettici. Al momento del prelievo il

Output documentali

prelevatore redige in duplice copia il relativo verbale utilizzando il modello di cui all’allegato 2 del D.M. del 11/11/2011.

In caso di prodotti con caratteristiche chimico-fisico e/o organolettiche non corrispondenti a quanto stabilito nel disciplinare di
produzione, 1’0OdC comunica, entro 3 giorni dalla data di ricevimento dell’analisi da parte del laboratorio, I’esito negativo
all’azienda interessata. L'esito negativo dell'analisi comporta che la partita sia dichiarata non idonea e preclude il successivo esame
organolettico per i vini DOCG e DOC. In tal caso 'OdC, entro tre giorni dalla data di ricevimento dell'analisi, ne informa l'azienda
interessata, anche a mezzo fax, telex o telegramma. Entro sette giorni dalla ricezione della suddetta comunicazione dell'esito
negativo, l'azienda interessata pud richiedere all’OdC per la relativa partita un eventuale nuovo prelievo, ai fini della ripetizione
dell'esame chimico-fisico, soltanto a condizione che la partita possa essere ancora oggetto di pratiche e trattamenti enologici
ammessi dalla normativa nazionale e comunitaria vigente in materia di vini DOP e IGP. Gli eventuali ricorsi contro I'esito
dell'esame analitico devono essere presentati entro sette giorni dal ricevimento della comunicazione. Trascorso tale termine in
assenza di ricorso, I’OdC comunica la non idoneita del prodotto all'azienda interessata che puo provvedere alla riclassificazione in
conformita alla vigente normativa nazionale e comunitaria. In caso di presentazione del ricorso, l'ulteriore analisi & effettuata su un
esemplare di campione prelevato come sono descritto presso un laboratorio autorizzato, diverso da quello che ha effettuato la prima
analisi. In caso di conferma dell'esito negativo, entro tre giorni dalla data di ricevimento dell’analisi, ’0OdC ne da comunicazione
all'azienda interessata. 11 prodotto non conforme non potra essere certificato

In caso di prodotto conforme ai requisiti del disciplinare I’OdC rilascia la certificazione per la relativa partita utilizzando il modelio
di cui all’allegato 7 del D.M. 14/06/2012.

Verbale di prelievo
Rapporto di prova
Valutazione esame
chimico fisico ed
organolettico

Non conformita
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CCIAA DI BARI

Rev0

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sugli imbottigliatori del

Schede

del PAC Requisito da controllare Attivita di controllo Registrazioni
IMBOTTIGLIATORE
L’OdC effettua il sorteggio delle aziende imbottigliatrici da verificare tramite estrazione casuale (attraverso sistema in grado di Input documentali
gestire la casualita dell’estrazione). La selezione delle aziende imbottigliatrici da sottoporre a controllo deve essere in presenza di .
un funzionario dell’lCQ competente per il territorio di produzione della D.O. ¢, ove la Regione lo ritenga opportuno, di un Elenco az'e“d? da
funzionario della medesima, redigendo al termine del sorteggio un apposito verbale. La verifica ¢ effettuata attraverso ispettori sottoporre a verifica
appositamente incaricati dall’OdC, su un campione significativo pari ad un minimo del 15% delle aziende iscritte all’OdC. Tale P Comunicazione
percentuale & comprensiva del controllo sulla rispondenza dei contenitori utilizzati, delle chiusure, dei sistemi di etichettatura. Sul imbottigliamento
5% delle aziende da estrapolare nel campione del 15%, viene eseguito il controllo analitico di rispondenza con la certificazione ®  Copia documenti di
rilasciata ai sensi dell’art. 15, comma 1 del D.Lgs. 61/2010. Nel caso di un’azienda imbottigliatrice immessa nel sistema tutelato di trasporto
una o pit D.O. sia sorteggiata per una delle medesime, anche relativamente a diverse attivita di controllo, ’OdC deve svolgere ®  Registro di cantina
contestualmente le attivita ispettive qualora sia possibile verificare tutti i requisiti richiesti dai piani di controllo in considerazione ®  Tabelle riepilogative
della stagionalita delle fasi di controllo. delle giacenze di
L’OdC, verifica la rispondenza quantitativa del prodotto detenuto con riscontro ai relativi documenti e registri di cantina. vino  imbottigliato
atto e certificato.

o Le annotazioni che devono esser riportate sui registri per ciascuna partita di vino in entrata o in uscita sono: a) N° progressivo e

§ - - Rispondenza quantitativa data dell’operazione; b) quantitativo di prodotto effettivamente entrato o uscito; ¢) natura ¢ stato del prodotto (sfuso/confezionato) ¢ | Output documentali

S = sua designazione; d) identificazione dei fornitori e/o destinatari del prodotto sfuso; ) un riferimento al documento che scorta o che

= del prodotto detenuto con : . A desienazione del . . d it o dei S R ) q

X3 riscontro ai relativi ha scortato.ll prodotto; f) esignazione del pfOfiono prima ¢ dopo I"operazione: 2) marcatura dei recipienti ove ¢ contenuto i

g 2 documenti ¢ registri di prodotto prima ¢ .dopo l’operaznone'; h) per i vini DOC/DOCG- ilN°e Ig data del certificato di 1d9ne|ta relatlvq a ciascuna pamlg

g cantina certificata o porzione della stessa; i) per i vini DOC/DOCG (in caso di scelta de! contrassegno) il N° ¢ la serie dei contrassegni

relativi a ciascuna partita certificata o porzione della stessa |) indicazioni obbligatorie e facoltative utilizzate per la designazione del
prodotto da porre in commercio; m) per i prodotti a monte dei vini DOP/IGP la dicitura “atto a dare”; n) per ogni prodotto “Atto a
dare” vino DOP/IGP ¢ per i vini DOP/IGP sfusi - se non costituiti da stessa varietd/annata - la specificazione della stessa
percentuale della varieta/annata; o) per i vini biologici il termine “biologico”. o

Le tipologie di Non Conformita che possono essere rilevate in questa fase sono la “non rispondenza del carico contabile relativo ai
quantitativi dei prodotti oggetto di prelevamento” Ja cui gravita ¢ potenzialmente sia lieve che grave e le “Non conformita gia
considerate lievi che non sono state risolte con azioni correttive” (NC grave). Le non conformita gravi (che non possono essere
risolvibili con azioni correttive /o che hanno effetti sulla materia prima e/o sul prodotto finito) dovranno essere notificate entro 20
giorni lavorativi dalla data dell’accertamento ispettivo al soggetto presso il quale ¢ stato fatto il rilievo, nonché alla Regione,
all’ICQ e alla Provincia autonoma a seconda del caso. Le non conformita lievi dovranno essere notificate all’azienda per richiedere
I’adeguamento attraverso 1’attuazione dell’azione correttiva individuata (es.: richiesta di adeguamento con presentazione /o
integrazione della documentazione relativa al carico di vino o quant’altro necessario alla risoluzione della NC rilevata). Per il
controllo dell’effettiva attuazione dell’azione correttiva, 1’OdC dovra effettuare una successiva valutazione documentale.

Rapporto di verifica
ispettiva

Check list

Non conformita
Azione correttiva
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CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sugli imbottigliatori del

Rev0

Schede
del PdC

Requisito da controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

IMBOTTIGLIATORE

Imbottigliatore
scheda 3

- Corretto uso della
denominazione:
contenitori utilizzati per
I’imbottigliamento,
chiusure ed etichette

L’OdC effettua le verifiche ispettive, presso le aziende imbottigliatrici sorteggiate, volte ad accertare il corretto uso della
denominazione: contenitori utilizzati per P'imbottigliamento, chiusure ed etichette presso le aziende estratte. In particolare,
I’ispettore verifica il 100% delle etichelte presenti in azienda, relative a tutte le tipologie della D.O. (D.0O.C./1G) controllata. Inoltre
’ispettore controlla che le etichette riportino, in caratteri indelebili € chiaramente distinguibili, le seguenti indicazioni:

a) denominazione di origine scguita dall’espressione “Denominazione di origine protetta” o dalla sigla “D.O.P.” oppure dalle
relative menzioni tradizionali D.O.C., D.O.C.G., in acronimo o per esteso; b) il titolo alcolometrico effettivo; ¢) I’indicazione della
provenienza; d) i riferimenti all’imbottigliatore eventualmente sostituito, nel caso dei vini spumanti, da quelli del produttore o del
venditore; e) I’indicazione del tenore di zucchero, nel caso del vino spumante, del vino spumante gassificato, del vino spumante di
qualita o del vino spumante aromatico di qualita; f) la presenza di allergeni; g) il numero di identificazione e/o lotto; h) annata di
produzione delle uve, per i vini DOP; i) indicazione della quantita.

Tutte le indicazioni, dalla lettera a alla lettera ¢, devono figurare nello stesso campo visivo. Oltre alle suddette informazioni
obbligatorie le etichette dei vini D.O.P. possono, facoltativamente, riportare le seguenti indicazioni:

1) la designazione della categoria merceologica del prodotto; 2) I’annata, per i vini IGP; 3) il nome di uno o piu vitigni; 4) il tenore
di zucchero, solo per i vini diversi dai vini spumante (richiamati alla lettera €); S) il simbolo comunitario della DOP/IGP; 6) i
termini che si riferiscono a determinati metodi di produzione; 7) il nome di un’altra unita pit grande o, solo per i vini DOP, piu
piccola della zona che ¢ stata delimitata; 8) specifiche menzioni tradizionali; 9) altre indicazioni veritiere relative al prodotto.

Il controllo delle etichette deve contemplare anche la verifica della veridicita delle informazioni riportate in etichetta (es.
rispondenza del titolo alcolometrico volumico totale indicato in etichetta con quello riportato nel relativo rapporto ufficiale di
analisi emesso in fase di certificazione).

Le non conformita rilevabili sono tutte classificate come gravi e come tali verranno comunicate dall’OdC entro 20 giomi lavorativi,
alla Regione e all’1CQ, nonché al soggetto interessato.

Input documentali

Elenco aziende da
sottoporre a verifica
Etichette

Output documentali

Rapporto di verifica
ispettiva

Check list

Non conformita
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CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sugli imbottigliatori del

Rev0

Schede
del PdC

Requisito da controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

IMBOTTIGLIATORE

Imbottigliatore
scheda 4

- Rispondenza del vino a
DO imbottigliato destinato
al consumo con la
certificazione di cui al
D.M. 11/11/2011

L’OdC effettua sul 5% delle aziende gia sorteggiate (15%) per le verifiche ispettive annuali un prelievo a campione di 5 campioni
di vino imbottigliato non oltre i 3 mesi successivi dalla data di imbottigliamento per verificare la rispondenza del prodotto
confezionato destinato al consumo con la certificazione di cui all’art.4 del D.M. 11/11/2011, anche a seguito degli esiti delle analisi
di revisione e/o del giudizio della Commissione di degustazione di cui all’art. 5, del D.M 11/11/2011eventualmente richieste
dall’interessato.

Al fini della valutazione della rispondenza i campioni prelevati (5 campioni di cui | rimane all’azienda) vengono trasmessi:

¢ allo stesso laboratorio che ha messo il rapporto allegato alla certificazione, per lo svolgimento dei relativi esami chimico-fisici.

+ alla Commissione di degustazione di cui all’art. 5, del D.M. 11/11/2011 per i relativi esami organolettici. Per tali vini la
valutazione di rispondenza organolettica: potra essere effettuata mediante comparazione tra il campione di vino in giacenza
presso la CCIAA e quello appartenente alla stessa partita prelevato in azienda dall’ispettore.

Le non conformita rilevabili in questo caso sono tutte gravi ¢ legate alla non rispondenza ai parametri stabiliti nel disciplinare / alla
certificazione della Camera e sono considerate tutte gravi. Quindi, nel caso in cui I’OdC rilevi di una NC grave, lo stesso
provvedera a comunicarla alla Regione, all’lCQRF e all’operatore entro 20 giorni lavorativi dall’accertamento.

Input documentali

Elenco aziende da
sottoporre a verifica
Esito esame chimico
fisico ¢
organolettico

Output documentali

Verbale di prelievo
Rapporto di prova
Valutazione esame
organolettico

Non conformita
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Istruzione operativa per la
gestione dei controlli sugli Rev0
intermediari delle uve destinate | Del 12/12/2017
alla vinificazione

CCIAA DI BARI

1. Scopo

Il presente documento definisce le azioni che I’Organismo di Controllo deve
realizzare per assicurare il corretto svolgimento delle attivita di controllo sui centri di
intermediazione delle uve destinate alla vinificazione aderenti al circuito della
Denominazione di Origine, in conformitd al piano dei controlli e al decreto di
autorizzazione. Di seguito vengono riportati il prospetto del piano dei controlli
previsto dal D.M. 14 giugno 2012 per i centri di intermediazione uve destinate alla
vinificazione e le modalita operative per lo svolgimento dei controlli.

[struzione operativa gestione controlli intermediari uve rev0.doc 2di6



CCIAA DI BARI

uve destinate alla vinificazione

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sugli intermediari delle

Rev0
Del

2. Piano dei controlli centri intermediazione delle uve

I 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Fase di - Acquisizione documentazione (anche o e Tpo |[Ewiadd Nan conformiti Gravith della Azione
Sogget ol A ST IAoRe dicontollo | 21Ul NC NC Comettiva
% PIOCESS0 pervia ) PRT Ao
Isenzione Invio da parte del destinatanio della D 100% Carenza documentazione, Lieve Richiesta di adeguamento con
all’Organisimo di | copia documento di rasporto delle Controllo ai fimi della rispondenza presentazione ¢/o integrazione della
controllo uve destinate alla D.O. e delle quantitativa sulle movimentazione di Errori formali relativi alla documentazione relativa al carico di uva o
< comunicazion relative ad altre carico e scarico delle uve destinate documentazione di carico e scarico errori formali, o quant’altro necessario alla
j Rispetto operazioni che generano modifiche alla DO delle uve destinate a D.O. nisoluzione della N.C. nlevata con venfica
< delle regole del | del carico contabile di riscontro documentale
w . disciplinare di (nelassificaziont, ecc.) Non conformita gid considerate lievi,
i:: o produzione che non sono state risolte con aziom Grave
z e correttive
& ¢
22
E (=) E) Acqmsiziong della o _Veriﬁca i_spett_iva annuale presso le aziende I 10% Errori fonna_li rela?jvi alla ) Lieve Richiesla_di adegu.amento con
= ﬁ 2 documenlam_one necessaria at lmev_medlam'm,perame: -la documentazm_ne di carico e scarico presentazione elo integrazione -della_ .
W kel fini della verifica ispettiva comispondenza quantitativa del prodotto delle uve destinate a DO o alla documentazione refativa al carico di vino o
:11 E § Rispetto della detenuto con riscontro ai relativi documnent omessa o nregolare tenuta delia errori formah, o quant’altro necessario alla
=z N normativa e registn di cantina contabilita obbligatoria risoluzione della N.C. rilevata con nuova
E > Tg nazionale e - la ispondenza con i requisiti previst dal visita ispettiva
~ 5] comunitaria sui disciplinare Non rispondenza dei quantitativi
= E documenti di detenuti con la documentazione € i Grave
a S trasporto e sulla registri di carico e scarico
b tenuta dei
E) registri di Non conformita gia considerate hevi,
.E; cantina che non sono slate risolte con azioni
= correttive
Non rispondenza dei requisiti previsti | Grave

dal disciplinare di produzione
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uve destinate alla vinificazione Del

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sugli intermediari delle Rev0

3. Modalita operative per lo svolgimento dei controlli

| Schede
del PdC

Requisito da controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

Centro di infermediazione delle uve destinate alla vinificazione

Intermediari delle uve destinate alla vinificazione

- Rispondenza quantitativa
sulle movimentazioni di
carico e scarico delle uve
destinate aitla D.O.

L’0dC verifica il 100% dei soggetti iscritti nell’Elenco intermediari di uve che hanno eftettuato operazioni di compravendita di uve
destinate all’ottenimento della D.O.

L’0dC, inoltre, verifica la provenienza dell’uva movimentata dai vigneti iscritti nello schedario viticolo per la specifica D.O.,
attraverso il raffronto tra le indicazioni (nominativi delle aziende viticole fornitrici) presenti nei documenti di trasporto ¢ i dati
presenti nello schedario viticolo e nelle dichiarazioni vendemmiali / di produzione.

Estensione del controllo: devono essere verificati tutti i documenti di trasporto (100%).

Le non conformita rilevabili in questa fase sono riferibili:
e  acarenze nella documentazione;
e ad errori formali relativi alla documentazione di carico / scarico delle uve destinate alla D.O..
e anon conformita gia considerate lievi che non sono state risolte con azioni correttive.

la cui gravitd ¢ potenzialmente sia lieve che grave. Le non conformitd gravi, (che non possono essere risolvibili con azioni
correttive e/o che hanno effetti sulla materia prima e/o sul prodotto finito) dovranno essere notificate entro 15 giorni lavorativi
dall’accertamento alla Regione o Provincia autonoma, all’ICQ nonché al soggetto interessato. Le non conformita lievi dovranno
essere notificate all’azienda per richiedere I’adeguamento attraverso ’attuazione dell’azione correttiva individuata (es.: richiesta di
adeguamento con presentazione e/o0 integrazione della documentazione relativa al carico di vino o quant’altro necessario alla
risoluzione della NC rilevata). Per il controtlo dell’effettiva attuazione dell’azionc corretliva, ’OdC dovra effettuare una

valutazione documentale. Qualora la non conformild lieve sia riconducibile a violazioni per le quali sono previste sanzioni r

amministrative pecuniarie, la stessa deve essere notificata entro 15 giorni lavorativi anche alla Regione ¢ all’lCQ competenti per
territorio.

Input documentali

Elenco aziende
mediatrici iscritte
all’0dC

Copia documento di
trasporto
Dichiarazioni di
produzione

Schedario viticolo

Output documentali

Non conformita
Azioni correttive
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Istruzione operativa per la gestione dei controlli sugli intermediari delle
uve destinate alla vinificazione

Del

Rev0

Schede
del PdC

Requisito da controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

Intermediari delle uve destinate alla vinificazione

Intermediari delle uve destinate alla vinificazione
Scheda 1

- Corrispondenza
quantitativa del prodotto
detenuto con riscontro ai
relativi documenti e
registri di cantina

- Rispondenza delle uve
con i requisiti previsti nel
disciplinare

L’OdC effettua verifiche ispettive previa estrazione casuale delle aziende intermediatrici da verificare (attraverso sistema in grado
di gestire la casualita dell’estrazione). L’estrazione degli intermediari delle uve da sottoporre a controllo deve essere effettuata in
presenza di un funzionario dell’lCQ competente per il territorio di produzione della D.O. e, ove la Regione lo ritenga opportuno, di
un funzionario della medesima, redigendo al termine del sorteggio un apposito verbale.

Gli intermediari delle uve, sono tenuti al pagamento delle tariffe per le attivita di controllo al termine della stagione vendemmiale,
sulla base dei quantitativi di uva movimentati risultanti dai documenti di trasporto (DOCO).

La verifica ¢ effettuata da ispettori appositamente incaricati dall’OdC, su un campione significativo pari ad un minimo del 10%
delle aziende notificate all’OdC. Le risultanze dell’attivita di verifica saranno documentate nei rapporti di verifica ispettiva ¢ nelle
check list.

Sulle aziende campionate, 1'OdC verifica:

1) la corrispondenza tra i quantitativi di uva risultanti dai documenti di trasporto, i quantitativi caricati nei registri, € quelli
effettivamente detenuti in azienda. In caso di violazione ad uno degli obblighi previsti dalia normativa comunitaria e nazionale,
relativa alla tenuta dei registri o alla documentazione ufficiale e commerciale, si applica una sanzione amministrativa pecuniaria da
619 a 15493 (art. 1 comma 10 D. Leg. 260/2000).

2) la conformita delle caratteristiche dell’uva rispetto a quanto previsto dal disciplinare di produzione (es controllo varietale, o
controllo fitosanitario).

Input documentali

Elenco aziende da
sottoporre a verifica
Registro di cantina
Documenti di
trasporto

Output documentali

Rapporto  verifica
ispettiva

Check list

Non conformita
Azione correttiva (in
caso di non
conformita lieve)
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CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sugli intermediari delle
uve destinate alla vinificazione

Del

Rev0

Schede
del PdC

Requisito da controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

Intermediari delle uve destinate alla vinificazione

Intermediari delle uve destinate alla vinificazione
Scheda 1

- Corrispondenza
quantitativa del prodotto
detenuto con riscontro ai
relativi documenti e
registri di cantina

- Rispondenza delle uve
con i requisiti previsti nel
disciplinare

Le tipologie di non conformita che possono essere rilevate in questa fase sono:

a) “errori formali relativi alla documentazione di carico e scarico delle uve destinate alla D.O., o alla omessa o irregolare tenuta
della contabilitd obbligatoria”. L’entita di tale NC & lieve/grave;

b) “la mancata corrispondenza dei quantitativi detenuti con la documentazione e i registi di carico e scarico”. L’entita di tale NC &
lieve;

¢)’non conformita gia considerate lievi che non sono state risolte con azioni correttive” (NC lieve/grave);

d) “non rispondenza dei requisiti qualitativi previsti dal disciplinare di produzione” (NC grave).

In caso di NC grave L’OdC provvede a comunicarla entro 20 giorni lavorativi dall’accertamento al soggetto presso il quale & stato
fatto il rilievo, all’ICQ nonché alla Regione. In caso di NC lieve, L’OdC provvede a notificarla all’azienda richiedendo
I’adeguamento attraverso [’attuazione dell’azione correttiva individuata (es. richiesta di adeguamento con presentazione e/o
integrazione della documentazione relativa al carico di uva o quant’altro necessario alla risoluzione della NC rilevata). Per il
controllo dell’effettiva attuazione dell’azione correttiva, 1’OdC dovra cffettuarc una successiva visita ispettiva.

Input documentali

Elenco aziende da
sottoporre a verifica
Registro di cantina
Documenti di
trasporto

Output documentali

Rapporto  verifica
ispettiva

Check list

Non conformita
Azione correttiva (in
caso di non
conformita lieve)
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Rev0

Istruzione operativa per la gestione dei Del

CCIAA DI BARI controlli degli intermediari di vini sfusi
destinati a D.O. o certificati a D.O.

1. Scopo

Il presente documento definisce le azioni che 1I'Organismo di Controllo deve
realizzare per assicurare il corretto svolgimento delle attivita di controllo sui
vinificatori aderenti al circuito della Denominazione di Origine, in conformita al
piano dei controlli e al decreto di autorizzazione. Di seguito vengono riportati il
prospetto del piano dei controlli previsto dall’allegato 2 del D.M. 14 giugno 2012 per
il vinificatore e le modalita operative per lo svolgimento dei controlli.
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CCIAA DI BARI

destinati a D.O. o certificati a D.O.

Istruzione operativa per la gestione dei controlli degli intermediari di vini sfusi

Rev0
Del

2. Piano dei controlli degli intermediari di vini sfusi destinati a D.O. e certificati a D.O

1 7] 3 4 5 (] 7 8 9 10
Fase di A Acquisizione documentazione (aniche = ] B Non conformita Gravita della Ascne
Sopgetio | processo S per via cleratica) i gy e di contrallo | NC NC Correttiva
per anno
Iscrizione Invio da parte del destinatario della Controllo ai fini della rispondenza D 100% Carenza documentazione Lieve Richiesta di adeguamento con presentazione
all’Organismo di copia documento di trasportodei vini | quantitativa sulle movimentazione di e/o integrazione della documentazione
controllo aDO e atti alla DO commercializzati | carico e scarico dei vini a DO e atti Errori formali relativi alla relativa al carico di vino o errori formali, o
sfusi e delle comunicaziom delle alla DO documentazione di carico di prodotti quant’altro necessario alla nsoluzione della
Rispetto movimentazioni e pratiche vitivinicoli a D.O. N.C. nlevata con verifica di riscontro
g delle regole del enologiche sul vinoa DO e atto alla documentale
< disciplinare di DO in grado di modificame i canchi
= produzione (taglL assemblaggi, nclassificazoni, Non conformita gia considerate lievi, | Grave
- declassamenty, ecc.) che non sono state risolte con azioni
E o correttive
=4 = Per i vini atti alla DO: Controllo ai fini della rispondenza IA 100% Non rispondenza del carico contabile | Lieve Richiesta di adeguainento con presentazione
8 E Acquisizione di copia della richiesta quantitativa dei prodotti oggetto di relativo ai quantitativi di prodotti e/o mtegrazione della  documentazione
(o] E di prelievo per utilizzo della DO prelevamento; oggetto di prelevamento relativa al carico di vino o errori formali, o
o 8 quant’altro necessario alla risoluzione della
a © Effettuazione del prelevamento e N.C. ndlevata con venfica di riscontro
é g inoltro delle aliquote alle documentale
© comimissioni di degustazione di cui Non conformila gia considerate lievi, | Grave
< 3 ali’art. 15 comma 3 del D.lgsvo 8 che non sono stale risolte con azioni
E "§ aprile 2010 n. 6] e ad wno dei correttive
z Z laboratori aulonzzat_i dai Mipaaf per
E "é_’) Panalisi chimico fisica. Non nispondenza ai requisiti chimico Non certificazione del prodotto e/o
g £ fisici ed organolettici di cui al riclassificazione dello stesso
o 5 disciplinare di produzione all’esamne
E % di prima istanza e di revisione
» 2
z 5 Rispetto Acquisizione della Verifica ispettiva annuale presso le aziende I 10% Errori formali relativi alla Lieve Richiesta di adeguamento con presentazione
= = delle regole del documentazione necessaria ai intermediatnici, per accertare la documentazione di carico di prodotti e/o integrazione della documentazione
= S disciplinare di fini della verifica ispettiva cormispondenza quanttativa del prodotto vitivinicoli a D.O. o alla omessa o relativa al carico di vino o errori formali, o
- g produzione detenuto con riscontro al relativi docwment irregolare tenuta della contabilita quant’altro necessano alla risoluzione della
ﬁ_ £ e registn di cantina obbligatoria di cantina N.C. nlevata con nuova visita ispettiva
= Q Rispetto delia
= normativa Non rispondenza dei quantitativi
é nazionale e detenuti con la docuinentazione e i
E comunitaria sui registri di cantina
A documenti di
& trasporto ¢ sulla Non conformita gia considerate lievi,
tenuta dei registri di che non sono state nsolte con azioni
cantina correltive
Grave
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Istruzione operativa per la gestione dei controlli degli intermediari di vini sfusi

Del
destinati a D.O. o certificati a D.O. ©

Rev0

3. Modalita operative per lo svolgimento dei controlli

schede del

PdC

Requisito da
controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

Intermediari di vini sfusi destinati a D.O. o certificati a D.O.

fusi destinati a D.O.o

certificati a D.O.

i divinis

1ari

Intermed

Scheda 1.

- Rispondenza
quantitativa sulle
movimentazioni di

imbottigliare

carico e scarico dei vini
aD.O.eattiaD.O. da

L’0OdC provvede ad effettuare un controllo documentale sugli intermediari di vini sfusi di vini sfust a D.O. e atti a D.O. che si sono
notificati (100%) verificando la rispondenza quantitativa sulle movimentazioni di carico e scarico dei vini a D.O. ¢ atti a D.O. tramite
raffronto della documentazione di trasporto dei vini con quanto dichiarato all” OdC

Le aziende operanti ’acquisto ¢ Ja vendita di vini sfusi sono tenute al pagamento delle tariffe per le attivita di controllo della D.O.
sulla base delle quantita di vino di vino a D.O. e atto a D.O. vendute. Le non conformita rilevabili in questa fase sono dovute con
prevalenza a:

° carenze nella documentazione: (es.: mancata o parziale comunicazione all’0OdC delle operazioni di: riclassificazione da vino
atto a divenire a D.O. a [.G.T. o a vino da tavola, di declassamento nel caso di vino certificalo, taglio d’annata nel caso di vini
atti a divenire, assemblaggio nel caso di vino certificato,

° errori formali relativi alla documentazione di carico di vini a D.O.: in questo caso I’OdC emette una NC richiedendo, come
azione correttiva, la presentazione o I’adeguamento delle comunicazioni relative alle suddette operazioni;

e  Non conformita gia considerate lievi che non sono state risolte con azioni correttive .

Input documentali

Dichiarazioni di
vendemmia e/o di
produzione
Dichiarazione di
giacenza vino a
D.O.eattoa D.O
Moduli per
acquisto/vendita,
perdita/cali di
lavorazione, tagli,
riclassificazioni /
assemblaggi,

declassamenti

Output documentali

Non conformita
Azione correttiva in
caso di NC lieve
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CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli degli intermediari di vini sfusi Del
destinati a D.O. o certificati a D.O.

Rev0

Schede Requisito da . _—
ivita di controllo
del PAC controllare Attivita di contr Registrazioni
Intermediari di vini sfusi destinati a D.O. o certificati a D.O.

- Input documentali
= — - -
g Dichiarazione di
- giacenza vino a
A - R . . I . . D.O.eattoa D.O
=S Q La gravitd delle suddette non conformita ¢ potenzialmente sia lieve che grave. Le non conformitd gravi (che non possono essere duli
= risolvibili con azioni correttive e/o che hanno effetti sulla materia prima e/o sul prodotto finito) dovranno essere notificate entro 15 Mo uh vendi per
S = Rispondenza giomni lavorativi al soggetto presso il quale & stato fatto il rilievo, nonché alla Regione e all’ICQ. Le non conformita lievi dovranno acq;ns;/o vlgn ita, .
2 . pone . essere notificate all’azienda per richiedere ’adeguamento attraverso |’attuazione dell’azione correttiva individuata (es.: richiesta di perdit call ‘?'
- & quantitativa sui 5 . . . . . . P s . . . lavorazione, [ag[l
2 &= 2 | carichi e sulle adeguamento con presentazione e/o integrazione della documentazione relativa al carico di vino o quant’altro necessario alla risoluzione ‘ PO >
= E = ; I della NC rilevata). Per il controllo dell’effettiva attuazione dell’azione correttiva, I’OdC dovra effettuare una valutazione documentale. riclassi icaziont /
- =& movimentazioni dei assemblaggi.

vini a DO e atti a DO .. .. . . . . s . . . . . i
= : Gli intermediari di vini sfusi a D.O. e atti a D.O. sono tenuti a comunicare all’OdC tutte le movimentazioni, perdite/cali di lavorazione, declassamenti
s O nonché tagli, riclassificazioni/assemblaggi. declassamenti, che devono comunque essere annotati nel registro telematico.
= - ;
e Output documentali
E
h .
2 Non conformita
E Azione correttiva in

caso di NC lieve
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Istruzione operativa per la gestione dei controlli degli intermediari di vini sfusi

Del
destinati a D.O. o certificati a D.O. ©

Rev0

Schede
del PdC

Requisito da
controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

Intermediari di vini sfusi destinati a D.O. o certificati a D.O.

D.O. o certificati a D.O.

ia

t

ina

fusi dest
Scheda 2

1vini s

Intermediari

- Rispondenza
quantitativa dei
prodotti oggetto di
prelevamento

L’OdC verifica, attraverso ispettori appositamente incaricati il 100% delle aziende che hanno presentato richieste di
prelievo per 'utilizzo della DO.

Sulle aziende, ’OdC effettua le verifiche ispettive, su tutte le partite di vino (oggetto di prelievo) detenute presso le aziende individuate
richiedenti la certificazione, volte ad accertare la corrispondenza tra i quantitativi di vino in giacenza comunicati all’OdC i quantitativi
caricati nel registro tetematico e quelli effettivamente detenuti in cantina.

Le tipologia di Non Conformita che possono essere rilevate in questa fase sono la “mancata corrispondenza tra i carichi di cantina e i
registri di cantina relativi ai quantitativi dei prodotti oggetto di prelevamento” la cul gravita ¢ potenzialmente sia lieve che grave e le
“non conformita gia considerate lievi che non sono state risolte con azioni correttive (NC gravi). Le non conformita gravi (che non
possono essere risolvibili con azioni correttive e/o che hanno effetti sulla materia prima e/o sul prodotto finito, es taglio su vino atto o
assemblaggio su vino certificato che non rispetta le percentuali del disciptinare) dovranno essere notificate entro 20 giorni lavorativi al
soggetto presso il quale & stato fatto il rilievo, nonché alla Regione e all’lCQ. Le non conformitd lievi dovranno essere notificate
all’azienda per richiedere I’adeguamento attraverso l’attuazione deil’azione correttiva individuata (es.: richiesta di adeguamento con
presentazione e/o integrazione della documentazione relativa al carico di vino o quant’altro necessario alla risoluzione della NC rilevata.
Per le omesse registrazioni obbligatorie di cantina vale quanto riportato in precedenza. Per il controllo dell’effettiva attuazione
dell’azione correttiva, ’OdC dovra effettuare una successiva valutazione documentale.

Input documentali

Elenco aziende da
sottoporre a verifica
Registro di cantina
Richieste di prefievo
Eventuali
movimentazioni  di
cantina

QOutput documentali

& & & ¢ ]

Rapporto  verifica
ispettiva

Check list

Verbale di prelievo
Rapporto di prova
Valutazione esame
organolettico

Parere di conformita
Non conformita
Azione correttiva
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CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli degli intermediari di vini sfusi
destinati a D.O. o certificati a D.O.

Del

Rev0

Schede
del PdC

Requisito da
controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

Intermediari di vini sfusi destinati a D.O. o certificati a D.O.

D.O.

1a

D.O. o certificat

tia

mna
Scheda 2

fusi dest

iari di vini s

Intermed

Prelievo ed inoltro
delle aliquote alle
commissioni di
degustazione e ad
uno de laboratori
autorizzati dal
Mipaaf per [’analisi
chimico-fisica

L’OdC, inoltre, effettua un prelievo di 6 campioni di vino di capacitd compresa tra 0,375 ¢ 1 litro per le prove chimico-fisiche ed
organolettiche. Nel caso di piu vasi vinari contenenti la partita da certificare i} prelievo deve esser effettuato tramite coacervo in maniera
da esser rappresentativo dell’intera partita. Dei 6 campioni prelevati uno resta in custodia all’azienda, un secondo viene trasmesso
dall’OdC al laboratorio per lo svolgimento dell’esame chimico fisico, un terzo viene trasmesso alla Commissione di degustazione per
I'esame organolettico di cui all’art. 15, comma 3 del D.lgs. 61/2010, uno ¢ conservato per ’eventuale esame d’appello delia
commissione di appello ¢ i restanti 2 sono conservati dall’OdC per almeno sei mesi per eventuali ulteriori esami chimico-fisici €
organolettici. Al momento del prelievo il prelevatore redige in duplice copia il relativo verbale utilizzando il modello di cui all’allegato
2 del D.M. def 11/11/2011. Gli esami chimico fisici riguardano: a) il titolo alcolometrico totale ed effettivo; b) gli zuccheri totali
espressi in glucosio e fruttosio, ¢) Pacidita totale: d) ’acidita volatile; e) {’anidride solforosa totale; f) I’anidride carbonica per i vini
frizzanti e spumanti; g) ogni altra caratteristica prevista dai disciplinari di produzione delle D.O. (ex art 26 Reg 607 /2009). In caso di
prodotti con caratteristiche chimico-fisico e/o organolettiche non corrispondenti a quanto stabilito nel disciplinare di produzione, 1'OdC
comunica, entro 3 giorni dalla data di ricevimento dell’analisi da parte del laboratorio, ’esito negativo all’azienda interessata. L'esito
negativo dell'analisi comporta che la partita sia dichiarata non idonea e preclude il successivo esame organolettico per i vini DOCG e
DOC. In tal caso *OdC, entro tre giorni dalla data di ricevimento dell'analisi, ne informa I'azienda interessata, anche a mezzo fax, telex o
telegramma. Entro sette giorni dalla ricezione della suddetta comunicazione dell'esito negativo, l'azienda interessata pud richiedere
all’0dC per la relativa partita un eventuale nuovo prelievo, ai fini della ripetizione dell'esame chimico-fisico. soltanto a condizione che
la partita possa essere ancora oggetto di pratiche e trattamenti enologici ammessi dalla normativa nazijonale e comunitaria vigente in
materia di vini DOP e IGP. Gli eventuali ricorsi contro !'esito dell'esame analitico devono essere presentati entro sette giorni dal

ricevimento della comunicazione. Trascorso tale termine in assenza di ricorso. I’0OdC comunica la non idoneita del prodotto all'azienda |,

interessata che pud provvedere alla riclassificazione in conformita alla vigente normativa nazionale e comunitaria. In caso di
presentazione del ricorso, l'ulteriore analisi & effettuata su un esemplare di campione prelevato come sono descritto presso un laboratorio
autorizzato, diverso da quello che ha effettuato la prima analisi. In caso di conferma dell'esito negativo, entro tre giorni dalla data di
ricevimento dell’analisi, I’OdC ne da comunicazione all'azienda interessata. 11 prodotto non conforme non potra essere certificato.

In caso di prodotto conforme ai requisiti del disciplinare I’OdC rilascia la certificazione per la relativa partita utilizzando il modello di
cui all’allegato 7 del D.M. 14/06/2012.

Input documentali

Elenco aziende da
sottoporre a verifica
Registro di cantina
Richieste di prelievo
Eventuali
movimentazioni  di
cantina

Output documentali

[ 2 ) ]

Rapporto  verifica
ispettiva

Check list

Verbale di prelievo
Rapporto di prova
Valutazione esame
organolettico

Parere di conformita
Non conformita

Azione correttiva
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CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli degli intermediari di vini sfusi
destinati a D.O. o certificati a D.O.

Rev0
Del

Schede Requisito da TP . -
del PAC controllare Attivita di controllo Registrazioni
Intermediari di vini sfusi destinati a D.O. o certificati a D.O.

_f Input documentali
N
34 L"OdC effettua ’estrapolazione delle aziende operanti I’acquisto o la vendita dei vini da verificare tramite estrazione casuale (attraverso - .
< . ; ; ; L - , . .. A ; Elenco aziende da
= sistema in grado di gestire la casualita dell’estrazione). L estrazione degli intermediari di vini sfusi da sottoporre a controllo. deve essere sottoporre a verifica
- effettuata in presenza un funzionario dell’JCQ competente per il territorio di produzione della D.O. e, ove la Regione lo ritenga R 'p[r di canti
s opportuno, di un funzionario della medesima, redigendo al termine del sorteggio un apposito verbale. cElstro di cantina
- Comunicazioni
O‘ La verifica ¢ effettuata, attraverso ispettori appositamente incaricati dall’OdC, su un campione significativo pari ad un minimo del 10% even_tuall sioni di
d delle aziende iscritte all’OdC. Nel caso che un intermediario di vini sfusi a D.O. ¢ atti a D.O. immessa nel sistema tutelato di una o piu mov.lmenla/,lom !
= D.O. sia sorteggiata per tutte o comunque per piu di una delle medesime, anche relativamente a diverse attivita di controllo, la struttura cantina
o— di controllo deve svolgere contestualmente le attivita ispettive, qualora sia possibile verificare tutti i requisiti richiesti dai piani di
® - Corrispondenza controllo in considerazione della stagionalita delle fasi di controllo. .
_,E . * | quantitativa del Sulle aziende estratte, ’OdC effettua le verifiche ispettive su tutte le partite di vino detenute, volte ad accertare la corrispondenza tra i Output documentali
® o % prodotto D.O. eatto | quantitativi di vino in giacenza comunicati ali’OdC (e successive movimentazioni), i quantitativi caricati nei registri e quelli
= Q < | a D.O. detenutocon | effettivamente detenuti in cantina. Sui recipienti utilizzati per lo stoccaggio dei prodotti vitivinicoli atti a D.O. deve essere apposto un
7 v | riscontro ai relativi cartello ben visibile e leggibile, che non possa essere rimosso accidentalmente, riportante la denominazione di vendita, il colore. il tipo
= registri di cantina di prodotto, I’anno di raccolta (ex art.5, comma 4 del D.M. 3 luglio 2003).
=z In caso di irregolare tenuta dei cartelli identificativi dei recipienti utilizzati per lo stoccaggio dei prodotti vitivinicoli sfusi, I’OdC, emette Rapporto  verifica
g una comunicazione entro 20 giorni lavorativi dalla data di accertamento ispettivo all’ICQ alla Regione o Provincia autonoma ispettiva
> competente, in quanto ¢ prevista I’applicazione di una sanzione amministrativa pecuniaria il cui importo va da 516,00 a 5.164.00 euro Check list
= (ex. art 1, comma 8 del D.Lgs. 260/2000). Le annotazioni che devono esser riportate sul registro telematico per ciascuna partita di vino Non conformita
= in entrata o in uscita sono: a) numero di controllo del prodotto, b) data dell’operazione, c) quantitativo di prodotto effettivamente entrato . L
= . . . . g ) ) } . ) ) - L Azione correttiva (in
= o uscito, d) il prodotto in questione e) un riferimento al documento che scorta o che ha scortato il prodotto, e) tutte le altre operazioni ca di non
g previste (de alcolizzazione, acidificazione ecc) (ex art. 40 del Reg. Ce 436/09). Il registro devono prevedere la separazione contabile dei 0 d

- - AN L - . . . . conformita lieve)
g prodotti in basc alla categoria e alle eventuali indicazioni facoltative rivendicabili, devono esscre detenuti nella sede di stoccaggio dei
§ prodotti; nel caso di pit depositi, il soggetto controllato deve avere tanti registri quanti sono i depositi.
=
|
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Istruzione operativa per la gestione dei controlli degli intermediari di vini sfusi
destinati a D.O. o certificati a D.O.

Del

Rev0

Schede Requisito da -

tivita di v . .
del PAC controllare Attivita di controllo Registrazioni

Intermediari di vini sfusi destinati a D.O. o certificati a D.O.
Tuttavia, qualora l’.impresa possegga pii} magazzini nello stesso comune o in comuni .Iin.1itr0f.'1, i regist-rivpo'ssono essere QCtengti presso Input documentali

= la sede legale dell’impresa, previa autorizzazione dell’ICQ e a condizione che presso i singoli magazzini di stoccaggio sia assicurato in
'*g qua.lsias? momento la ges[igne e il cont.rollo QSl!e entrate e dellevuscite dei pro_dort_i. . . . Elenco aziende da
= Corrispondenza Sei reglstn. sono Vlnfonpatlzz.au le registrazioni possono avvenire entro 30'g1_0m'| dal.la Qata effettiva dcll’qpel'aglonf:, a patto che siano sottoporre a verifica
b O ntitativa del documentati tutti i movimenti non ancora registrati (DDT, fatture, eventuali dichiarazioni). 1] suddetto termine di registrazione (entro 30 Registro di cantina
% . quad 1na “]/)aOe giori dalla data effeitiva dell’operazione) pud essere utilizzato dalle aziende vitivinicole che producono meno di 1.000 Hl vino all’anno | cgmunicazioni
o— = prodotio 1.0 € atto prevalentemente con uve di produzione aziendale. Le tipologie di non Conformita che possono essere rilevate in questa {ase sono dovute eventuali
n = a D.O. detenuto con principalmente: eventuali
S = riscontro ai relatjvi “ . L . . L - movimentazioni  di
ZER= T . . alla “non rispondenza dei quantitativi detenuti con la documentazione ¢ i registri di cantina™; ti
= & « | registri di cantina “ . . . . . . . G, . cantina
EE T o ad “errori formali relativi alla documentazione di carico di prodotti vitivinicoli a D.O. o alla omessa o irregolare tenuta della
= E 5 contabilitd obbligatoria di cantina”;
= ® o ® a “non conformita gia considerate lievi che non sono state risolte con azioni correttive™. Output documentali
= e o . e R - ,
= O L’entita di ta‘le NC puo essere grave o lieve. Le non conforrpna gravi (che non possono essere risolvibili con azioni COl:l'f%ttlve ¢/o che Rapporto  verifica
g 4 hanno effetti sulla materia prima e/o sul prodotto finito) dovranno essere notificate entro 20 giorni lavorativi dalla data ispettiva
g e dell’accertamento ispettivo al soggetto presso il quale ¢ stato fatto il rilievo, nonché alla Regione e all’ICQ. In caso di NC lieve, ’0OdC Check list
& provvede a notificarla all’azienda, richiedendo I’adeguamento attraverso I’attuazione dell’azione correttiva individuata (es.: richiesta di Non conformita
- adeguamento con presentazione e/o integrazione della documentazione relativa al carico di vino o quant’altro necessario alla risoluzione » o
= . ; R . . v . , s e . A . ®  Azione correttiva (in
ot della NC rilevata). Per il controllo dell’effettiva attuazione deil’azione correttiva, I’OdC dovra effettuare una successiva visita ispettiva.

caso di non
conformita lieve)
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CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Viticoltori

Rev(
Del

1. Scopo

Il presente documento definisce le azioni che 1’Organismo di Controllo deve realizzare per assicurare il corretto svolgimento delle attivita di
controllo sui viticoltori aderenti al circuito della Denominazione di Origine, in conformita al piano dei controlli e al decreto di autorizzazione. Di
seguito vengono riportati il prospetto del piano dei controlli previsto dall’allegato 2 del DM 14 Giugno 2012 per il viticoltore e le modalita
operative per lo svolgimento dei controlli.

2. Piano dei controlli viticoltore

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Fase di ot Acquisizione documentazione Lol Tipa Buxindd Noa confonnita Gravita delia Azione
Sopett Requisiti &= : Attivita di controllo | cntiollo per el g
5 Processo {anche per via lelematica) di controllo =y NC NC Corretliva
Rispetto Acquisizione della Verifica presso le aziende viticole 1 10% Non rispondenza alle disposiziom di | Lievi ai sens) Richiesta di adeguamento della
delle regole del documentazione necessaria ai | della persistenza delle condizioni per tipo agronomico previste dal dell’art. 4 produzione con presentazione della
disciphnare di {imi della venifica ispettiva I'iscrizione allo schedario viticolo con disciplinare comma 6.. modifica del dato contenuto nello
produzione la verifica dell’osservanza delle schedaro viticolo
. disposizioni di tipo agronomico Perdita dei requisiti tecnico produttivi
g Rispetto dei previste  nel  disciphnare  di per I’idoneita alla D.O.
w pot limiti di resa di produzione
g 4 uva per ettaro Verifica ispettiva annuale ante Non conformila gia considerate hevi,
= bt previsti dal vendemmia presso le aziende viticole che non sono staie risolte con azioni
S E disciphinare di per stimare la resa di uva per ettaro corrcttive Grave
Q 2 produzione ¢
£ 2 dalla normativa Supero Lieve Richiesta di adeguamento della
= 3 nazionale ¢ resa massima consentita dalla produzione con presentazione di
E comunitaria normativa nazionale e comunitaria eventuale dichiarazione di ninuncia alla
D.0O. con nscontro con la dichiarazione
Non conformita gia considerate lievi vendemmiale e/o di produzione o con
che non sono state risolte con azioni nuova visita ispettiva ante vendemmia
correttive Crave

Istruzione operativa gestione controlli viticoltori_rev_0.doc

2di5




CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Viticoltori Del

Rev0

3 Modalita operative per lo svolgimento dei controlli

Schede del
PdC

Requisito da controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

VITICOLTORE

Viticoltore
scheda |

- Persistenza delle condizioni
per I’iscrizione allo schedario
viticolo con verifica
dell’osservanza delle
disposizioni di tipo
agronomico previste nel
disciplinare di produzione.

L’OdC effettua I’estrazione delle aziende viticole da sottoporre a controllo tramite IC-deis o altro sistema in grado di gestire ta casualita
dell’estrazione. Questa deve essere effettuata in presenza un funzionario dell’ICQ competente per il territorio di produzione della D.O. ¢, ove la
Regione o Provincia autonoma lo ritenga opportuno, di un funzionario della medesima, redigendo al termine del sorteggio un apposito verbale.

Nel caso di un’azienda viticola immessa nel sistema tutelato di una o piu D.O. sia sorteggiata per tutte o alcune delle medesime, anche
relativamente a diverse attivita di controllo, 1’OdC deve svolgere contestualmente le attivita ispettive, qualora sia possibile verificare tutti i requisiti
richiesti dai piani di controllo in considerazione della stagtonalita delle fasi di controllo.

La verifica ¢ effettuata, da ispettori appositamente incaricati dall’OdC, su un campione significativo pari ad un minimo del 10% delle aziende
iscritte allo schedario viticolo nazionale che hanno operato la rivendicazione della specifica D.O. nella precedente campagna. Tale percentuale sara
comprensiva della stima della resa di uva per ettaro. La percentuale delle aziende da sottoporre a verifica ¢ ridotta al 8%, comprensiva della stima
della resa di uva ad ettaro, nella campagna successiva al completamento dei controlli su tutti i soggetti iscritti al sistema. Ai fini del raggiungimento
del 100% delle aziende controllate le aziende gia sottoposte a verifica annuale non rientrano nel sorteggio per gli anni successivi. Ogni anno viene
sorteggiato un ultertore numero di soggetti gid sottoposti a controllo da riproporre a verifica che rappresentino il 2% degli stessi. Nel caso siano
state riscontrate non conformita gravi I’1% del sorteggio deve riguardare i soggetti destinatari di un provvedimento di non conformita

Prima di recarsi presso le aziende campionate, gli ispettori dovranno acquisire:
. copia della dichiarazione di vendemmia o di produzione {(acquisita tramite SIAN).
. visure del potenziale viticolo (schedario viticolo),
. foto aeree dei vigneti ¢/ o planimetrie catastali degli stessi.

Gli ispettori dovranno verificare la sola superficie iscritta alla D.O. nello schedario viticolo. La finalita del controllo ¢ volta alla verifica della

rispondenza tra le informazioni documentali dichiarate nello schedario viticolo € le risultanze osservate in campo.

In particolare, gli ispettori dovranno controllare:

a) la persistenza delle condizioni (base ampelografica, sesti e densita d’impianto, fallanze, ecc.) per I’iscrizione allo schedario viticolo della
relativa superficie vitata. L° OdC deve segnalare all’ICQ e Regione qualsiasi eventuale non conformita lieve riguardante il mancato
aggiornamento dei dati contenuti nello Schedario viticolo. Per quanto riguarda il controllo della base ampelografica, si possono rilevare due
tipologie di mancata corrispondenza: 1) base ampelografica non corrispondente a quanto dichiarato sullo schedario ma conforme al
disciplinare, in questo caso I’OdC deve segnalare all’ICQ e alla Regione il disallineamento rilevato in conformita a quanto previsto dall’art. 4
comma 6 D.M. 14/06/2012; 2) base ampelografica non corrispondente a quanto dichiarato sullo schedario e non conforme a quanto previsto
dal disciplinare: in questo caso 1’OdC emette una NC grave comunicandola all’operatore, all’ICQ territorialmente competente ¢ alla Regione
entro 20 giorni lavorativi dall’accertamento.

Input documentali

Rapporto di verifica
ispettiva

Copia dichiarazione di
vendemmia (acquisita
tramite STAN)
Schedario viticolo

Foto aeree dei vigneti,
o planimetrie catastali
degli stessi

Ouput documentali

Rapporto di verifica
ispettiva

Check list

Non conformita

azioni correttive

Istruzione operativa gestione controlli viticoltori_rev_0.doc

3dis




CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Viticoltori Del

Rev0

Schede del
PdC

Requisito da controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

Viticoltore
scheda 1

- Persistenza delle condizioni
per P’iscrizione allo schedario
viticolo con verifica
dell’osservanza delle
disposizioni di tipo
agronomico previste nel
disciplinare di produzione.

Per il controllo della conformita della base ampelografica, i’OdC deve tener presente la tolleranza dell” 1% calcolata per ogni singolo vitigno
nel caso in cui le varie cultivar siano disposte in maniera casuale all’interno del vigneto in conformita a quanto previsto dall’art 10 comma |
letiera e del D.Lgs. 61/2010. Se le varieta che compongono il vigneto si trovano in ordine casuale all’interno di esso, nel calcolo della base
ampelografica, 'OdC, nell’impossibilitd di stabilire a quali varieta sia da ascrivere la percentuale di fallanze, ipotizza che la stessa
appartenga alla cultivar pil significativa, (cioé quella eventualmente pill vicina o addirittura al di sotto del limite inferiore previsto dal
disciplinare per il rispetto della base ampelografica). Nel caso in cui le varie cultivar componenti la base ampelografica aziendale siano
separate e collocate in filari ben distinti, nel calcolo della base ampelografica occorre includere anche la percentuale di fallanze che
interessano ogni singola cultivar. Per quanto concerne il controllo sul sesto di imptanto, i’OdC deve segnalare all’ICQ, alla Regione qualsiasi
eventuale disallineamento (non conformita lieve) tra il sesto dichiarato nello schedario e quello effettivamente riscontrato in campo in
conformitd a quanto previsto dall’4 comma 6 D.M. 14/06/2012. Per le D.O. che prevedono una densita minima di impianto I’OdC deve
verificare il rispetto di quanto prescritto solo per i vigneti impiantati successivamente all’entrata in vigore del disciplinare di produzione. Nel
caso in cui il vigneto sia stato impiantato dopo ’entrata in vigore del disciplinare di produzione e non rispetti la densita minima prevista,
I’0dC, emette una NC grave comunicandola ai soggetti interessati secondo le modalita descritte in precedenza.

I’osservanza delle disposizioni di tipo agronomico previste dal disciplinare (es forme di allevamento, sistemi di potatura, sussistenza di
pratiche di forzatura). In caso di mancata conformita con quanto previsto dal disciplinare di produzione, ’OdC emette una NC grave
comunicandola alla Regione e all’lCQ competente per territorio € all’operatore entro 20 giorni lavorativi dall’accertamento.

Input documentali

Rapporto di verifica
ispettiva

Copia dichiarazione di
vendemmia (acquisita
tramite STAN)
Schedario viticolo

Foto aeree dei vigneti,
o planimetrie catastali
degli stessi

Ouput documentali

Rapporto di verifica
ispettiva

Check list

Non conformita

azioni correttive
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CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Viticoltori Del

Rev0

Schede del
PdC

Requisito da controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

Viticoltore
scheda 1

- Rispetto dei limiti di resa
uva ettaro previsti nel
disciplinare di produzione ¢
della normativa nazionale ¢
comunitaria

Per quanto riguarda la resa uva/ettaro, I’OdC effettua una verifica ante vendemmia sul campione precedentemente estratto. Per il metodo da
utilizzare per calcolare la resa si rinvia la “Istruzione operativa per la stima della resa uva/ettaro”.

Per i vigneti i cui disciplinari prevedano una densitd minima di impianto, nel caso in cui in sede di verifica ispettiva venga riscontrata una
percentuale di fallanze superiore al 10%, I’OdC applica una diminuzione della resa uva/ha pari alla differenza tra I’effettiva percentuale di fallanze
riscontrata e i} 10% in conformita a quanto previsto dall’ art 10 comma 1 lettera f del D.Lgs 61/2010, comunicando all’interessato la quantita
massima rivendicabile entro 15 giomi dall’accertamento. La resa massima uva’ha cosi calcolata pud essere suscettibile di un aumento del 20%
come prescritto dall” art 10, comma 1 lettera d del D.Lgs. 61/2010. Nel caso in cui le fallanze interessino meno del 10% della superficie controllata
I’0OdC non emette alcuna comunicazione considerando tali fallanze irrilevanti ai fini della quantita massima rivendicabile in conformita a quanto
previsto dall’art10, comma 1, lettera fdel D.Lgs 61/2010.

In caso di supero resa uva ettaro, I’OdC emette una NC lieve, qualora I’irregolarita sia sanabile con un’azione correttiva (richiesta di diradamento al
fine di ricondurre la produzione nei limiti prescritti dal disciplinare da verificare con nuova visita ispettiva ante vendemmia, solo nel caso in cui
I’eccedenza superi il limite del 20% in pil rispetto a quanto previsto dal disciplinare di produzione come prescritto dall’ art 10, comma 1 lettera d
del D.Lgs. 61/2010). Per i disciplinari che prevedono anche la resa media per ceppo 1’OdC adotta come parametro di riferimento la resa minore tra
quetla ad ettaro e queila media per ceppo, tenendo conto della densita di impianto riscontrata in campo.

Input documentali

Rapporto di verifica
ispettiva

Schedario viticolo

Foto aeree dei vigneti,
o planimetrie catastali

degli stessi

Ouput documentali

Rapporto di verifica
ispettiva

Check list

Non conformita

azioni correttive
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Istruzione operativa per la gestione Rev 0

CCIAA DI BARI dei controlli sui Vinificatori Del

1. Scopo

1l presente documento definisce le azioni che 1'Organismo di Controllo deve
realizzare per assicurare il corretto svolgimento delle attivita di controllo sui
vinificatori aderenti al circuito della Denominazione di Origine, in conformita al
piano dei controlli e al decreto di autorizzazione. Di seguito vengono riportati il
prospetto del piano dei controlli previsto dall’allegato 2 del D.M. 14 giugno 2012 per
il vinificatore e le modalita operative per lo svolgimento dei controlli.
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Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Vinificatori

Rev0
Del

2. Piano dei controlli vinificatore

1 2 3 4 ] 6 7 8 9 10
Fase di Requisit Acqusizione, documentazione Ativitih I Tipo I Non conformita Giravita della Anione
Sogeetto JRDCESSO (anche per via telermatica) i controlln P NC NC Comettiva
Iscrizione Invio da parte del destinatano delta Controllo ai fini della nspondenza D 100% Carenza documentazione Lieve Richiesta di adeguamento con presentazione
all’Organismo di copia documento di trasporto deivini | quantitativa sui carichi e sulle /o integrazione della documentazione
controllo aDOe atti alla DO commercializzati | movimentazioni dei vini a DO e atti Errori formali relativi alla relativa al carico di vino o errori formali, o
sfusie delle comunicazioni delle allaDO documentazione di carico di prodotti quant’altro necessario alla risoluzione della
Rispetto movimentazoni e pratiche vitivinicoli a D.O. N.C. rilevata con verifica di riscontro
delle regole del enologiche sul vino a DO e atto alla Verifica della coerenza dei carichi di documentale
disciphnare di DO 1n grado di modificame i carichi | vino a DO e ano alla DO con la Supero della resa di uva in vino in
produzione (tagh, assemblaggy, niclassificazoni, | dichiarazione vendemmiale ¢/o della base a quanto stabilito dal Grave
declassamenti, ecc.) dichiarazione di produzione disciplinare
Acquisizione del dato relativo alla Non conformita gia considerate lievi,
produzione rivendicata di cui alla che non sono state risolte con azioni
dichiarazione vendemmiale e di correttive
produzione
= [} Per i vimi atti alla DO, richiesta di Controllo ai fini della rispondenza 1A 100% Non rispondenza del carico contabile | Lieve Richiesta di adeguamento con presentazione
E _g prelievo per utilizzo della DO quantitativa dei prodotti oggetto di relativo ai quantitativi di prodotti e/o integrazione della documentazione
< > prelevamento; opgetto di prelevamento relativa al carico di vino o errori formali, o
E %’ o ] o quant’allro necessarto all_a risoluziope della
= 8 Effeltuazione del prelevamento e Non conformita gia _consnderale l_lev_l, N.C. rilevata con verifica di riscontro
:-'; B3 inoltro delle aliquote alle che non sono state risolte con azioni documentale
& comnussioni di degustazione di cut correttive Grave
all’art. 15, comma 3, del D. Lgs. 8
aprile 2010, n. 6] e ad uno dei
laboratori autorizzati dal Mipaaf per Non rispondenza ai requisiti chimico Non certificazione del prodotto /o
Ianalisi chimico fisica fisici ed organolettici di cui al riclassificazione dello stesso
disciplinare di produzione all’esamne
di prima istanza e di revisione
Rispetto Acquisizione della Verifica ispettiva annuale presso le [ 10% Errori formali relativi alla Lieve Richiesta di adeguamento con presentazione
delle regole del documentazione necessaria ai aziende vinificatrici, per accertare: documentazione di carico di prodott /o integrazione della documentazione
disciplinare di fini della verifica ispettiva -la corrispondenza quantitativa del vitivinicoli a D.O. o alla omessa o relativa al carico di vino o errori formali, o
produzione prodotto a DO e atto alla DO irregolare tenuta della contabilita quant’altro necessario alla risoluzione delia
detenuto con riscontro ai relativi obbligatoria di cantina N.C. rilevata con nuova visita ispettiva;
Rispetto della documenti e registri di cantina
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Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Vinificatori

Del

Rev0

normativa
nazionale e
comunitaria sui
documenti di
trasporto ¢ sulla
tenuta dei registri di
cantina

-la conformita delle operazioni Non rispondenza dei quantitativi Grave
tecnologiche alle disposizioni del detenuti con la documentazione ¢ i
disciplinare di produzione registri di cantina

Non conformita gia considerate hevi,

che non sono state risolte con azioni

correttive
Prelievo di campioni per la verifica 5% Non rispondenza del titoto Grave

del titolo alcolometrico minimo
previsto per la detenzione in cantina
del prodotto nella relativa fase di
elaborazione presso uno dei
laboratori autorizzati dal Mipaaf

La scelta dei vasi vinari contenenti il
prodotto da sottoporre a campione
dovranno essere eseguita sulla base di
metodo casuale

alcolometrico minimo previsto per la
detenzione in cantina del prodotto
nella relativa fase di elaborazione,
anche a seguito degli esiti delle
analisi di revisione eventualmente
richieste dail’interessato
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Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Vinificatori

Del

Rev0 .

3. Modalita operative per lo svolgimento dei controlli

schede del
PdC

Requisito da
controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

VINIFICATORE

Vinificatore
scheda 1

- Controllo ai fini della
rispondenza
quantitativa sui carichi
e sulle movimentazioni
dei vini a DO e atti a
DO

- Verifica della
coerenza dei carichi di
vino a DO e atto a DO
con la dichiarazione
vendemmiale e/o della
dichiarazione di
produzione

L’0dC provvede ad effettuare un controtlo documentale sui vinificatori che si sono notificati (100%) verificando la rispondenza
quantitativa sui carichi e sulle movimentazioni dei vini a D.O. e atti a D.O., la coerenza dei carichi di vino DO e atto a DO con la
dichiarazione vendemmiaie e/o della dichiarazione di produzione. Nel caso di vini atti a D.O. I’OdC deve verificare la correttezza
della resa uva vino.

Le aziende vinificatrici sono tenute al pagamento delle tariffe per le attivitd di controllo della D.O. sulla base delle quantita di vino
rivendicate al momento dell’inoltro della dichiarazione di produzione tramite Sian.

Le non conformita rilevabili in questa fase sono dovute con prevalenza a:

. carenze nella documentazione: (¢s.: mancata o parziale comunicazione all’OdC delle operazioni di: riclassificazione da vino
atto a divenire a D.O. a .G.T. o a vino da tavola, di declassamento nel caso di vino certificato, taglio d’annata nel caso di vini
atti a divenire, assemblaggio nel caso di vino certificato, cambio di denominazione. eventuali perdite di carico, omessa o
irregolare tenuta della contabilitd obbligatoria di cantina: in caso di violazione di uno degli obblighi previsti dalla normativa
comunitaria e nazionale relativa alla tenuta dei registri di cantina, L’OdC emetie una N.C. che prevede [’applicazione di una
sanzione amministrativa pecuniaria il cui importo varia da 619 a 15493 euro art 1 comma 10 .D.1gs.260/2000):

. errori formali relativi alla documentazione di carico di vini a D.O.: in questo caso I’OdC emette una N.C. lieve
richiedendo, come azione correttiva, la presentazione o ’adeguamento delle comunicazioni relative alle suddette operazioni:
superamento delle rese uva/vino prevista dal disciplinare di produzione.

. Non conformita gia considerate lievi, che non sono state risolte con azioni correttive.

Input documentali

e Moduli

o Dichiarazioni di

vendemmia e/o di
produzione

o Dichiarazione di

giacenza vino a
D.O.eattoa D.O
per
acquisto/vendita,
perdita/cali di
lavorazione,  tagli,
riclassificazioni /
assemblaggi,
declassamenti

Output documentali

®  Non conformita
®  Azione correttiva in

caso di NC lieve
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Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Vinificatori

Del

Rev0

Schede
del PAC

Requisito da
controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

VINIFICATORE

Vinificatore
scheda 1

- Controllo ai fini
della rispondenza
quantitativa sui
carichi e sulle
movimentazioni dei
vini a DO e atti a DO

- Verifica della
coerenza dei carichi
di vinoaDO e atto a
DO con la
dichiarazione
vendemmiale e/o
della dichiarazione di
produzione

La gravita delle suddette non conformitd & potenzialmente sia lieve che grave. Le non conformitd gravi (che non possono essere
risolvibili con azioni correttive e/o che hanno effetti sulla materia prima e/o sul prodotto finito.) dovranno essere notificate entro 15
giorni lavorativi al soggetto presso il quale & stato fatto il rilievo, nonché alla Regione € all’ICQ a seconda del caso. Le non conformita
lievi dovranno essere notificate all’azienda per richiedere 1’adeguamento attraverso |’attuazione dell’azione correttiva individuata (es.:
richiesta di adeguamento con presentazione e/o integrazione della documentazione relativa al carico di vino o quant’altro necessario alla
risoluzione della NC rilevata). Per il controllo dell’effettiva attuazione dell’azione correttiva, 1’OdC dovra effettuare una valutazione
documentale. .

Il vinificatore ¢ tenuto a comunicare all’OdC tutte le movimentazioni, perdite/cali di lavorazione che devono comunque essere annotati
nel registro telematico, nonché le lavorazioni quali tagli, riclassificazioni/assemblaggi, declassamenti.

Input documentali

o Dichiarazioni di
vendemmia e/o di
produzione

e  Dichiarazione d
giacenza vino a
D.O.eattoa D.O

e  Moduli per
acquisto/vendita,
perdita/cali di
lavorazione,  tagli,
riclassificazioni /
assemblaggi,

declassamenti

Output documentali

l»  Non conformita
@ Azione correttiva in

caso di NC lieve
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Rev0

CCIAA DI BARI Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Vinificatori Del
Schede Requisito da P . A
del PAC controllare Attivita di controllo Registrazioni

VINIFICATORE

Vinificatore
scheda 2

- Rispondenza
quantitativa dei
prodotti oggetto di
prelevamento

- Prelievo ed inoltro
delle aliquote alle
commissioni di
degustazione ¢ ad
uno de laboratori
autorizzati dal
Mipaaf per I’analisi
chimico-fisica

L’OdC verifica, attraverso ispettori appositamente incaricati il 100% dei vinificatori che hanno presentato richieste di prelievo per
I’utilizzo della D.O. Le risultanze dell’attivita di verifica saranno documentate nei Rapporti di verifica ispettiva ¢ nelle check list

Sulle aziende, 1’0OdC effettua le verifiche ispettive, su tutte le partite di vino (oggetto di prelievo) detenute presso le aziende individuate
richiedenti la certificazione, volte ad accertare la corrispondenza tra i quantitativi di vino in giacenza comunicati all’OdC (e successive
movimentazioni), i quantitativi caricati nel registro telematico e quelli effettivamente detenuti in cantina.

Le tipologie di Non Conformita che possono essere rilevate in questa fase sono la “mancata corrispondenza tra i carichi di cantina e i
registri di cantina relativi ai quantitativi dei prodotti oggetto di prelevamento™, le “Non conformitd gia considerate lievi, che non sono
state risolte con azioni correttive” la cui gravita € potenzialmente sia lieve che grave. Le non conformita gravi (che non possono essere
risolvibili con azioni correttive e/o che hanno effetti sulla materia prima e/o sul prodotto finito) dovranno essere notificate entro 20
giorni lavorativi al soggetto presso il quale & stato fatto il rilievo, nonché alla Regione e all’ICQ. Le non conformita lievi dovranno
essere notificate all’azienda per richiedere |’adeguamento attraverso l’attuazione dell’azione correttiva individuata (es.: richiesta di
adeguamento con presentazione e/o integrazione della documentazione relativa al carico di vino o quant’altro necessario alla risoluzione
della NC rilevata). Per le omesse registrazioni obbligatorie di cantina vale quanto riportato in precedenza. Per il controllo dell’effettiva
attuazione dell’azione correttiva, I’OdC dovra effettuare una successiva valutazione documentale.

Input documentali

Elenco aziende da
sottoporre a verifica
Registro di cantina
Richieste di prelievo
Eventuali
movimentazioni  di
cantina

Tabelle riassuntive
sulle giacenze di
vino atto oggetto di
prelievo

Output documentali

Rapporto  verifica
ispettiva

Check list

Verbale di prelievo
Rapporto di prova
Valutazione esame
organolettico

Parere di conformita
Non conformita
Azione correttiva
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CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Vinificatori

Del

Rev0

Schede
del PdC

Requisito da
controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

VINIFICATORE

Vinificatore
scheda 2

- Rispondenza
quantitativa dei
prodotti oggetto di
prelevamento

- Prelievo ed inoltro
delle aliquote alle
commissioni di
degustazione ¢ ad
uno de laboratori
autorizzati dal
Mipaaf per I’analisi
chimico-fisica

L’0OdC, inoltre, effettua un prelievo di 6 campioni di vino di capacitd compresa tra 0,375 ¢ 1 litro per le prove chimico-fisiche ed
organolettiche. Il prelievo dei campioni deve essere effettuato sondaggio sull’intera partita la cui uniformitd qualitativa ¢ dichiarata dal
detentore conformemente a quanto stabilito nella “istruzione operative per il prelievo dei campioni di vino”. Dei 6 campioni prelevati
uno resta in custodia all’azienda, un secondo viene trasmesso dall’OdC al laboratorio per lo svolgimento dell’esame chimico fisico, un
terzo viene trasmesso alla Commissione di degustazione per I’esame organolettico di cui all’art. 15, comma 3 del D.lgs. 61/2010, uno &
conservato per I’eventuale esame d’appello della commissione di appello ¢ i restanti 2 sono conservati dall’OdC per almeno sei mesi per
eventuali ulteriori esami chimico-fisici € organolettici. Al momento del prelievo il prelevatore redige in duplice copia il relativo verbale
utilizzando il modello di cui all’allegato 2 del D.M. del 11/11/2011. Gli esami chimico fisici riguardano: a) il titolo alcolometrico totale
ed effettivo; b) gli zuccheri totali espressi in glucosio ¢ fruttosio, c) I’acidita totale; d) {’acidita volatile; €) I’anidride solforosa totale; f)
I’anidride carbonica per i vini frizzanti € spumanti; g) ogni altra caratteristica prevista dai disciplinari di produzione delle D.O. (ex art 26
Reg 607 /2009). In caso di prodotti con caratteristiche chimico-fisico e/o organolettiche non corrispondenti a quanto stabilito nel
disciplinare di produzione, I’OdC comunica, entro 3 giorni dalla data di ricevimento de!l’analisi da parte del laboratorio, I’esito negativo
all’azienda interessata. L'esito negativo dell'analisi comporta che la partita sia dichiarata non idonea e preclude il successivo esame
organolettico per i vini DOCG e DOC. In tal caso I’OdC, entro tre giorni dalla data di ricevimento dell'analisi, ne informa l'azienda
interessata, anche a mezzo fax, telex o telegramma. Entro sette giorni dalla ricezione della suddetta comunicazione dell'esito negativo,
l'azienda interessata pud richiedere all’OdC per la relativa partita un eventuale nuovo prelievo, ai fini della ripetizione dell'esame
chimico-fisico, soltanto a condizione che la partita possa essere ancora oggetto di pratiche e trattamenti enologici ammessi dalla
normativa nazionale e comunitaria vigente in materia di vini DOP ¢ IGP. Gli eventuali ricorsi contro I'esito dell'esame analitico devono
essere presentati entro sette giorni dal ricevimento della comunicazione. Trascorso tale termine in assenza di ricorso, 1’OdC comunica la
non idoneita del prodotto all'azienda interessata che pud provvedere alla riclassificazione in conformita alla vigente normativa nazionale
e comunitaria. In caso di presentazione del ricorso, l'ulteriore analisi ¢ effettuata su un esemplare di campione prelevato come sono
descritto presso un laboratorio autorizzato, diverso da quello che ha effettuato la prima analisi. In caso di conferma dell'esito negativo,
entro tre giorni dalla data di ricevimento dell’analisi, ’OdC ne da comunicazione all'azienda interessata. [l prodotto non conforme non
potra essere certificato.

In caso di prodotto conforme ai requisiti del disciplinare I’OdC rilascia la certificazione per la relativa partita utilizzando il modello di
cui all’allegato 7 del D.M. 14/06/2012.

Input documentali

e Elenco aziende da
sottoporre a verifica
®  Registro di cantina

®  Richieste di prelievo
*  Eventuali
movimentazioni  di
cantina

Output documentali

e Rapporto  verifica
ispettiva

o  Check list

®  Verbale di prelievo
e  Rapporto di prova

e  Valutazione esame
organolettico

o Parere di conformita
®  Non conformita

®  Azione correttiva
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CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Vinificatori

Del

Rev0

Schede
del PdC

Requisito da
controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

VINIFICATORE

Vinificatore
scheda 3

- Corrispondenza
quantitativa del
prodotto a DO e atto
a DO detenuto con
riscontro ai relativi
registri di cantina
- Conformita delle
operazioni
tecnologiche alle
disposizioni del
disciplinare

L’OdC effettua I’estrapolazione delle aziende vinificatrici da verificare tramite estrazione casuale (attraverso sistema in grado di gestire
la casualita dell’estrazione). L’estrazione delle aziende vinificatrici da sottoporre a controllo, deve essere effettuato in presenza un
funzionario dell’ICQ competente per il territorio di produzione della D.O. e, ove la Regione lo ritenga opportuno, di un funzionario della
medesima, redigendo al termine del sorteggio un apposito verbale.

La verifica ¢ effettuata, attraverso ispettori appositamente incaricati dail’OdC, su un campione significativo pari ad un minimo del 10%
delle aziende iscritte all’OdC. Sul 5% delle aziende, (da estrapolare nel campione gia estratto del 10%), 1’OdC escguira un controllo
analitico per valutare la rispondenza del titolo alcolometrico minimo previsto per la detenzione del prodotto in cantina. Nel caso che
un’azienda vinificatrice immessa nel sistema tutelato di una o pit D.O. sia sorteggiata per tutte o comunque per pia di una delle
medesime, anche relativamente a diverse attivitd di controllo, la struttura di controlio deve svoigere contestualmente le attivita ispettive,
qualora sia possibile verificare tutti i requisiti richiesti dali piani di controllo in considerazione della stagionalitd defle fasi di controllo.
Sulle aziende estratte, I’OdC effettua le verifiche ispettive su tutte le partite di vino detenute, volte ad accertare la corrispondenza tra i
quantitativi di vino in giacenza comunicati all’OdC (e successive movimentazioni), i quantitativi caricati nel registro telematico e quelli
effettivamente detenuti in cantina. Suli recipienti utilizzati per lo stoccaggio dei prodotti vitivinicoli atti a D.O. deve essere apposto un
cartello ben visibile e leggibile, che non possa essere rimosso accidentalmente, riportante la denominazione di vendita, il colore, il tipo
di prodotto I’anno di raccolta (ex art.5, comma 4 del D.M. 3 luglio 2003).

Input documentali

Elenco aziende da
sottoporre a verifica
Registro di cantina
Comunicazioni sulle
eventuali
movimentazioni  di
cantina

Output documentali

Rapporto  verifica
ispettiva

Check list

Non conformita
Azione correttiva (in
caso di non
conformita lieve)
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CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Vinificatori

Rev0 .

Del
Schede Requisito da T .
Attivita di controllo istrazi
del PdC controllare Registrazioni
VINIFICATORE
- Corrispondenza - . . . e . . L S Input documentali
uantitativa del In caso di irregolare tenuta dei cartelli identificativi dei recipienti utilizzati per lo stoccaggio dei prodotti vitivinicoli sfusi, ’'OdC emette
N una comunicazione entro 20 giorni lavorativi dalla data di accertamento ispettivo all’ICQ alla Regione o Provincia autonoma El iende d
prodotto a DO ¢ atto . - \ Lo ) . o . ST ] énco aziende da
competente, in quanto & prevista |’applicazione di una sanzione amministrativa pecuniaria il cui importo va da 516,00 a 5.164,00 euro ifi
a DO detenuto con T . . . . S sottoporre a verifica
& - riscontro ai relativi (ex. Art. I, comma 8 del D.lgs. 260/2000). Le annotazioni che devono esser riportate sul registro telematico per ciascuna partita di vino Registro di cantina
g « registri di cantina in entrata o in uscita sono: a) N° progressivo e data dell’operazione; b) quantitativo di prodotto effettivamente entrato o uscito; ¢) natura Comunicazioni sulle
& 2 Cgonformita delle e stato del prodotto (sfuso/confezionato) e sua designazione; d) identificazione dei fornitori e/o destinatari del prodotto sfuso; €) un eventuali
= = - . . R . . N . T
EC operazioni riferimento al documento che scorta o che ha scortato il prodotto; f) designazione del prodotto prima e dopo |’operazione; g) quantita € movimentazioni  di
> b tipo di sottoprodotti ottenuti compresi i raspi; h) marcatura dei recipienti ove ¢ contenuto il prodotto prima e dopo ’operazione; i) per i

tecnologiche alle
disposizioni del
disciplinare

vini DOC/DOCG il N° ¢ data del certificato di idoneita relativo a ciascuna partita certificata o porzione della stessa; 1) per i vini
DOC/DOCG (in caso di scelta del contrassegno) il N° ¢ la serie dei contrassegni relativi a ciascuna partita certificata o porzione della
stessa; m) per i vini a D.O. la date di inizio e fine del periodo di maturazione in legno, ove previsto dal relativo disciplinare o dal
riferimento in etichetta; n) per le uve € i prodotti ottenuti la provenienza, il colore, la zona viticola le operazioni enologiche effettuate

cantina

Output documentali
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CCIAA DI BARI Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Vinificatori Rev0 '

Del

(solo per i prodotti sfusi), o) per i prodotti a monte dei vini DOP/IGP la dicitura “atto a dare”; p) per ogni prodotto “Atto a dare” vino
DOP/IGP e per i vini DOP/IGP sfusi - se non coslituiti da stessa varictd/annata - la specificazione della stessa percentuale della
varietd/annata; q) per i vini biologici il termine “biologico”; r) per i prodotti denaturati il tipo di denaturante; s) per i prodotti sottoposti a
pratiche enologiche sperimentali I’indicazione “Nota Mipaaf prot. N. ............... del gg/mm/aaaa; t) tutte le altre operazioni previste
(de alcolizzazione, acidificazione ecc) (ex art. 40 comma 1 del Reg. Ce 436/09). 1l registro deve essere tenuto nella sede di stoccaggio
dei prodotti; nel caso di pit depositi il soggetto controllato deve avere tanti registri quanti sono i depositi. Tuttavia, qualora I’impresa
possegga pit magazzini nello stesso comune o in comuni limitrofi, il registro pud essere tenuto presso la sede legale dell’impresa, previa
autorizzazione dell’]CQ e a condizione che presso i singoli magazzini di stoccaggio sia assicurato in qualsiasi momento la gestione ¢ il
controllo delle entrate e delle uscite dei prodotti (ex.art 38 comma 2 del Reg. Ce 436/09). Le operazioni di cantina devono esser
registrate per le entrate entro un giorno lavorativo, per le uscite entro tre giorni lavorativi, per le pratiche enologiche entro 1 giorno
lavorativo, per ’arricchimento il giorno stesso. Se 1 registri sono informatizzati le registrazioni possono avvenire entro 30 giorni dalla
data effettiva dell’operazione, a patto che siano documentati tutti i movimenti non ancora registrati (DDT, fatture, eventuali
dichiarazioni) (ex. art 45 comma 1 del Reg. Ce 436/09). ). Il suddetto termine di registrazione (entro 30 giorni dalla data effettiva
dell’operazione) pud essere utilizzato dalle aziende vitivinicole che producono meno di 1.000 HI vino all’anno prevalentemente con uve
di produzione aziendale. La tipologia di non Conformita che pud essere rilevata in questa fase & “la mancata corrispondenza tra i carichi [
di cantina e i registri di cantina”. L’entita di tale NC pud essere grave o lieve. In caso di NC grave 1’0OdC provvede a comunicarla
secondo le modalitad precedentemente descritte. In caso di NC lieve, I’OdC provvede a notificarla all’azienda, richiedendo
I’adeguamento attraverso [’attuazione dell’azione correttiva individuata (es.: richiesta di adeguamento con presentazione e/o
integrazione della documentazione relativa al carico di vino o quant’altro necessario alla risoluzione deila NC rilevata). Per il controllo
dell’effettiva attuazione dell’azione correttiva, ’OdC dovra effettuare una successiva visita ispettiva. Qualora la non conformita lieve sia
riconducibile a violazioni per le quali sono previste sanzioni amministrative pecuniarie, la stessa deve essere notificata entro 20 giorni
lavorativi anche alla Regione / Provincia e all’lCQ competenti per territorio.

L’OdC verifica, inoltre, in questa fase la conformita delle operazioni tecnologiche alle disposizioni del disciplinare. In caso di mancato
rispetto delie disposizioni del disciplinare di produzione, I’OdC emette una NC lieve, se I’irregolarita risulta sanabile con un’azione
correttiva, e una NC grave negli altri casi (ove non € possibile risolvere con azioni correttive e/o nei casi che hanno effetti sulla materia
prima e/o sul prodotto finito)

e  Rapporto  verifica
ispettiva

®  Check list

®  Non conformita
Azione correttiva (in
caso di non
conformita lieve)
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CCIAA DI BARI

Istruzione operativa per la gestione dei controlli sui Vinificatori

Del

Rev0 .

Schede
del PdC

Requisito da
controllare

Attivita di controllo

Registrazioni

VINIFICATORE

Vinificatore
scheda 4

- Prelievo di
campioni per la
verifica del titolo
alcolometrico
minimo previsto per
la detenzione in
cantina nella relativa
fase di elaborazione

L’0dC, inoltre, effettua sul 5% delle aziende estratte un prelievo di 4 campioni di vino (di cui 1 ¢ affidato all’azienda) atto a divenire a
D.O. (anche di capacita inferiore ai 75 cl) per la verifica del titolo alcolometrico minimo previsto per la detenzione in cantina del
prodotto nella relativa fase di elaborazione. In questo caso il campione dovra essere effettuato su un solo vaso vinario, senza effettuare

coacervo.

La scelta dei vasi vinari contenenti il prodotto da sottoporre a campione dovra essere eseguita sulla base di metodo casuale. Il prelievo di
campioni non dovra necessariamente interessare tutti i prodotti in giacenza, ma si limiterd all’ultima annata vinificata ¢ a tutte le
tipologie di prodotto previste dal disciplinare di produzione purché significativa (da un punto di vista quantitativo e possibilmente non
ancora sottoposta a controllo). I campioni prelevati vengono trasmessi dall’OdC al laboratorio per lo svolgimento del relativo esame
chimico-fisico. In caso di prodotti con titolo alcolometrico non corrispondente a quanto stabilito nel disciplinare di produzione, ’OdC [
emette una NC grave comunicandola entro 20 giorni lavorativi dall’accertamento al soggetto presso il quale € stato fatto il rilievo, |

nonché alla Regione e all’1CQ.

Input documentali

Elenco aziende da
sottoporre a verifica

Output documentali

Verbale di prelievo
Rapporto di prova
(per esami chimico-
fisici)

Non conformita
Azione correttiva (in
caso di non
conformita lieve)
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ALL. 1 - ELENCO ISPETTORI ORGANISMO DI CONTROLLO PRODOTTI DOP/IGP DELLA CAMERA DI COMMERCIO DI BARI - ALL. ORGANIGRAMMA - DET. DIR. 365 DEL 10/11/2017 DEL. GIUNTA N. 102/2017

N.ORD.| COGNOME

=

2
3

4
5
6
7
8
9

10
11
12
3
14
15
16
17
18
19

2_0
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34

35

| _NOME | C.FISCALE - PEC N TELEFONOi E MAIL

|BELSITO _\_GIUSEPPE IBLSGPP84H14B619F GIUSEPPE.BELSITO@PERITIAGRARI.PRO 346/7448415 |G BELSITO@LIBERO.IT

j_RINAL_DI “DOMENICO [RNLDNC78818A662D DOMENICORINALDI@ARUBAPEC.IT _|348/1003118 |DOMENICORIN@YAHOO.IT
‘\AMENDOLAGINE \IANTONIO MARIA !MNDNNM75M19A662P A AMENDOLAGINE@CONAFPEC.IT 320/0245929 | TONIAMEN@LIBERO.IT

|DEMARINIS |GIOVANNI _[DMRGNN83E10A662V G.DEMARINIS@EPAP.CONAFPEC.IT 340/3066290 |STUDIODEMARINISIACOVELLI@GMAIL.COM
|IACOVELLI  |GIULIA |CVLGLIB4S64A048S |G IACOVELLI@EPAP.CONAFPEC.IT 393/8399064 | STUDIODEMARINISIACOVELLI@GMAIL COM
|CARRERAS \IGIACOMO iCRRGCM70T14A6620 !G.CARRERAS@EPAP.CONAFPECIT 1339/5600072 ‘GIACOMO.CARRERAS@GMAIL com
|NAPOLITANO |GENNARO INPLGNR75C29A285C iG.NAPOLITANO@EPARCONAFPEC.IT |348/0127910 lN.GENNARO@EMAIL.IT

PORCELLI B __\LEONARDO |PRCLRD83EO7L 109X LEONARDO.PORCELLI@PEC.ENPAIA.IT _347/5119179 !PORCELLILEONARDO@LIBERO.IT
\CAMPANILE _\_GIOVAN_NI_ o ____\_CMPGNN81E18A04BC |G.CAMPANILE@EPAP.CONAFPEC.IT _328/1061916 |GIOVCAMP@GMAIL.COM
Lo |MARTINO |LLLMNT74R04H096Y  MARTINO.LILLO@PEC.T 133917362525 |LILLORAM@TIN IT

|MALCANGI ‘\SALVATORE [MLCSVT82A11A285A |S.MALCANGI@CONAFPEC.IT |329/4168152 !SALVATORE.MAL@NGI@GMAIL.COM
_GAETA [LILIANA [GTALLN81D48G712M |L.GAETA@CONAFPEC.IT 1338/4086039 |LILIANAGAETA@LIBERO.IT

|BETTI !E_RIKA ‘[BTI'RKEBSB420309P |E.BETTI@CONAFPEC.IT 1342/7499090 |ERIKABETTIS85@ICLOUD.COM
|CASCARANO |MARIA |CSCMNG73E43A662C | CASCARANOMARIA@PEC.IT |349/6710009 |LOMORO74@LIBERO.IT

_NIGRO _PASQUALE \NGRPQL83E23F027B |NIGROPASQUALE1983@PEC.IT |346/2328225 | PASQUALENIGRO1983@GMAIL COM
|TUCCI |MICHELE \ITCCMHL55D17A662A |[M.TUCCI@EPAP.CONAFPEC.IT 1329/9384245 |MICHELE_TUCCI@FASTWEBNET IT
|GIANNELLI |\VITO |GNNVTI61P29L109J |VITOGIANNELLI@PEC.IT |347/9962937 | VITO GIANNELLI@TIN.IT
__PETRUZZELLA __PAOLO - - __JPTR’_PLA&S1£L1OQO |PAOLO.PETRUZZELLA@PEC.ENPAIA.IT 346/0984190 | PAOLOPETRUZZELLA@INWIND.IT
{MALERBA [FRANCESCO _\_MLRFNCB4H19L1OQC |AGR.MALERBA@PECAGROTECNICLIT |340/8076683 | AGR MALERBA@LIBEROC.IT

348/0694006

_DI EBI;NN_ARQ _DO_M!ENIC_:O _‘DGNDNCB4D1ZC_9E§C_ |/AGRDIGENNARO@ALICE.IT .333/9199440 DOMENICO DI_GENNARO@EPAP.CONAFPEC.IT
|CIFARELLI |FRANCESCO _\CFRFNCB1SO3A883O |FRANCESCO.CIFARELLI@PEC.ENPAIA.IT |340/5232831 | STUDIOTECNICOAGR@LIBERO.IT
|TOTA |NUNZIO _}_TTONNZBBA230983V |NUNZIOTOTA@OPEC.IT .340/2448055 ' TOTANUNZIO@LIBERO.IT
|CIRASIELLO |ROCCO _‘CRSRCCGQL12H64SB |R CIRASIELLO@EPAP.CONAFPEC.IT L Q?é/?{ﬁMB‘G [ROCCOCIRASIELLO@TISCALLIT
ICOLAP!NTO |MICHELE __\_CLPMHL71A02A893O |MICHELECOLAPINTO@EPAP.CONAFPEC.IT :339/3225871 |MICHELE_COLAPINTO@LIBERO.IT
[VENTURA |FRANCESCO |VNTFNC74A24A225N FRANCESCOVENTURA@PECAGROTECNICLIT |339/3570103 | AGROFRANCESCOVENTURA@LIBERO IT
|CINONE B 'PASQUALE o - \'(ENNPQLBSD187L1C§V7 PASQUALE.CINONE@PEC.IT |328/8381250 |PASQUALE CINONE@GMAIL.COM
[SUMMO |MICHELE \ISMMMHL67A02H645T MICHELE.SUMMO@PEC.ANPAIA.IT B |328/3399092 | MICHELE SUMMO@ARUBA IT

DI CE' IVITO [DCIVTIBGD1 5A048L \V.DI_CE@CONAFPEC.IT !327/1271278 |DICEVIT@LIBERO.IT

[VALENTINI |RAFFAELE !VLNRFL5§L23L472§ 'RAFFAELEVALENTINISB@PEC.IT |338/2446392 |AGRIVALENT@LIBERO.IT

SANSONNE FRANCESCO )ISNSFNCB4L04A285W |STUDIOTECNICOSF@PEC.IT |349/5888623 |SANSONNEB4@GMAIL.COM
FILANNINO |FERDINANDO SAVERICEFLNFDN78A27A669A |FERDINANDOFILANNINO@EPAP.SICUREZZAPOSTALE.IT |377/2077392 |DR FILANNINO@GMAIL COM

ARDITO VALENTINA | RDTVNT82D61A662P  |V.ARDITO@CONAFPEC.IT |339/8090110  |VALENTINA ARDITO@STUDIO-ARPA.IT
PARISI |LINO !PRSLNI80T04H096P |STUDIO-ARPA@EPAP .SICUREZZAPOSTALE.IT |392/8147772  |LINO.PARISI@STUDIO-ARPA.IT
_ PANNARALE _!___U_CI__/:\NA |PNNLCN79E60L425M |L.PANNARALE@EPAP.CONAFPEC.IT _328/0939707 |LUCIANAPANNARALE@GMAIL COM
|GENTILESCO  |GIOVANNI {_GNTGNN75P12C13GC |GIOVANNIGENTILESCO@PEC.IT 320/1432999 |GIOVANNINO. G@LIBERO.IT

| RUOLO
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_TECNICO ISPETTORE
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!TEC&O IS_PETTO_RE |
[TECNICO ISPETTORE |
!TECNICO ISPETTORE |
__TECNICO ISPETTORE
_TECNICO ISPETTORE

TECNICO ISPETTORE

'TECNICO ISPETTORE
"TECNICO ISPETTORE
"TECNICO ISPETTORE
!TECNICO ISPETTORE
'TECNICO ISPETTORE
'TECNICO ISPETTORE
'TECNICO ISPETTORE
irecmco ISPETTORE
'TECNICO ISPETTORE
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"TECNICO ISPETTORE
'TECNICO ISPETTORE
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TECNICO ISPETTORE
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ALL. 2 PERSONALE AMMINISTRATIVO DELLA STRUTTURA DI CONTROLLO VINI DOPDELLA CAMERA DI COMMERCIO DI BAR!
DELIBERA DI GIUNTA N. 102 DEL 21/12/2017

N. ORD.| COGNOME | NOME |
[PARTIPILO  |ANGELA PATRIZIA PRTNLP60L66A662C

1

2
3
e
5
6

IPIGNATARO  VINCENZO

[MININNI [FRANCESCO
—|GONES [FABIO
TURI ~ |SAMUELE

|GIAMPAOLO |GIUSEPPE

CODICE FISCALE

'PGNVCN55R26F923Q
| MNNFNC70M16A662Z
| GMSFBA71A27A662E
' TRUSMN82D23L425K
| GMPGPP82H30A662S

E MAIL
ANGELA.PARTIPILO@BA.CAMCOM.IT
VINCENZO.PIGNATARO@BA.CAMCOM.IT
FRANCESCO.MININNI@BA.CAMCOM.IT
FABIO.GOMES@BA.CAMCOM.IT
SAMUELE.TURI@BA.CAMCOM.IT
\GIUSEPPE.GIAMPAOLO@BA.CAMCOM.IT
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| TELEFONO | RUOLO
|080/2174219 | RESPONSABILE STRUTTURA
|080/2174283 | SOST. RESPONSABILE STRUTTURA
1347/8026999  RESPONSABILE PDC

1345/1283903  SEGRETERIA AMM.

|347/8228252 | SEGRETERIA AMM.

080/2174315 | SEGRETERIA AMM.
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ALL. 3 COMITATO DI CERTIFICAZIONE DELLA STRUTTURA DI CONTROLLO VINI DOP DELLA CAMERA DI COMMERCIO DI BARI

DELIBERA DI GIUNTA N. 102 DEL 21/12/2017

'N.ORD.] COGNOME |  NOME | CODICEFISCALE [ E MAIL .~ TELEFONO | RUOLO
1 [ LUBELLI [VINCENZA VINCENZA LUBELLI@BA.CAMCOM.IT 1333/3728274 | EFFETTIVO
2 }SPAGNOLETTI [PIETRO IPIETRO.SPAGNOLETTI@COLDIRETTLIT 338/6474671  |[EFFETTIVO
3 |BULZACCHELLI |ANTONIO |ANTONIOBULZACCHELLI@VIRGILIO.IT 348/7458434 EFFETTIVO
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ALL. 4 COMITATO RICORSI DELLA STRUTTURA DI CONTROLLO VINI DOP CAMERA DI COMMERCIO DI BARI
DELIBERA DI GIUNTA N. 102 DEL 21/12/2017

‘N. ORD.| COGNOME | NOME | E MAIL - TELEFONO | RUOLO |
1 |BARILE CELESTINA | CELESTINA.BARILE@BA.CAMCOM.IT 080/2174273  EFFETTIVO \
‘ 2 |TOTO NICOLA \VIN.-TOTO@LIBERO.IT 339/8662564  EFFETTIVO |
|3 VALENTE  |CARLO CARLOVALENTEE@GMAILCOM 11333/4137529 | EFFETTIVO |
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